A LA RECHERCHE DU PALOMET

Excursion dans une bibliotheque

Jérome MAFFERT




Deuxiéme édition, revue et augmentée
Edité par I'auteur

© Jérome Maffert 2018

ISBN 9782950039309

9" 782950

039309




A la recherche du Palomet
Excursion dans une bibliothéeque

Avant-propos

Etant tombé par hasard sur une publication de Casimir Roumeguere dans le Bulletin de la Société Botanique de
France de 1875, qui protestait vigoureusement contre I'assimilation du nom vernaculaire « palomet » a Russula
virescens et ayant constaté par ailleurs que « palomet » est donné comme nom vulgaire de Russula virescens
Schaeffer, et a elle seule, cela depuis plus de cent ans, dans tous les livres de vulgarisation, j’ai voulu
comprendre et, pour cela, j’ai di remonter aux origines.

Je me suis donc lancé dans une recherche bibliographique, facilitée par I’acceés a beaucoup de livres anciens par
leur publication en ligne.
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Chapitre 1 Introduction

Palomet est donné comme nom vulgaire de Russula virescens Schaeffer, et a elle seule, cela depuis
plus de cent ans, dans tous les livres de vulgarisation.

Nous verrons rapidement que cette opinion n’était pas partagée par tous dans des temps plus
anciens ou les auteurs s’accordaient cependant pour considérer que palomet dérivait de palombe,
le pigeon ramier (Columba palumbus). Un simple coup d’ceil comparatif entre C. palumbus et R.
virescens montre une divergence de couleur incompatible avec une assimilation directe :

Le ramier est gris-bleu, avec une teinte rose sur la gorge, pouvant s’accompagner d’un chatoiement
vert. R. virescens est toujours d’une couleur vert-de-gris, plus blanche au bord et pouvant se tacher
de brun-ocre dans la vieillesse.

Bien que I'attribution d’un (ou plusieurs) nom scientifique a un nom vulgaire soit une tache difficile,
nous allons essayer d’explorer la littérature ancienne pour essayer de répondre a plusieurs
questions :
- R.virescens est-elle le palomet ? un des palomets ?
- Que peuvent étre les palomets décrits dans les livres anciens ?
- Il existe un nom scientifique, Agaricus palomet Thore, valide, mais ne correspondant plus a
rien dans les bases de données modernes : Index fungorum (IF), Mycobank (MB). Peut-on

le relier a un nom moderne attribué a une espéce connue ?

Avertissement : dans les citations des livres anciens, quand le texte est transcrit, I'orthographe
d’époque est conservée. La seule modification apportée est la transformation des s de milieu de
mot, qui ressemblent a des f, en s modernes. Le corps du texte est en « Calibri », les citations en
« Times new roman ».

Un commentaire de ma part dans une citation est entre crochets : [...]



Chapitre 2 Les précurseurs

La premiére mention® du nom « palomet » se trouve dans le « Traité des champignons » de Jean-
Jacques Paulet paru en 1790. Nous recopions ici sa description compléte :

« Le Mousseron palomette ou blavet (pl. XCV, fig 9, 10 & 11). Cette espece, que je ne trouve point
décrite chez les botanistes, est un petit mousseron qui différe principalement des précédens, en ce que
sa surface est d’une couleur mélangée de bleu, de blanc & de vert, c’est-a-dire, de gorge-de-pigeon,
sur-tout de pigeon ramier ou palumbes d’ou lui vient le nom de palomete ou palumbette qu’on lui
donne en Béarn, ou on le trouve. On I’appelle encore blavet, sans doute comme pour dire bluet, parce
que le bleu est la couleur dominante. Il différe encore du précédent, en ce qu’il est d’'une forme moins
réguliere ; & a cet égard il se rapproche beaucoup plus du mousseron de Bourgogne, croissant
quelquefois comme celui-ci au nombre de deux ou trois ensemble, fig. 11. Ce mousseron est ferme,
sec, bien parfumé & de si bon golit, qu’on le mange quelquefois cru sans qu’il incommode. Il ne
s’¢leve pas a la hauteur de plus d’un pouce & demi, & sa taille ordinaire est celle d’un pouce. Ses
feuillets sont blancs, & prennent par la dessication une teinte rousselette ou de buis ; ils sont de
longueur inégale, petits, serrés et trés-fins. La tige est blanche, & taillée a peu-prés comme celle du
mousseron de Bourgogne, pleine & fibreuse.

La couleur bleuatre de ce mousseron se dissipe lorsqu’il est gardé ; il croit également au printemps
& en automne, lorsqu’il y a des pluies douces. On le conserve mieux lorsqu’on 1’a cueilli au
printemps, c’est-a-dire, il est moins sujet aux attaques des vers. On le trouve au pied des montagnes
des Pyrénées, sur-tout aux environs de Pau en Béarn, dans les friches, sur le gazon, parmi les
Mousses.»

Voici la figure de Paulet :

g gavn. I Hypoplyllum palembmun

Mousseron Palomette des earnois . {l}l}:1-#.- /i d

_:‘I.‘l aph

1 Voir Annexe 10 Le palomet dans les dictionnaires



Et la légende de Léveillé (1855), associée a la planche 95 :

AGARICUS AMETHYSTINUS. Frms. — Pl XCV, fig. 0-11.
Ly MOUSSERON PALOMETTE DES BEARN LIS, Hypophyllum 1--1:;”-3\;»!'”“ Pavier
I i|-|u i charnu, convexe, glabre, ondulé, de couleur bleue violi e, gorge de pageon ; marge |1 i'l“' en dessous
Lames nombreuses, d’inégale longueur, blanches d'abord. roussissant un peu ensutle, irés-aiguis vers ln mares
it i !':'P‘ u, arrondies, sinuées a la base el adhérentes an i"":" e par un courl pr longement. Pédiculi |||. in
cylindrique, glabre el blanc. La chair est ferme, blanche. ne chang: pas de conleur. Sa saveur el son odewr
w‘lll \'!.i'ﬂm -]
Hawmmar, A terre, au printemps et en aulomne, dans les Pyréndes, aux environs de Paris, sur les [riches el parmi
|1“ MIISSES
Lgaricus Palomet. De Caxp. FI [rang, Suppl. p. 49
] . da o HO B ' 1 . ’
frr-,;. d L III.IHII rnon est un deg mellleurs (e l'on conpaisse. (On I""'I' suivant I."‘;fl"h lé manger cru
sang craidre d'en dlre incommodsé. I-""'I"""l”" Thore a décrile sous le méme nom est dilférente de celle-ci
elle appartient a la section des Russules.

Quelques remarques :

- Cette espece est décrite parmi des « mousserons », dont le Tricholome de la St Georges
(Calocybe gambosa) et pas parmi les russules.

- Enoutre, plusieurs indications éloignent ce champignon des russules : les lames, (inégales,
petites, serrées et trés fines) ; la consistance du pied (plein et fibreux), I’habitat (friches,
gazon) qui n’est pas celui des russules, mycorhiziennes, qui poussent en forét.

- La couleur dominante est le bleu, pas le vert

- Un pouce frangais vaut environ 2,7 cm. C'est donc un petit champignon.

- Nous reviendrons plus loin sur le nom Agaricus amethystinus

Quelques années plus tard (1803), un auteur régional, JeanThore, décrit un Agaricus palomet dans
son Essai d’une chloris du département des Landes . Chloris est un nom peu usité, dérivé du grec
XAwpog — chloros, signifiant vert clair. Une chloris est donc une flore des plantes vertes, étendue ici
aux champignons. Thore n’est pas un mycologue. Il essaie de relier ses trouvailles aux descriptions
de Bulliard qui vient de publier (1780-1793) « L’herbier de la France ». Voici la description de Thore :
« A. Palomet , le palomet. Ce champignon, que nous n'avons pu rapporter a pas un de ceux dont
Buliard donne la figure, est trés-abondant en automne; il vient a terre. Ordinairement solitaire. Dans
I'état de jeunesse, il a quelques rapports avec le mouceron. Son chapeau est mince, trés-fragile,
constamment et irréguliérement arrondi; il est blanchatre en ses bords , et d'un vert d'ceillet au centre,
méme dans 1'état de jeunesse; mais cette couleur disparait presque entierement dans 1'dge avance, et
se change en roux : ses feuillets sont blancs, point décurrens : son pédicule est plein et légerement
renflé a la base; il se pele assez facilement.

Pro[priétés]. Il a une odeur de champignon, des plus agréables et des plus flatteuses, sans étre trés-
pénétrante, et a un golt exquis. Il est généralement servi sur toutes les tables, et est bon a toutes
sauces. »

Quelques remarques :
- La description n’est pas tres détaillée...
- Thore ignore vraisemblablement 'ouvrage de Paulet, sinon il y aurait retrouvé le mot
« palomet ».
- Les descriptions de Paulet et de Thore présentent des divergences certaines.



8

- Sadescription rappelle R. virescens par certains c6tés (couleur, lames, « fragile »), mais s’en
éloigne par d’autres : pied renflé a la base, « se pele assez facilement » si cela évoque une
cuticule séparable.

- L'odeur souléve une question : quelle est son intensité ? probablement faible : « sans étre
trés-pénétrante », ce qui serait compatible de R. virescens.

- Thore écrit une flore des Landes, ce qui n’est pas le Béarn cité par Paulet. Les noms vulgaires
n’y ont pas forcément la méme signification.

- A lI'époque de Thore, les Landes n’avaient pas du tout le méme aspect qu’aujourd’hui. Il
s’agissait en effet de landes humides (d’ou les échasses des bergers landais). Les grandes
plantations de pins datent du mileu du 19%™ siécle, donc postérieures a Thore.

- Thore a-t-il vu le volume 6 de Bulliard ou I'on reconnait facilement R. virescens dans la
planche 509 fig. M, consacrée a I|’Agaric pectinacé, nom regroupant I'ensemble des
russules ? Le plus grand numéro de planche de Bulliard cité par Thore est le 430 (Tome 5).

[CE. Pl 509.

Ce dernier point est capital. Si Thore n’a pas reconnu son A. palomet dans cette figure de Bulliard,
c’est qu’il ne s’agit pas de R. virescens, bien caractéristique. Mais a-t-il eu en main ce dernier volume
(Tome 6) ? Nous n’aurons pas la réponse a cette question, alors allons explorer d’autres références
au Palomet.

Jean-Baptiste de Lamarck, assisté d’Augustin Pyrame de Candolle publie une Flore frangaise de
1779 a 1815. Dans le supplément daté de 1815, on trouve :

« 525% Agaric palomet. Agaricus Palomet.

A. palomet. Thore. Chl. Land. 477. — Mousseron palomette: ou blavet.

Paulet. Champ. 2, p. 208.

Il ressemble au mousseron, son chapeau est mince, fragile, constamment et irréguliérement arrondi,
blanchatre en ses bords, d'un vert d'ceillet au centre, dans 1'état de jeunesse : cette couleur se change
ensuite en roux; les feuillets sont blancs, point décurrens; le pédicule est plein, légerement renflé a la
base; il se pele assez facilement. Il croit sur la terre, ordinairement solitaire; il est assez abondant aux
environs de Dax, ou on le mange sous le nom de palomet; son odeur est agréable, son golit exquis
(Thor.). L’A. virens ( Scop. Carn. ed. 2. n® 1507. ) qu'on mange en Toscane sous le nom de verdone
(Mich. p. 152.), ne parait différer de celui-ci que par son chapeau d'un vert plus décidé. »



Bien que de Candolle cite Paulet, il se contente de recopier la description de Thore. Seule
information nouvelle il renvoie a Scopoli et Micheli.

Le plus ancien livre cité (1729) est Nova plantarum genera d’Antonio Petro Micheli. Effectivement
a la page 152, nous trouvons :

Albi , ¢ wirides.

FUH cus efculentus , pileolo pulvinato, viridi, inferne cum pediculo albo.

An Fungus magnus ; vindis Sterh, Thearr. Fung. pag. 67. Tab. 5. C2 Funge
Ferdone . 1n nemoribus ubique circa urbemsac potiflimum in territorio Scandic-
ci imi, fen infenoris , & ald , Majo , Septembri , atque O &obri menfibus .

2. Fungus pileolo cucullaro, vifcido , intenfe viridi , & quali vernigine obli-
to , inferne lamcllis , & pediculo albis . Lumachino verde, iwverniciate. 1nherbo-
fis, & mufcofis locis, circa Florentiam , O&obri menfe prodie. "

3. Fungus parvus, pileolo pulvinato , virefcente , lamellis, & pedicnlo al-
bis . #Ferdacchine di Bofco . l1n quercero Abbaciz Florentdnz in eodem territorio
Scandicci , tempore fupradito .

Il y a trois champignons « blancs et verts (albi & virides)». Nous pouvons éliminer le deuxiéme,
visqueux (viscido), qui est probablement une strophaire. Le premier est considéré comme un
champignon connu comme comestible, avec un chapeau pulviné (c’est-a-dire bombé, avec les bords
retombant, comme un coussin), vert, avec lames et pied blanc, poussant dans les foréts (nemoreus)
de mai a octobre. Son nom italien est Fungo verdone, c’est-a-dire champignon vert foncé. Le
troisieme ne se distingue que par sa couleur verdatre (virescente) et non verte et sa petite taille
(parvus). Micheli ne dit rien sur sa comestibilité.

De Candolle remarque justement que le Fungo verdone de Micheli est d’un vert plus soutenu que
le vert d’ceillet (vert glauque) de Thore. Par ailleurs, Micheli renvoie au Theatrum fungorum de
Sterbeeck que nous verrons plus tard. Ce champignon pourrait-étre une russule verte, comme
heterophylla, cutefracta, peltereaui ou aeruginea ?? Le troisieme champignon de Micheli pourrait-
il étre R. virescens Schaeffer ou I'on retrouve le qualificatif virescens ? ou autre chose ?

Que trouve-t-on dans la Flora carniolica de Giovanni Antonio Scopoli (1772) ?

(£) Pileo viridi.
5507. AGARICUS Virens.

Fungus efculentus; pileolo pulvinato, viridi, in-
ferne cum pediculo albo. MICHEL. Gen, PL
P 152.

Agaricus_pileo convexo, viridi; lamellis una cum
aequali, nudo cylindraceo, pleno ftipite albis.
£, Carniol. p. 20 (f). )

D1AGN. . Pileus convexus.  Stipes nudus, plenus,
albus , pilei diametro non longior. 5.
Habitat in Sylvis Carnioliae fuper. ~Septembri M.

Vil @
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On trouve la référence a Micheli, une référence a la premiére édition de la Flora Carniolica (1760)
et I'indication que le pied n’est pas plus long que le diamétre du chapeau, ainsi qu’un habitat en
forét. Notons que la Carniole est une région de Slovénie, faisant partie du Saint Empire romain
germanique.

Qu'’est Agaricus virens Scopoli ? D’apres Index fungorum, il s’agirait de Clitocybe odora. Cela parait
extrémement peu vraisemblable compte tenu qu’aucune odeur n’est signalée. D’apres Mycobank,
il s’agirait de Stropharia aeruginosa. Cela parait également impossible a cause des indications
suivantes : comestible, lames blanches, égales, pied nu, blanc, de longueur au plus égale au
diametre du chapeau. Pour nous, comme le champignon de Micheli, il s’agit d’'une russule verte
comestible, indéterminée.

Reportons-nous maintenant a Frans van Sterbeeck, cité par Micheli. Il a publié Theatrum fungorum
en 1675, un des livres les plus anciens entierement consacré aux champignons. Une difficulté
survient : ce livre est écrit en flamand, avec des dessins. Voici la planche 5, I'image C étant
référencée par Micheli, avec un point d’interrogation :

4,
“an

1, R o N
a":'f"‘:li(m\mﬂ\\'

-'l'f\[-w”'“
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Et le texte...

In het Hooghduytich isdefe Fratws Tenbelinge / io her Hongerfch
Galain Wicga / in'c Latijn Dominarum Fungus,en in’t Duytich de Sfoufs
bronwen oft AReboutyen Fungi ghenoemt. De reden van defen
naem is my onbekent,ende ick fal defe de Groote groene Fungi noemen ,
Fungus magnus viridis, Toan. Baurinus noemt dele Fumgus filvarum afper
efculentus, de [tekende eetbare Fungi uye de boffcben. van Casper Baunius lij-
ne eerfte van de acheftesen van Ioan. B aunxus de eerfte van de twaelflte
en van Crusius de eerfte van fijn derthicnde goede. -

Met reden magh defe de Groare groeme ghenacyne zija , acoghefien dat ¢

fy wel vyfduymin haeren diameter is, het welck by naer de ronde van
het binnenfte van een tennetalloor is, geheel recht, en plar als een plae-
te, felden met eenighe bulten: oft putten, fomwijl rondr, maer mec(ten=
deel gheflipt , ofc met ghelcheurde (cherpe randen , feer bleeck aenghe-
nacm groen , met hicren daer cen kleyn wit viecksken aen den cant,met
eenighe corte vorckens , oft uyt en ingaende linikens. Den hoet van on=
der heeft rechte linien van vaft cort plues, hetwelck uyt den geilen be-
fprinckelt is - het vieefch van den hoetis nier dicker als cenen kicynen
vingher , feer fnecuw wit,en vaft van binnen : haer bovenfte groen vel-
leken laet fich lichtelijck afdoen. Den ftele is eenen grooten duym dick,
ende wel vier duymen hoogh, wit blecck-geil , en wat bruyn grauw 2
teder coleur op verlcheyde plaetien : fy en heefr geenen wortel.

Onder defe comender dickmael met eenen halven hoet, fzer gheflipt,
en hol uytghefneden, ende den ficle alsdan nietin de midden , macr aen.
het eynde van den hoet,met meer ander vremde veranderinghien , te we-
ten, boven onder her groen coleur met bleeck blauw , bleecf geil , en ea-
ftawi bruyn , op verfcheyde plaetfen gheplecke , ick en vinde gheene re-
den in defe van eenighe ftekende rouwicheydr, waerom haer Bauninus.
ftekende noemt. - - :

Une grande partie du texte me reste incompréhensible...

Ce champignon et ses voisins sur la planche font penser a des russules. Dans le texte de Sterbeeck,
on peut lire qu’il 'appelle le « gros champignon vert » et « dominarum fungus » (champignon des
dames) et fait référence a Jean (Joannis) Bauhin qui I'appelle le champignon des bois comestible
rugueux (Fungus silvarum asper esculentus) et a Gaspard (Casper) Bauhin. Il fait également
référence a Charles de I'Escluse (Clusius) : premier champignon du 13 genre.

Commencons par Charles de I'Escluse qui a publié en 1601 Rariorum plantarum historia,
comprenant la description de nombreux champignons. Voici les deux premieres espéces de son

13%me genre :
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GENVS xri1,

D Ectmi-TERTLI generisvariz [unc(pecies: eam ob caufam apud Vingaros & Get- x111. G
# manos varia obrinuit hoc fungi ﬁcnusmgnomina: generali autem appellatione V- ¢fwlér. famg.
gans Galombicza, Germanis Teubelingt dicitur, : %Ecd:;z;

¥ Naj&unturautcm omnes ¢jus fpecies promifcué in filvis, & Iunio luliéque menfibus N asai.
inveniuntur. Germanorum porrd diltin@tionem fequentes, quinque hujus generis fpe-
cies faciemus.
Prima, omnium amplifimaelt, uccujus plana fuperficies quincuncialem diametrum 1,
habear, orbicularis, ut plurimim , eft ejus figura, digiralislongirudinis pediculo, unciam
craffo, fubnixa: fupernd paree proruberante , colore ex albo virelcente pradita: infer-
na candicante & firiata, IRam Germani §2aw Teubelnge/ hoc eft, Dominarum cog- Sramw
nominant, cubelinge
Alterins paulld minor eftamplitudo , ut cujus diameter quaternasuncias non excedar,
orbicularis etiam & planz eft igarz, fuperné tumelcentis, (ed in medio & quafi centro
nonnihil compreflz, ut umbilicum mentiatur,coloris ex czruleo, viridi, & fufco commi-
xti:inferné ex albo fubfulc, rcdiculﬂ fulca pollicaris craffitudinis, fed breviore quam Pri-

ma.FHuic Vngari, Keek galsmbicea, German Blaw Teabelings/quod ejulder eft fignificasio- Kok &-
nis,cognomen dederunt,

#

lambicza.

. Blaw
NS TR i

D’aprés Clusius ce genre correspond a ce que les Allemands appellent Teubelinge, aujourd’hui
Taubling, c’est-a-dire les russules. Il est indiqué gu’elles poussent dans les foréts en juin-juillet. Il
distingue cing especes. La premiere est le champignon des dames, d’une couleur blanc verdissant,
a lames blanches, ce qui correspond bien a la description de Sterbeeck.

La russule suivante, appelée russule bleue (blaue Teubelinge) est intéressante par sa couleur qui
comprend du bleu, du vert et du brun mélangés, avec des lames blanches, subbrunissantes. On
serait plus dans les couleurs de la palombe qu’avec tous ces champignons verts dont on a remonté
la généalogie. Elle est plus petite que I'espece précédente. Cette description est assez compatible
du groupe de Russula grisea (couleurs mélangées, lames creme).

Que nous apprend Joannis Bauhinus (Jean Bauhin) dans Historia plantarum universalis, Tome 3,
page 827, publié en 1651 : rien ! Il ne fait que reprendre les cing espéces de I'Escluse.

Casparus Bauhinus (Gaspard Bauhin) a publié Pinax theatri botanici en 1671. Page 370, on retrouve
une breve citation des cinq champignons de L’Escluse.

VIIl.Fungus umbilicum referens va ritgatu;-.
Fungi efculenti decimum tercium genus, Cluf,

Variat: nam in primo fupernt color ex caru-
leo, viridi & fulco commixtus conlpicitur, ina
-ferne exalbo fubluteus: 2. fupernt color flave-
(cens veluti fuligineinfeétus , infern® albus fu- .
[cisitrijsdiftin@us: 3. fupernt ex albo viridiss
infern¢ candicans & ftriatus: 4.fupernt ex pur=
pureo & faturacé rubro, rarisalbis maculis nos
ratus 3 inferne candicans. fufcis firijs afperfis,
-Jorisdilute purpurafcentibus: {. afperior reli-
iquis, fupernécoleris exalbo fu({:i,inferius can-
|dicans,fulcis{trijs difcurrentibus. "
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On y trouve la référence au 13%™ genre de I'Escluse (decimum tertium genus, Clus.), suivent une
breve note sur chaque espeéce.

Cette remontée dans le temps en suivant le fil indiqué par de Candolle nous a permis de rencontrer
deux russules vertes, I'une verdoyante, vraisemblablement R. virescens, I’autre d’un vert plus franc,
indéterminée parmi les russules vertes comestibles. De plus, il est fait mention chez I'Escluse d’une
russule de couleurs mélangées bleu, vert et brun, pouvant se rapprocher de la couleur d’une
palombe et de la description de Paulet si tant est que son champignon puisse étre une russule.

Parmi ces auteurs du 18¢ siecle, citons également Karl von Krapf qui a publié en 1782 Ausfiirliche
Beschreibung der in Unterésterreich..., livre illustré entierement consacré aux russules et aux
lactaires. Il a décrit et illustré un grand nombre d’espéces, mais a du mal a les relier aux noms
donnés par ses devanciers.
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Chapitre 3  Le début du 19°™¢ siécle

Reprenons un fil chronologique aprés cette remontée dans le temps. Bulliard publie son Herbier de
la France de 1780 a 1793, puis une Histoire des champignons de la France, a partir de 1791, seul,
puis en collaboration avec Ventenat de 1809 a 1812. Ce dernier livre reprend les planches de
champignons de I'Herbier en rajoutant des descriptions plus détaillées.

En 1819, le mycologue néerlandais Persoon publie en frangais son Traité sur les champignons
comestibles. En recherchant le palomet on trouve cette description :

« Toutes les autres espéces assez nombreuses de ce sous-genre (Voy. la planche citée de I’ouvrage
de Bulliard.) qui sont plus ou moins rougeatres ou pourpre-violets et pale-jaunatres, ont, en les
machant, un golt acre et désagréable et sont trés-répandues dans les bois et les friches, ou elles
paroissent de bonne heure. On pourroit cependant en excepter le Russula ceruginosa (Obs. mycol., 1
p. 103. Agaricus virescens Syn. Fung., p. 447.) dont il y a une variété blanchatre avec une teinte verte
au milieu du chapeau (Bull., t. 509, f. M) Cette espéce n’a pas la saveur piquante des autres, et on en
fait le méme usage en Allemagne : mais il faut bien se garder de la confondre avec 1’Agaricus
furcatus, ou Agaric bifide (Bulliard, t. 2.) qui est aussi verdatre, duquel il se distingue par une sorte
d’écailles farineuses sur le chapeau, lequel est aussi moins enfoncé , et par ses feuillets qui ne sont
pas bifurqués, et dont quelques-uns sont plus courts que les autres. Il paroit que I’espéce suivante,
dont on vante beaucoup la bonne qualité, et qui est trés en usage dans le midi de la France, est la
méme que celle-ci.

38. Russule palomet , Thore. Agaricus Palomet. Decand., Flor. Franc., 6 , p. 49. Le Mousseron
palomette, Paulet, Traité, p. 208. Cette espeéce a le chapeau d’abord convexe et régulier; il se déforme
ensuite peu a peu, et se déprime au centre; elle a peu de chair, a moins qu’elle ne soit trés-jeune. La
superficie est séche, et constamment aréolée, c’est-a-dire marquée par des lignes qui se croisent en
divers sens, et qui forment ainsi des petits polygones irréguliers; sa chair est blanche et cassante. La
couleur du dessus du chapeau varie suivant I’exposition : cependant elle est en général d’un blanc
sale a la circonférence, et d’un vert gris, ou d’un vert d’ceillet plus ou moins foncé au centre : ses
feuillets sont blancs, trés-nombreux, presque tous égaux en longueur.

On le trouve I’été¢ et ’automne dans les bois et les bordures boiseuses des champs, dans le
département des Landes, ou il est vulgairement connu sous les noms de Palomet, Iraxchis ou
Crusagne. Thore.

Son odeur est trés-agréable, sans €tre trés pénétrante ; son golt est exquis quand il est cuit. Il est servi
sur toutes les tables, et il est bon a toute sauce. Thore »

Commentaires :

- Le sous-genre évoqué par Persoon c’est Russula

- Persoon renvoie a ses ceuvres antérieures

- Il cite la figure M de la planche 95 de Bulliard que nous avons déja vue, ainsi que les autres
références au palomet

- Thore ne cite pas les noms iraxchis ni crusagne dans la Chloris des Landes

- Sous le nom de palomet, Persoon décrit précisément R. Virescens, en oubliant la description
de Paulet et en gommant de celle de Thore ce qui en diverge. Malgré les grandes qualités de
Persoon, il a tendance a malmener les références a un champignon qu’il n’a jamais vu

- Il dit d’éviter la confusion avec I'agaric bifide (Bulliard PI. 2), que voici :
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CHAMPIGNON DE LA FRANCE .

L'AGARIC BIFIDE .
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Cette russule verte, un peu acre, un peu amere, est trés présente dans les ouvrages anciens, sous
le nom de bifidus ou furcatus et a quasiment disparu de la littérature moderne.

Retrouvons les références aux ceuvres antérieures de Persoon. En 1796, il publie Observationes
mycologicae. Page 103, nous trouvons comme variété de Russula furcata, la R. aeruginosa :
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Var. g. R. aruginofa, pileo convexo teflelato, di-

lute zeruginofo, lamellis latiusculis fubdi-
vifis, ftipiteque folido candidis.

OFf. Rarior in fylvis provenit, ftipes {ubzegualis.
Lamellz craflee, apice etiam bifide & paffim non-
nullas dimidiatas intermixtas obfervavi. Pileus
3 unc. latus, fuperficie fcaber, ejusque epidermis
margine {zpe foluta & retratta; fapor fubfarina-
ceus, — A pracedente forte quoad fpeciem di-
flinta, uti ambse nonnullis charaeribus a Ref-
fulis recedunt. "

La description correspond bien a R. virescens avec un chapeau tesselé, vert-de-gris. Il dit que c’est
une variété bien distincte de furcata. Par contre aucune référence a des auteurs antérieurs. Index
fungorum donnait R. aeruginosa Pers. comme synonyme de R. furcata, ce qui est peu crédible,
puisque Persoon dit lui-méme qu’elle en est trés différente (forte distincta). Mycobank donne bien
R. virescens comme synonyme de R. geruginosa Pers..

En 1808, Persoon publie Synopsis methodica fungorum. Page 447, nous trouvons la description de
R. virescens :

« 364 A. RVSS . VIRESCENS ; maiusculus, pileo carnoso conuexo tessellato rugoso aeruginoso,
lamellis nonnullis dimidiatis candidis. Obs. myc. 1 . p. 103. Russula aeruginosa.

In syluis frondosis passim.

Pil. rimoso-rugosus, aquose aeruginosas, ad marginem subalbicans Lamel. crassiusculae, aliae apice
furcatae, aliae ceteris breuiores. Esculentus?

OBS. Qui in Bulliardi t. 509. fig. M. delineatus est fungus a nostro diuersus est, cum pileo depresso,

disco dilute aeruginoso et margine fornicato albicante differt. »

Commentaires :

- Persoon se réfere a son ouvrage antérieur, mais ne cite aucun autre auteur

- les lames peuvent étre fourchues, mais il peut y avoir quelques lamelles

- il se demande s’il est comestible

- il confirme que son aeruginosa de 1796 est bien cette espéce

- il précise que le champignon de Bulliard (déja vu) est distinct de celui-ci par un chapeau
déprimé et une marge blanche incurvée, ce qui ne semble pas étre une différence tres
importante

Dans ce méme Synopsis, on trouve trois russules ayant du pourpre ou du bleu sur le chapeau :

« 358. A.RVSS. GRISEVS : magnus, pileo subdepresso e griseo dilute purpurascente : margine laeui,
lamellis latis crassis flauescentibus, stipite longo albo.

Hab. rarius in faginetis.

Stipes, hac in familia rarius quid ! 4-5 vnc. altuus, 3/4 vnc. crassus. Lamel. rigidae. Pil. 3 - 4 vnc.
latus, disco rubellus, margine griseo-oliuaceus. Sapor gratus.

359, A. RVSS. CAERVLEVS : mediocris, pileo carnoso depresso caeruleo, lamellis alutaceis, stipite

subbreui candido.
In syluaticis. Lamel. dilute ochraceae, 3 - 4 lin, latae, confertaec. Pil. medio subrufescens s.

fuscescente-caeruleus, margine sublaeuis.
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360. A. RVSS. CYNOXANTHYVS : pileo depresso caesio: disco expallido subpurpurascente,
lamellis candidis. Commentarius p. 37. Schaeff. fungi. t. 93. Bolt.fung. t.1. fig. suprema.
Iam mense Iulio et Augusto, post densas pluuias in quercetis et faginetis ; sed mox ab insectis,
praesertim a Scarabaeo syluatico P. deuoratur. — Pil. plano - depressus, caerulescens fere, et ad
rubellum subtendens »

Agaricus griseus Pers. est un nom illégitime car préoccupé par A. griseus Schaeffer. Fries a repris
I'espéce dans le genre Russula pour créer R. grisea Fr. qui a certainement plus une couleur de
palombe que virescens:

Agaricus caeruleus Pers. est également illégitime car préoccupé par A. caeruleus Bolton. Comme
pour la précédente espece, Fries I'a renommeée en R. caerulea Fr., qui porte toujours ce nom la. Vu
son acreté, ce n’est slirement pas un candidat pour étre un palomet !

Agaricus cynoxanthus est certainement une faute de frappe dans le Synopsis, car on voit mal ce que
viendrait faire un chien jaune (kbwv, chien; £avBdc¢, jaune) dans cette affaire et Persoon fait
explicitement référence a I’Agaricus cyanoxanthus de Schaeffer. La couleur de R. cyanoxantha et sa
comestibilité en font également un candidat palomet.

Ses couleurs multiples, avec du gris, du rose, du vert sont parfaitement en accord avec la couleur de
la palombe, et c’est un champignon comestible.
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On trouve trois références pour cyanoxantha. Repartons de la plus ancienne, Fungorum qui in
Bavaria et Palatinatu...de Jacob Christian Schaeffer qui a commencé a publier des planches a partir
de 1762, mais dont le volume de texte, faisant référence pour les dates, est de 1774.

Yab. XCIIT .

[l
|

G.P. Nufibiget sc . Norimd.
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LXXXIL
AGARICYPS CYANOXAN 111VS. Det blane Taubling.
'l'-:::m. I. ‘Tab. XCIIIL,
Agaricus caulefcens, plerumque f{olitarius; carne ficca, compafta, fragili, al-
bidas pileo primum globofo, dein conuexo, centro depreflo, demum in-
‘iu‘l:.‘;"l:il.i.]r.':‘ﬁ margine rugclo, centro lauido, tum carneo, ac demum
in limbo cuerulco, wvarioy lamellis crafhs, aequalibus, albidis g petiolo te-

reti , breui , craflo, pleno, allido; velo & annulo deftitutus,

a " oy ™

Aamatnta peticio Lar

T

o, pieslo conuexo vmbiicato, oris rogofis, lamellis craffis & albis.

Hall. bift n. 2373. var. g,

|

Fuongus efculentus, pileolo defuper dilute fanthino, inferne lamellis & pediculo albis., Mich.

now. gen. pl p. 156. n. 11

Fungi vmbilicnm referentis variegati prima Decies. C, Bauh. pin. p. 370.
o
L EL

preecedente reperitur,

Der Bt ifi am NRaoubde heliblaw, hevnady fcifthfarb, und in der Mitte gelb, nady und
nach in cinander gemifdr; die SHBlageer und der Suel find roci§lich,

SNau trift hn mit Dem porhergehenden an,

g A

La planche 93 représente Russula cyanoxantha, appelée Russule bleue en allemand, comme chez
Charles de I'Escluse. La description est bonne, mais il n’est pas fait mention du caractére lardacé des
lames, qui est le critere le plus utilisé sur le terrain. Une divergence entre le texte qui indique des
lames égales (aequalis) et I'icobne qui montre des lames inégales avec lamelles et lamellules. Les
spores sont dessinées rondes ce qui ne correspond pas a cyanoxantha...ni aux autres russules
proches.

Remontons le temps une fois de plus pour la référence la plus ancienne, celle de Micheli (1729),
dans le groupe des « Albi, & carnei, vel rubri, vel purpurei, aut cerulei », c’est-a-dire « blancs et
couleur chair ou rouge ou pourpre ou bleu clair »

« 11. Fungus esculentus , pileolo desuper dilute janthino , inferne lamellis, & pediculo albis . Mense
Decembri, in Boboli, per pratulum vulgo delle Cacce . » La description est extrémement succincte.
On peut en retenir qu’il est violet dilué, avec les lames et le pied blanc, qu’il pousse dans les pelouses
en décembre et que son nom vulgaire en Italien est: « des bouses ». Malgré une certaine
convergence de couleurs, ¢a ne fait guére penser a une russule...plutdt a un Hygrocybe. La référence
de Schaeffer n’est pas trés convaincante.

Venons-en a Haller, mycologue suisse, qui a publié Historia stirpium indigenarum helvetiae inchoata
en 1768. Au numéro 2374 (et pas 2373 ; T3 p. 161), on trouve un champignon qui correspond a
I’ensemble des russules.
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Il. NON ANULATL

3374. AMANITA petiolo farto , pileolo convexo, umbilicato, oris rugofis, lamellis cral-
fis & albis.

Icon TOURNEFORTII f. 327. _
Fungus piperatus mon lalfefcens VAILLANT. p. 63.
Funsus vefcns VIL "LOESEL. p. 81.
Agavicus flipitatus , lamellis onvmibus magnitudine equalibns LINN. p. 1640.
Agaricus pileclo orbicelari , in margine rugofo € fiviato , vertice twmido , petiole brevi Gre-
DITSCH, p106. . 14
Multiplex pileo color, fed planta eadem. Petiolus albus, non bulbofus, femper humi-
lis & fartus. Pileus quatuor ad fummum unciarum , pulvinatus , media fede de-
prefla, ad oras rugofus & ftriatus. Lamelle {femper craffe, albz , per intermedias
venas conjonde , in fenio flavefcunt. Caro peculiariter fragilis, acris, tamen edu-
lis. Color pilei maxime naturalis ex rofeo & albo eleganter varius eft.
An Fuigus eferdentus albas €3 Jubpurpsrens o warins o lamellis provfus albis Micuert p. 1532
SCHEFFERI £ 58. 7§. I
Omplsalowsyces coccinens BATARRE p. 37, £ 15. E. & alii ejus ordinis,
. Pileo fangnineo & puniceo. '
Fungus purpurens tener , lamellis albis Buxsaum. Cont. V. £. 47
Fungus fere p. 1§5. MICHELT plerique.
Finsus 1onbilicofies vuber STERBEEK. p. 218, 7.22. F.
SCHEFFERI £. I§.
v. Pileo violaceo.
4. Xerampelinus.
Vide colores rubros inelegantes Scizrrer. t. 88.9%.
¢ Caruleus.
MicHEL1 p. I54.
¢ Viridis.
Buxsaum. Cent. V. ¢.47. f 2. _
Album nempe & in centro viridem reperi in fylva Diiblbolslein. add. Scumyren1 t53.94.
w Lividus.
MICHELI p. 1§2. 3
f, Flavus, leoninus.

. Ochroleucus & terreus ScCHEFEER. L. 16, Kﬁi:lorga\

Amanita ne doit pas étre pris au sens moderne d’amanite, mais au sens de champignon a lames.
La variété € a une couleur « ceruleus », c’est-a-dire bleu clair, référencée chez Micheli p. 154. En
fait ce doit étre p. 155 ou 156. Difficile d'y reconnaitre cyanoxanthus. Apparemment, Bauhin se

contente de reproduire Micheli. Contentons-nous de la description et de I'icone de Schaeffer pour
R. cyanoxantha (protologue).



La planche suivante de Schaeffer représente R. virescens, sauf peut-étre la fig. 1 qui détonne :

Tab. XCIT

Frg V-

e [al;hf memv Rokeh

PSS

AGARICVS VIRESCENS. Dot graue TSubling oder Brauling, obee
- a i ok < (] z =
vickmedr Guir ling, dariner Tubling,
Aremling, griénee Brodling,.
Tom. 1. Tab. XCIV.
Agaricus caufefcens, folitarius; carne ficca, compa&a, fragili, albida; pileo
conuexo, centro depreflo, demum infundibulifurmi, margine rugofo. ex
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viridi o flauo vario;

lis craflis, agqualibus, albidis; petiolo tereti,
breui, craflu, pleno

velo & annulo deflitutus,

Awanit: petiolo farto , ileclo connexo vmbilicate, oris rurciis , lamellis craliis & albis.
I H E

Hall. hift. 1. 2273, var. £
Amanita Kremlinga, magna, alpern, virefcens, Dill. cat. gicil. p. 178, Berg. viadr, p. 365

Fu Zus efculentus, ]’:i!':'l lo jl‘;‘||~=l_3_r13r.::|_ d-."l-ui‘.»:;‘ s lutes virclcents  atehE Damclbe & i
colo albis., Ut &

Funous efculentus, pileclo puluinate, viridi, inferne cum pediculo albe. tMich. now. gen.
nlaiik. p. 152.

Funzus {vinarum afper efculentas primos, feu ex albo virefcentis coloris. 1. Bauli hift. 11],
pag. a7
Fungus magons viridis, Sterb. Theatr. fung. p. 67. tab. 5. C.

Fungi vubilicum referentis variegati tertia fpecies. C. Baub. pin. p 372,

Neta : Fuaic annolum {u

limum tribuit Clarifl. Gleditfeli, quem nee nos vidimuos, nec

atii Clarifl. Virl memorant.

Cum praecedentibus autiinne in fvluis o ericetis obuius eff,

DerHut ifi gean und gulb, and) grim wd weifi hateive; die Dliatter und der Sriel
find gelblich wetfs.
Than findet ibu , wie bepde vorporgehonde, im Qerbfic in den W3aldern und auf den

Hyepoen,

La description n"apporte rien de nouveau, mais correspond bien a virescens. |l est dit pousser dans
les bois et les landes. L'icone n’est pas tres bonne. La fig. 1 serait un exemplaire trés vieux ?. La
description est le protologue de virescens. Le chapeau est dit vert et jaune, et ombré de vert et
blanc. Le pied et les lames sont d’un blanc jaunatre (en allemand, car en latin il est écrit blanchatre).
Les noms vernaculaires comprennent russule grise (graue) et russule verte (griiner), ce qui
s’explique par sa couleur vert-de-gris...

Reprenons les références :

- Haller, la variété T (voir ci-dessus). La seule indication est « viridis », vert, ce qui est un peu
insuffisant pour définir une espéce. Le renvoi a Buxbaum laisse perplexe, car ce dernier dit
gue le centre du chapeau est visqueux et que les lames sont presque rousses et inégales (?).

- Dillenius a publié en 1719 Catalogus plantarum sponte circa Gissam nascentium. Voici la
description en question : « Amanita Kremlinga magna aspera virescens: Fungus magnus
viridis Sterb. p. 67. T. 5.C. silvarum asper esculentus . seu ex albo virescens J.B. 3.827. F.
umbilicum referentis variegati 3.species C. B. 370.n.8. In luco Philosophico, Julii fine. ». Il y
a quatre « Amanita Kremlinga » (russules ?), des descriptions insuffisantes et des références
déja vues a Sterbeeck, Jean Bauhin et Gaspard Bauhin. Berg. est une référence a Carl August
von Bergen qui a publié une Flora Francofurtana en 1750. |l n’apporte rien par rapport a
Dillenius.

- Ily a deux références a Micheli, page 152, différant par une légere différence de couleur du
chapeau.

Reprenons un ordre chronologique, en oubliant Fries pour le moment, qui a publié de 1815 a 1874
(voir Annexe 5).

Regardons le Dictionnaire des sciences naturelles publié sous la direction de Cuvier de 1816 a
1830:

« Tome 37: « PALOMET, PALOMETTE et PALUMBETTE. (Bot.) Voyez Agaric palomet a
l'article Fonge et Mousseron palomet ou Blavet, p. 175, a 'article Mousseron. (Lem.) »
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Tome 17 : « 54. Agaric palomet: Agaricus palometus, Thor. , Chl, Land. 477, vulgairement Palomette
et Blavet, Crussagen. Il ressemble au mousseron. Chapeau mince, fragile, irrégulier, arrondi, blanc
sur les bords, d'un vert-oeillet au centre, changeant en roux; feuillets blancs ; stipe renflé a la base.
Ce champignon croit en Gascogne; il vient a terre, et est ordinairement solitaire; il se péle assez
facilement; son odeur est des plus agréables et des plus flatteuses, sans étre pénétrante. Son gofit est
exquis; il est généralement servi sur toutes les tables. Selon M. Decandolle , le verdone de Micheli ,
p. 152 (I’ Agaricus virens de Scopoli), qu'on mange en Toscane, ne paroit différer du palomet que par
son chapeau d'un vert plus décidé. » Il n’est pas classé dans les russules.
Tome 33 : « Le Mousseron palomet ou blavet, Paulet, 1. c., pl. 95, fig. 9 a 11 . Sa surface, mélangée
de bleu, de blanc, de vert, c'est-a-dire, gorge de pigeon, surtout du pigeon ramier ou palombes, lui a
fait donner, en Gascogne, les noms de palomet et palumbette, comme sa couleur bleue lui a valu celui
de blavet pour bluet. Il n'a guére qu'un pouce de hauteur: on le cueille au printemps et en automne
parmi les mousses ou il croit. II vaut mieux le cueillir au printemps; il perd sa couleur bleue lorsqu'on
le garde. (Voyez Agaric palomet , a l'article Fonge, pag. 211.) »

Remarque : les deux articles reprennent respectivement les descriptions de Thore et de Paulet
sans chercher a résoudre les contradictions.

En 1821, Saint-Amans publie la Flore Agenaise. Nous sommes ici dans le sud-ouest, région du
Palomet, mais Saint-Amans ne |’a pas vu et se contente une fois de plus de citer Thore... : « Il existe
sans doute dans la partie des Landes, et dans celle du département qui I’avoisine, des bolets et des
agarics qui n'ont point été décrits ci-dessus. Lorsque, plus heureux que nous, on parcourra ces
contrées, sous le rapport de la botanique, dans la saison la plus propre a la végétation de ces sortes de
champignons, il est a présumer qu'on y observera peut-&tre un nombre beaucoup plus considérable
de leurs especes indigenes. Il est surtout probable qu'on y trouvera le palomet des Béarnais, de la tribu
des mousserons, 1'un des champignons les plus agréables et des moins nuisibles dont on puisse faire
usage comme aliment. Voici ses caracteres.

112. Agaricus palomet. Thore, Agaric palomet.

Pédicule plein, légérement renflé a la base, blanchatre; chapeau mince, fragile, irrégulier, d'abord
blanchatre a la circonférence, verd d'ceillet, bleuatre, ou gorge de pigeon dans le centre, puis, avec
l'age, totalement roux; feuillets non décurrens , blancs, roux par la dessication... Thore Chl. des
Landes p. 477...Hypophyllum palumbinum. Paulet Champ, 2. p. 208. t. XCV. f. 9. 10.11... Dec. FL
fr. suppl. p. 49.

P. A. Dans les friches, les bois découverts, sur le gazon, parmi les mousses. Ordinairement solitaire.
Obs. Il a un gotit exquis , une odeur treés-agréable ; on peut méme le manger cru, selon Paulet, sans
qu'il incommode. » ...avec un tout petit peu de Paulet. Rien de bien neuf.

En 1838, MM Noulet et Dassier publient un Traité des champignons (...) qui croissent dans le bassin
sous-pyrénéen. |l est question du palomet. Voici un large extrait de I'article qu’ils consacrent a
I'agaric pectinacé, c’est-a-dire I'espece englobant toutes les russules:

« B.AG. PECT. PALOMET.

(PL. X1V, fig. B.)

Agaricus virescens Pers.. ,Syn. fung. ,p. 447 ag.Russ. Cceruleus et Agaricus cyanoxanthus, Pers., Syn. , p.
445. — Agaric Palomet, Thore, chl. des Landes, p. 477.— Bull., loc. cit., t. 509, p. M. — Agaricus squalidus ,
Chevall. fl. par. 1, p. 141.

En gascon: Paloumet, Cruague, Cruzado, Berdanél, Berdét, Berdétto , Berdanéllo.

Chapeau diversement nuancé de vert, le plus souvent blanchatre a la circonférence et d'un vert gris,
bleuatre ou gorge de pigeon au centre, ou sa surface est quelquefois rugueuse, fendillée, comme
aréolée.(...) Les variétés que nous avons énumérées sont toutes comestibles. Sans avoir la saveur
exquise que Thore attribuait au palomet , celle qu'elles possédent est délicate, surtout apres la cuisson,
et mérite qu'on les recherche. Ces champignons sont d'ailleurs d'une digestion facile.
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Dans chaque localité on donne la préférence, presque a l'exclusion des autres, a une seule des variétés
que ce champignon produit. Dans le Gers et dans le Lauragais, c'est le palomet que 1'on recherche; a
Toulouse, on fait de méme une ample consommation de celui-ci, mais on y mange aussi avec
profusion la variété rougeatre. La blanche et la roussatre y paraissent plus rarement sur les marchés.
Quant a la préparation de ce champignon, on lui fait subir les mémes opérations culinaires qu'a l'agaric
comestible; ou bien, aprés l'avoir épluché, dépouillé de sa peau, séparé de son pédicule et lavé, on lui
fait rendre son eau; ensuite on le fait cuire sur le plat en farcissant ses feuillets de fines herbes, d'ail,
de poivre, de sel et de mie de pain, et en arrosant le tout de graisse fine ou d'huile d'olive.
Obs. - L'usage presque général que 1'on fait de ce champignon dans tout le Midi de la France, ne nous
permet pas de conserver sur ses qualités alimenteuses le moindre doute.
Cette assertion étonnerait ailleurs qu'ici; mais dans un ouvrage tel que le ndtre, avant tout, ouvrage
de localité, nous devons constater les faits tels qu'ils sont sous nos yeux; or, un fait positif c'est que
l'agaric pectinacé et ses variétés, croissant dans le bassin sous-pyrénéen, n'ont aucune qualité
malfaisante ; nous devons donc proclamer ce champignon propre a l'alimentation de I'homme, tandis
que presque tous les mycétologistes, au contraire, le regardent comme vénéneux. (...)
La variété verdatre de 1'agaric pectinacé , le véritable palomet de Thore, avait été déja réuni, a bon
droit, a I’Agaricus viridis, With. , par Fries. Mais la description peu précise qu'a donnée de ce
champignon le savant auteur de la Chloris des Landes, ayant été copiée par tous les auteurs francais,
le palomet a été regardé dés lors comme étranger au groupe des russules (Dec. Duby. Roq. Cord. ).
Cette erreur aurait été évitée, si I'on et étudié le palomet sur les lieux ou il avait été primitivement
indiqué. Pour ne pas tomber dans la faute commise par les floristes nos devanciers, c'est dans les
Landes que nous sommes allés vérifier les assertions de Thore. Partout dans ce département, comme
dans les campagnes autour de Dax, quand nous avons demand¢ le palomet, on nous a apporté les
variétés verdatres, bleuatres ou purpurines de 'agaric pectinacé. Nous avons interrogé les hommes
qui dans ces contrées s'occupent des sciences naturelles, et leur réponse est venue nous confirmer
dans I'opinion que le fameux palomet de Thore n'est pas une espece distincte, mais bien la variété
verdatre de I'agaric pectinacé.
« Feu mon ami Thore , nous écrit M. Léon Dufour de Saint-Sever , a lancé dans la science, sous cette
dénomination (palomet) , un agaric comestible que tous les floristes ont accepté sur parole, sans
l'avoir vu autrement qu'en peinture [Laquelle ?]... Thore dit (Chlo., 477 ) que le palomet a le chapeau
mince; c'est une erreur : il a au moins 1'épaisseur du champignon de couches. Sa chair est blanche,
tendre, cassante, bonne a manger; mais bien inférieure a celle de I'oronge et du mousseron. Le palomet
est solitaire... . Je ne sais comment Thore a pu lui trouver une odeur des plus agréables, ce qui est
ensuite répété par tous les auteurs : 'odeur du palomet est insignifiante, presque nulle, certainement
il n'a pas d'ar6me... Il y en a une variété, dans les mémes localités, & chapeau ou violacé ou purpurin
en dessus... Quant au nom de paloumet, sous lequel nos paysans désignent cette espece vulgaire, il
pourrait bien venir de la couleur cendrée, bleuatre, parfois verdatre en-dessus de son chapeau, couleur
qui rappelle celle de la gorge de la palombe (paloume en patois ). Ceux de 1'Armagnac, Gers,
l'appellent cruague , dont j'ignore 1'étimologie.... Je suis trés-porté a croire que votre berdanéllo est
notre paloumet.»
Le docteur Thore écrivait dans les Landes; c'est 1a qu'il a observé le champignon dont il est ici
question ; or, le paloumet des Landais est, d'aprés M. Léon Dufour, la cruague des paysans de
I'Armagnac. La cruague de 1'Armagnac est la cruzado des contrées de la Haute-Garonne qui
avoisinent le Gers et la cruzaiillo du Tarn-et-Garonne; enfin, la crusado que nous avons souvent
cueillie nous-mémes dans la forét de Bouconne, est 1'agaric pectinacé de Bulliard, connu dans les
environs de Toulouse sous des noms qui varient comme la couleur de son chapeau, tels que blanquét,
berdétto, berdanéllo, rougétto , selon que la teinte dominante est blanche, verte ou rouge.
La confusion de la synonymie , dont nous omettons a dessein la partie la moins essentielle et la plus
fastidieuse, a nécessairement amené celle des descriptions ; (...)
La couleur de quelques-unes des variétés de 1'agaric pectinacé pourrait les faire confondre par des
personnes inattentives avec des espéces voisines, et dont les qualités sont suspectes.
L’Ag. pect. blanc a été quelquefois confondu avec l'agaric dcre; mais ce dernier a des feuillets inégaux
en longueur, et sa chair, quand on la divise, laisse s'écouler de nombreuses gouttelettes d'un suc blanc,
laiteux et acre. L'agaric bifide ( 4. bifidus, Bull, t. 26. - A. furcatus, Pers. , Syn., p. 446 ), pourrait étre
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pris pour le palomet; mais ses feuillets bifurqués, sa saveur amére et nauséeuse suffisent pour l'en
distinguer. Nous parlons ainsi d'aprés les auteurs, car jamais encore nous n'avons trouvé ce
champignon dans notre bassin, tel qu'il est décrit dans les livres, et nous oserions presque affirmer
qu'il forme, non une espéce distincte dans la section des russules, mais une sous-variété de notre
palomet. Souvent, en effet, I'on trouve cette variété a feuillets bifurqués, et a chapeau verdatre, comme
moisi , et on la mange sans défiance et sans mauvais résultat. »

fag //m.}/(’/f’f/ﬁ);/mg /4'//(: (aten?.)
£ / 7 d e 5 7 2 / : :
B. / /’?’//(//(r 4/2”/7&(/ /“///#/((2’4401.)

Ce texte est intéressant car les auteurs se sont renseignés sur place. On peut faire un certain nombre
de commentaires :

IIs ne citent pas Paulet, mais citent un certain nombre d’auteurs que nous avons déja vus.
La plupart des noms vulgaires évoquent la couleur verte (remplacer le b par un v)

Bien qu’ils parlent essentiellement de « la variété verdatre », dans la description, il est clair
gue dans leur esprit, le nom de palomet s’applique indistinctement aux russules réellement
de couleur palombe, comme cyanoxantha et le groupe grisea et aux russules vertes
comestibles en général.

La lettre de M. Dufour démolit la description de Thore (a juste titre ??) et fait correspondre
clairement le nom de palomet a des russules.

Concernant l'icbne, on ne reconnait pas vraiment un port de russule avec des lames
décurrentes et un pied renflé vers le bas ! mais les « écailles » peuvent passer pour les
craquelures de R. virescens. La couleur verte est probablement appliquée au pochoir, d’ou
sa teinte uniforme.

Quels sont les références trouvées dans le livre de MM. Noulet & Dassier ? :
Persoon, Thore, Bulliard, De Candolle, Duby, Roques, Chevallier, Cordier, Withering. Les quatre
premiers auteurs ont déja été vus.

Duby publie en 1828-1830 un Botanicon gallicum ou I’on trouve I’Agaricus palomet entre Clitocybe
odora et Lyophyllum fumosum :
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310. A. Paromer ( Thore chl. land. 497.) pileo tenui suborbiculato margine
albo centro virescente demam rofescente, lamellis albis confertis non decur-
rentibus , stipite pleno tereti basi subtumido. — In sylvis et umbrosis agri
Syrtici prope Dax, @st., aut. — DC, fl. fr. §. p. 49. — Odor gratus. Edulis.
Cum A. virente Scop. conjungit cl. Fries.
Rien de bien significatif, si ce n’est a) que ce n’est pas une russule, b) que Fries le donne comme
synonyme de A. virens Scopoli.

Le livre du Dr Roques, deuxieme édition de 1841, décrit I'Agaric palomet :

« AGARIC PALOMET. AGARICUS PALOMET.

Agaricus palomet. Thore. Chl. Land. 447. DC. Fl. Fr. suppl,

525. — Agaricus virens. Scop. Fl. Car. p. 437.

Ce champignon a des traits de ressemblance avec 1’espéce que nous avons décrite sous le nom
d’agaricus virescens, a la section des russules. Il a un chapeau d’abord convexe, ensuite 1égérement
concave, large de trois pouces, d’un blanc sale a la circonférence, d’un vert gris au centre, et marqué
de lignes qui se croisent en divers sens. Les feuillets sont blancs, trés-nombreux, adhérents et presque
tous égaux en longueur. Le pédicule est plein, cylindrique, un peu renflé a sa base.

On le trouve, en €té et en automne, dans les bois et dans les friches. Il est commun dans le département
des Landes et aux environs de Pau, ou on le désigne sous les noms de mousseron palomet, palombettes
ou blavet; sa chair est blanche, cassante et d’un golt exquis. On le mange aussi en Toscane sous le
nom de verdone.

AGARIC VERDOYANT. AGARICUS VIRESCENS. N.

Agaricus virescens. Pers. Syn. 447. — Agaricus squalidus. Chev. Fl. Par. 4. p. 141.

(PL. 12, Fig. 3 et 4.)

Cet excellent champignon a un chapeau charnu, convexe, un peu déprim¢, large de deux a quatre
pouces, verdatre, d une teinte plus foncée a son disque, quelque fois d’un vert blanchatre sur les bords
ou I’empreinte des feuillets est marquée. Sa surface est séche, un peu ridée, et comme aréolée ou
fendillée. Les lames sont blanches, épaisses, peu nombreuses, quelquefois bifurquées. Le pédicule
est blanc, plein, épais, et n’a guére qu’un pouce et demi a deux pouces de longueur. Il varie dans sa
couleur et ses dimensions. Le chapeau est quelquefois treés-étendu, quelquefois trés-petit, tantot
verdoyant ou de couleur d’oxide de cuivre, tantdt d’un vert moins prononcé et presque blanchatre, ou
d’un vert mél¢é de jaune. On en voit dont la surface est rugueuse, marquée de lignes qui se croisent en
divers sens et forment de petits polygones irréguliers.

On rencontre fréquemment cette espece , en été , dans les bois de Vincennes, de Ville-d’Avray, de
Meudon , de Verrieres, de Gonart, de Satory, de Saint-Cyr, etc. Sa chair est trés-blanche, ferme, d’une
odeur légere de champignon, et d’une saveur douce qui invite a en faire usage. (...) Il foisonne vers
la fin de juillet dans les taillis de Guyancourt, de Bouviers et de la Miniére. Je crois le voir encore au
bord des petits sentiers, non loin de la Bi¢vre, ou j’admire tour a tour et le houblon grimpant sur les
aulnes, et la brillante salicaire, et I’épilobe aux épis de pourpre, et la reine des prairies élevant ses
panaches d’un blanc de neige.

AGARIC SAPIDE. AGARICUS SAPIDUS.

Agaricus sapidus. Poir. Encycl. suppl. 420. — Agaricus griseus. Pers. Syn. p. 445.

(PL 10, Fig. 4.)

Cette espéce est trés-reconnaissable a son chapeau large de trois ou quatre pouces, convexe, puis
légérement déprimé, rougeatre a son disque, grisatre ou cendré a ses bords, lisse, doublé de lames
épaisses, larges et flavescentes. Le pédicule est blanchatre, cylindrique, haut de trois a quatre pouces.
On trouve ordinairement cet agaric dans les bois de hétres. Ainsi que les espéces précédentes, il est
d’une saveur agréable. Bulliard n’a décrit aucun de ces champignons. On mange en Allemagne deux
autres russules , d’une assez grande dimension, qui sont peu connues en France. L une est I’ Agaricus
esculentus de Persoon (Syn. p. 441), lautre I’Agaricus aureus du méme auteur (Syn. p. 442). La
premiére, d’une consistance séche et fragile, a un pédicule jaunatre, un chapeau rouge et des feuillets
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luisants, d’un jaune foncé. La seconde, qui est moins grande, porte un chapeau d’un jaune fauve ,
doublé de lames épaisses a peu pres de la méme couleur. Sa substance est d’un beau jaune et d’un
golt assez agréable. Ces deux especes ont été figurées par Krapf (Schwam. t. 5).»

Manifestement, Roques connait bien R. virescens, mais n’a pas I'audace d’y synonymiser I'Ag.
palomet, que tout aussi manifestement il n’a jamais vu. Son agaric sapide est R. grisea, pas tres
souvent décrite a cette époque. Voir en Annexe 1 |'’Agaricus sapidus.

- e A

Agaricus sapidus Agaricus virescens

Agaricus virescens
Ses deux icOnes de R. virescens ne sont pas trés convaincantes et ne refletent guére la description.
Le peintre a-t-il eu en main d’autres russules plus ou moins vertes ??

En 1826, Chevallier publie une Flore des environs de Paris. On y trouve les espéces suivantes :

« 91. A. virens, pileo glabro viridi, lamellis angustis adnatis stipiteque solido,

glabro albis. Scop. Carn.p. 437. Agaricus viridis. With. Arr. 4. P. 198. Pers. Synop. p. 324. Fries.
Syst. mycol. 1, p. 90. Sterb. t. 5.D.A.

o A. palamet, pileo convexo irregulari viridi-rufescente, margine albido lamellis albis adnatis, stipite
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farcto basi tumidulo concolore. Thore. Chl. Land. 477. D.C. FLfr. Suppl. n° 525.

Son chapeau est glabre, de couleur verte seulement au centre dans la variété a, qui prend ensuite une
teinte roussatre; il se péle assez facilement; ses feuillets sont étroits, blancs, nullement décurrens. Le
pédicule est de méme couleur, glabre, plein, égal, un peu tuméfié a la base. Cet agaric croit sur la
terre en septembre. Serait-ce une variété de I’ Agaricus odorus?

Il est bon a manger; son odeur est agréable et son golt exquis.

[Nota : I'’Agaricus odorus est le Clitocybe odora]

50. A. furcatus, inodorus, pileo convexo-excavato viridi subfarinaceo , margine laevi, lamellis furcatis
stipiteque candidis. Pers. Synop. p. 446. D.C. Fl.fr. n° 371. Agaricus bifidus. Bull. Champ, t. 26.

Ce champignon a un pédicule blanc, long d'un pouce et demi, épais de six lignes a un pouce, plein
dans sa jeunesse, creux dans un age avancé. Son chapeau est d'abord plane avec le centre déprimé; il
devient ensuite plus concave ; il est d'un vert terne, et sa superficie est comme moisie ou farineuse.
Ses feuillets sont blancs, peu denses, bifurqués vers la moitié ou les deux tiers de leur longueur. I1
vient en été sur la terre dans les bois secs. Sa chair est fade et nauséabonde.

51. A. squalidus N. minor, pileo planiusculo albo-virescente, margine laevi, lamellis confertis
dimidiatis stipiteque candidis. Agaricus furcatus var. f. heterophyllus. Fries. Syst. mycol. 1, p. 59.
Bull. Champ, t. 509, fig.-M.

a. Pileo albido. Bull. I. c.fig. L. Ag. lacteus. Pers. Synop. p. 439.

B. Pileo sordide virescente. Ag. virescens. Pers. Synop. p. 447

v. Pileo livido. Ag. livescens. Batsch. Fig.. 67. Ag. lividus. Pers. Synop. p. 446.

Son chapeau varie du blanc au blanc sale a un vert plus ou moins livide, surtout au centre, et il a des
bords blanchatres, lisses. Il est large de deux a trois pouces ; sa chair est blanche, d'une saveur douce;
ses feuillets sont trés-nombreux, souvent bifurqués par la moitié. Le pédicule est long d'un pouce,
épais, plein, blanc. Il nait épars sur la terre dans les bois. On trouve quelquefois des individus qui-ont
le milieu de leur chapeau un peu rugueux et fendillé, et semblable a l'espéce précédente. »

Commentaires

- A.virens est placé dans les tricholomacées, juste a coté de Clitocybe odora

- Onretrouve les mémes références, plus une a Withering, que nous allons développer

- Deux russules vertes, dont furcatus, celle qui n’est pas comestible, et un nouveau nom :
squalidus, qui va faire I'objet d’'une recherche, détaillée en Annexe 2.

- LUAgaricus squalidus de Chevallier couvre des russules vertes, dont, probablement,
virescens

- Agaricus viridis fait I'objet d’'une analyse en Annexe 4

Cordier a publié en 1826 son Guide de I'amateur de champignons ou I'on trouve, entre russule et
faux-mousseron I’A. palomet :

« 41. Agaric palomet. Agaricus palomet.

Dec. FL. ftr. suppl. 525. —Agaricus pectinaceus. Bull. Herb. t. 509 , f. M.— Hypophyllum palumbinum.
Paul. Tr. 2, p. 208, t. 95. .

Noms vulg. Iraux-cher, crusagne , palomet (Landes) , vert, vert-bonnet (Meuse), mousseron palomette
ou blavét. (PAUL) -

Chapeau d’abord convexe et régulier, ensuite légerement concave et irrégulierement arrondi, peu
épais, large de trois pouces, d’un blanc sale sur ses bords, d’un vert gris ou vert d’ceillet, plus ou
moins foncé au centre, tirant quelquefois sur le roux; bords un peu striés; superficie seéche, marquée
de lignes qui se croisent en différens sens : feuillets blancs, trés nombreux, presque égaux en longueur,
non décurrens : pédicule nu, plein , cylindrique ou légérement renflé a sa base; chair blanche et
cassante. Ce champignon croit a terre, ordinairement solitaire, dans les bois et dans les friches : on le
trouve en été et en automne. Il a une odeur agréable et un gotit exquis. C’est un manger délicieux.
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Observ. 1l faut éviter de confondre avec ce champignon 1’agaric a lames fourchues , espéce vénéneuse
dont j’ai parlé précédemment. »
Commentaires : on est clairement proche de R. virescens et la confusion pourrait se faire avec R.
furcata.
L’histoire et description des champignons alimentaires et vénéneux de Cordier parue en 1836 n’est
gu’une réédition de son premier livre et la description du palomet y est la méme.

En 1852, on trouve dans le Journal d'agriculture, lettres et arts du département de I'Ain, un long
article d’A. Sirand, dont voici un extrait :

Le docteur Roques, page 20 de son livre , dit que les bons

champignons croissent plus volonticrs dans les licux décou-
verts. Je regrelle de e démentir; mais son livre 4 la main, ct
quclque peu de pratique aidant, je dis qu’a part la morille et
Pagaric comestible, réputés trés-bon , les meilleurs champi-
guons croissen! dans les bois; je cite par ordre de mérile :
Pagaric palomet, le bolet comestible et le bronzé, I'agaricvires-
cent, Poronge souvent, Pagaric ¢levé, la boule de neige,
I’hydne sinug, la chanterelle, efc...

Je voudrais citer aussi agaric délicicux, vanté par Linnée,
maisson suc jaunc ¢l laitcux, m’en délourne, et je me range d
Pavis du docteur Roques, qui le declare suspect on da moins
peu en rapport avee sa qualification trep poctique!!

Re Ayaric palomet. — Ressemble a Pagaric verdoyant, éga-
ment comestible. Celui-ci a d’abord un chapeau convexe, puis
concave, large de trois pouces, d'un blanc sale a la circonfé-
rence, d'un vert de gris au centre et marqué de lignes qui se

croisent en tous sens. Feuillels blancs, nombreux, pédicule
pletn.

En éL¢ et enautomne, dans les bois et les friches; chair blan-
che, cassanle, d’un gout cxquis.

Apprét, —On Passaisonne comme 'oronge, ou simplement
sauté au beurre avee sel el poivre. Ce chaimpignon hors ligne
el délicicux se nomme Bisotte en Comié; il est rare. 1l est
commun dans le Béarn cf les Landes ; suivant le docleur Roques,
I'agaric verdoyant !ui ressemble beaucoup (1). On le saute anx
fines herbes, avee beurre frais ct filet de vinaigre.

NOMS. ror. — Mousscron palomet, palombettes, blavet.
En Toscane verdone.
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R. Agaric verdoyant.— Cet excellent champignon a un cha-
peaun convexe, large de deux a quatre pouces, verdatre et d’unc
tcinle plus foncée sur les bords ot 'empreinte des feuillets est
marquée. Le picd et les James sont blancs, la couleur verte
varic et devient quelquefois foncée. Chair blanche, ferme,
a odcur légére de champignon , d’une saveur douce. Dans le
Midi on le nomme verdette.

On le trouve en été dans les grands bois.

1l faut se garder de le confondre aveec V'agaric fourchu , qui
lui ressemble beaucoup en (ous points, sauf pour le gout et
pour fa couleur, car son chapeau estmoéllcux et farineux. Puis
les bandes indiquant les feuillets en-dessus par un vert plus
foncé, nc sont pas apparcntes du tout. L;agaric palomet ,
Disotte de la Comlté, est verddlre, mais sculement aucentre da
chapeau, le reste est blanc. Puis il est exquis et les mépriscs
scraicnt a souhailer.

Il y a encore I'egaric anisé qui y ressemble , mais il est ali-
menlaire, toutefois nous conscillons de s’en abstenir; son
gout d’anis est (rop pénélrant pour offrir une alimentalion
assimilatrice.

L’agaricverdoyant a uneforte ressemblance avec le palomet,
nous l'avons récollé en 1852 dans les grands taillis de Chevi-

gnry (Doubs), et dans les canlons dils de Recologne; au com-
ble du transport mycophile, ct croyant tenir la disotte des
Francs-Comtois, nous avons sauté d’aise en appréhendant au
corps ce rare produit d’unce terre avare. Mais nous n’avons pas
trouvé ce gout exquis que Pon percoit encore, dit-on, aprés
avoir mangé du champignon de couche. Nous sommes forcé de
reconnailre que nous n’avons dégusté que 'agaric verdoyant,
trés-bon, coraparable pour le gouit a 'oronge; mais bien loin
pour nous et pour les commensaux , que pous DOuUs SOMMECS
assocics, d’avoirun gout exquis !....

Cet agaric est cepcudant trés-appétissant; et desséché il
exhale une odeur suave, semblable & celle du ceps divinl Les
limaces le dévorent, il est criblé de vers qui Panéantissent
promptement, ¢t qui doivenl naitre spantan¢ment pour pul-
luler aussi vite et en si grand nombre! 11 faut le récolter de
grand matin.

La description de virescens est tout a fait correcte. Le fait de la qualifier de « blavet » est surprenant,
mais c’est probablement une simple recopie. Il est intéressant de voir qu’il y a une autre russule
verte, comme dans Micheli. On peut penser que ce « verdoyant » est heterophylla, tout vert, avec
la marge cannelée ou peltereaui ou méme une cutefracta bien verte. On retrouve une russule dont
I’'arome se développe pendant la dessication, comme dans Vittadini (voir ci-dessous).

L'auteur ne semble pas faire grand cas de I'oronge, considérée par beaucoup comme « exquis ».
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Essayons de faire un bilan car la situation est un peu confuse et I'accumulation d’informations
entraine une certaine saturation :
Nous avons trois auteurs qui paraissent avoir vu des palomets pour les décrire. Un élément
commun : chapeau coloré, lames et pied blancs :

- Paulet, qui décrit du Béarn un champignon a dominante bleue pouvant difficilement étre

une russule, par ses lames inégales et son pied fibreux.

- Thore, qui décrit des Landes, fort brievement, un champignon vert et blanc, avec quelques

caracteres peu russuloides, mais quand méme possible russule

- Noulet & Dassier qui qualifient de palomet toutes les russules vertes, bleues et « grises »
Nous avons par ailleurs la littérature mycologique, essentiellement du 18°™ et du début du 19°™¢
siecle ol apparaissent quelques espéeces bleues et vertes :

- Russula virescens, en général bien reconnue

- Russula grisea et ses voisines aux lames ocre clair

- Russula cyanoxantha et ses voisines vertes a spores blanches

- Clitocybe odora, qui montre une grande variabilité au niveau de la couleur du chapeau (plus

ou moins bleu, vert et gris), de I'insertion des lames et de la couleur des lames et du pied ;
de I'odeur plus ou moins anisée, plus ou moins intense.

- Les strophaires vertes qui apparaissent quelquefois comme intruses parmi les précédentes
Faute de couleur de sporée, de microscopie, d’observations qui nous paraissent évidentes
maintenant comme la consistance des lames de russules, beaucoup de ces descriptions anciennes
resteront indéterminées.

Les références des auteurs aux descriptions antérieures sont souvent utiles, parfois osées
(assimilation sur un nombre insuffisant de critéres), quelquefois intempestives...

Pouvons-nous a ce stade procéder a des conclusions partielles ?

Il'y a des russules qui ont réellement une couleur de palombe : cyanoxantha et grisea (et voisines...).
Que le nom de palomet leur ait été donné parait vraisemblable. Ce sont des champignons
comestibles, de qualité convenable. Que par extension, le nom de palomet ait été donné a toutes
les russules vertes (virescens, cutefracta, heterophylla,...) est tout a fait possible, dans la mesure ou
ce sont également de bons (et peut-étre meilleurs) comestibles. Il ne faut pas en demander plus a
ceux qui récoltent des champignons pour les manger qu’aux savants qui publient des livres, de
gualités inégales d’ailleurs. La thése de MM Noulet & Dassier parait donc crédible.

Cependant cela n’explique pas le palomet de Paulet.
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Chapitre 4  L’article de Roumeguére

Repartons en exploration a partir d’un article publié en 1875 par Casimir Roumeguere dans le
Bulletin de la Société Botanique de France, qui se pose plein de questions sur ce que peut étre le
palomet. L’article étant long, j'y insérerai des commentaires [...], en renvoyant a des compléments.

« NOTE SUR LA SYNONYMIE ET L'AIRE DE VEGETATION DE L’AGARICUS PALOMET
Thr.,
par M. C. ROUMEGUERE.

Lorsque I’on compare les descriptions de nos Flores et les diverses conjectures inscrites dans
les livres de mycologie, on ne peut s’empécher de reconnaitre une confusion presque inextricable
dans la synonymie d'un Agaric méridional, espéce comestible de premier ordre, que Paulet fit
connaitre en 1793, et que le docteur Thore de Dax décrivit dix ans plus tard, dans sa Chloris des
Landes sous le nom d'Agaric Palomet [Roumeguere, hypnotisé par le nom, ne reléve pas les
contradictions évidentes entre les descriptions de Paulet et de Thore]. Tantét réuni au genre
Russule, puis au genre Lactaire ; tantot rangé dans les espéces a chapeau charnu (Gymnopus de
Persoon) ou a lames décurrentes (Clitocybe Fries) (erreur de Chevalier), ou encore dans les
Tricholoma (lames sinuées), cet Agaric auquel on s'est efforcé de trouver des synonymes divers a été
encore, sous le rapport de la station, considéré comme une espéce cosmopolite, figurant
indifféremment dans la région septentrionale et dans la région australe de 1’Europe; puis, dans cette
derniere seulement, mais avec une extension disproportionnée. L'étude attentive a laquelle je me suis
livré de I'Agaric Palomet me permet de préciser ses caractéres spécifiques et son aire de végétation;
mais tout d'abord je ne peux omettre de rappeler les opinions successivement émises sur cette espece
critique, afin d'établir son histoire botanique.

De Candolle (Flore frangaise, supplément, 1815) cite le Palomet aux environs de Dax
(Landes). Il constate que 1’Agaricus virens Scop. qu’on mange en Toscane sous le nom de Verdone,
ne parait différer de celui-ci que par son chapeau d'un vert plus décidé. Observation bonne a noter, le
synonyme que de Candolle cite est Hypophyllum palumbinum Paulet (table 95 de cet auteur). [Je suis
moins optimiste que Roumeguere, de Candolle ne relevant aucune des contradictions entre les
descriptions, pas plus que Roumeguere].

Laterrade (Flore Bordelaise, 1816) indique le Palomet des Béarnais, « qui ressemble au
Mousseron », aux environs de Bazas. Il ne donne pas de synonymie et cette réserve est prudente.
[Laterrade ne donne pas plus de précisions]

Dans son Traité des Champignons comestibles, Persoon distingue nettement comme espéce
et sans synonymie 1’4g. Palomet Th., qu'il réunit aux Russules; il loue ainsi ses qualités alimentaires,
« odeur trés-agréable; golt exquis; servi sur toutes les tables, bon a toutes les sauces, » [Simple
recopie de Thore]. Mais avant cette mention, Persoon avait consacré quelques lignes a apprécier les
qualités alimentaires des Russules en général, et il avait dit : « On pourrait excepter des especes qui,
en les machant, ont un gout acre et désagréable, le Russula ceruginosa [Obs. myc. 1, p. 103] (4g.
virescens Syn. fung.., p. 447), dont il y a une variété blanchatre avec une teinte verte au milieu du
chapeau (Bull. t. 509 fig. M) : cette espece n'a pas la saveur piquante des autres et I’on en fait le méme
usage en Allemagne. » Et plus loin, en note a la fin de son livre, page 278, Persoon ajoute : « Le
Russula Palomet parait étre, sinon la méme, du moins une espéce trés-voisine du Russula ceruginosa »
Nous verrons que cette opinion sera bientot prise dans son sens le plus complet par quelques auteurs.
Les uns verront deux espéces entre le R. eruginosa et le R. virens, les autres une seule dans I’4g.
Palomet et le R. virens.

Saint-Amans, ou plutdt Chaubard son collaborateur pour la partie cryptogamique, qui n'avait
pas encore découvert I’Ag. Palomet dans le Lot-et-Garonne a I’époque de la publication de la Flore
Agenaise (1821), a le pressentiment qu'il doit exister dans sa circonscription et il le recommande aux
recherches des botanistes. L'espece ne tarda pas a étre rencontrée dans les Landes d'Agen.[Voir Saint-
Amans ci-dessus].
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Chevalier (Flore des environs de Paris, 1826) cite, mais sans indication de localité : I’Ag.
Palomet Thore, a titre de variété de 1’Ag. viridis Pers. dont il différe pour lui principalement « par la
teinte roussatre que prend le chapeau au centre », observation assez juste, mais qui, pour le Midi, a
besoin d'étre complétée. Les jeunes individus de 1’Ag. Palomet sont gris cendré, puis vert bleuatre, et
ne prennent la teinte concolore roussatre qu’avec 1'age. La coloration rousse ne peut donc pas, comme
teinte successive et nullement permanente, €tre un caractére bien distinctif. Chevalier ajoute un autre
synonyme a 1’espéce méridionale, I’Ag. viridis With., que Fries comprend dans sa section des
Clitocybe, addition fautive, car I’Ag. Palomet a des lames libres et bien d'autres caractéres opposés a
ceux de I’Ag. viridis With., qui ne vit pas isolé. Fries rapporte encore que cette dernicre espece (jadis
réunie par lui a la variété verdatre de I’Ag. pectinaceus Bull.) se montre quelquefois avec le chapeau
blanc et les lames verdoyantes... autre différence capitale avec I’ Ag. Palomet. L’omission de I'habitat
dans le livre de Chevalier n'indique-t-elle pas que ce floriste n’a pas observé lui-méme notre espéce
a Paris? Au surplus, il est certain que I’Ag. Palomet n'appartient pas a la Flore du nord de la
France.[Nous avons déja vu Chevallier et I’Agaricus viridis With.. Roumeguere est peut-étre un peu
trop affirmatif en disant qu’on ne trouve des palomets que dans le sud-ouest. Le nom palombe étant
du sud-ouest, le nom vernaculaire palomet n’est utilisé que dans le sud-ouest, ce qui ne préjuge pas
de la répartition du champignon].

L’Ag. Palomet trouve place dans 1’Histoire des Champignons alimentaires et vénéneux de la
France que publia Cordier en 1836. L’auteur, comme avait fait de Candolle, ne lui donne pas d'autre
synonyme que I’Hypophyllum de Paulet, mais il ajoute a sa nomenclature vulgaire celle de vert, vert
bonnet du département de la Meuse, qui appartient certainement a 1’Ag. virescens Schaeff. [Nous
avons déja vu Cordier].

MM. Noulet et Dassier publi¢rent a Toulouse, en 1838, leur Traité des Champignons du bassin
sous-pyrénéen. Dans ce livre remarquable d'ailleurs et qui n’a pas peu contribué a répandre parmi les
gens du monde des notions exactes sur les especes alimentaires et vénéneuses de notre contrée, I’Ag.
Palomet de Thore est considéré comme une variété de 1’Ag. pectinaceus Bull, et sa synonymie est
ainsi composée : Ag. virescens Pers., Ag. ceeruleus et Ag. cyanoxanthus Pers., syn, ; Ag. squalidus
Chev. Les noms vulgaires de I’espéce ne sont pas moins nombreux pour ces auteurs, puisqu’ils en
citent sept : Paloumet, Cruagne?, Cluzade, Berdanel, Berdet, Berdetto et Berdaneillo. J'ai indiqué,
dans mon Glossaire mycologique (p. 6), que c'était bien a tort que MM, Noulet et Dassier croyaient
retrouver I’Ag. Palomet Th. dans la forme verdatre toulousaine de I’ Agaric pectinacé. Cette erreur est
au surplus établie par la figure de leur ouvrage (pl. 62), qui témoigne qu'ils n'ont jamais dii voir
I’espéce de Thore. Voici ce que m'a écrit récemment a ce sujet notre savant confrére M. Hector Serres,
de Dax, qui a fait de I’é¢tude des Champignons une occupation importante de sa vie : « vous avez fort
bien distingué le Berdanel du Palomet, confondus par MM. Noulet et Dassier. J'en ai acquis la
conviction I’automne dernier sur le vif, dans les circonstances les plus favorables, car ces deux
especes croissent simultanément et a coté I'une de 1’autre dans une métairie que je possede a
Castelnan Chalosse. Je vous dirai d'ailleurs que les habitants ne les ont jamais confondus. L'une est
lou Paloumet, et lautre lé Paloumeére. lls mangent I’un et I’autre et savent parfaitement vous dire que
le Palomet est plus savoureux que son congénere. » Ces lignes sont datées du 24 mai dernier ; elles
témoignent que les habitants des Landes ont dii beaucoup gagner en perspicacité depuis trente années,
a en juger par le passage suivant de I’ouvrage cit¢ de MM. Noulet et Dassier (p. 71) : « Partout dans
le département des Landes, comme dans les campagnes autour de Dax, quand nous avons demandé
le Palomet, on nous a apporté les variétés verdatres, bleuatres et purpurines de 1. 'Agaric pectinacé.
Nous avons interrogé les hommes qui, dans ces contrées, s'occupent des sciences naturelles, et leur
réponse est venu nous confirmer que le fameux Palomet de Thore n’est pas une espece distincte, mais
bien la variété verdatre de I'Agaric pectinacé. » Dans les environs de Toulouse et dans les
départements limitrophes de la Haute-Garonne, les gens de la campagne désignent par les mots de

2 Rémy (Champignons et Truffes) dit inexactement que le Palomet est appelé Cruzagne dans les Landes. Dans
I’Hérault, suivant notre confrére M. Bartheés (Glossaire botanique languedocien), le méme mot désigne
I’ Agaricus amethystinus Scop.[Nous reparlerons de Rémy en Complément 3 et de I’A. amethystinus au
chapitre 5].
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Berdet, Berdanel, Berdetto (le V latin ne se prononce pas en gascon, c’est le B qui le remplace), la
variété verdatre de 1’ Agaric alutacé et la forme verte de 'Agaric pectinacé (4Ag. pectinaceus Bull, et
Ag. alutaceus). L'Agaric Palomet de Thore manque dans le pays toulousain. La synonymie de cette
derniére espece doit étre encore purgée de 1'dg. squalidus Chev., qui est une variété du Russula
furcata.[Pour Roumeguére, qui ne croit pas que le palomet soit une russule, tout le texte de Noulet
& Dassier est a rejeter...].

Un peintre habile qui a donné de belles aquarelles représentant nos Champignons
méridionaux, M. Maurice Lespianet [Lespiault], connu aussi comme botaniste, a publié en 1845 son
ceuvre artistique, sous le titre de : Notice sur les Champignons comestibles du département de Lot-et-
Garonne. 11 indique, sans synonymie, 1’Agaric de Thore, dans les landes sablonneuses et boisées de
Lot-et-Garonne, notamment a Saint-Lary, ou il est commun et d’ou il nous a été récemment adressé
[La description de Lespiault correspond a Russula virescens. Voir Complément 5].

L’auteur des Champignons de la province de Nice, M. Barla, fait connaitre et représente avec
une grande exactitude de détails et de couleur le Verdoun (Verdetto des Languedociens) que les
Nicois consomment et qui est bien 1’4g. virescens Schaeff. Mais ce botaniste se méprend, lorsqu'il
dit que « ce Champignon est trés-estimé dans plusieurs pays et surtout dans le midi de la France ou il
abonde, ainsi que dans plusieurs centres de 1’Italie. » L espéce estimée dans le midi de la France (le
sud-ouest)® est le Palomet, qui, loin d'y abonder, a au contraire une aire de végétation assez limitée.
[Voir en Complément 1 a cet article la planche de Barla.] Je me hate d'ajouter que M. Barla ne désigne
pas I’Ag. Palomet dans la synonymie de I’espece de Nice et de 1’Italie. Les Berdetto ou Verdetto,
communs dans les environs de Toulouse et dans quelques localités de I’Aude et de I’Hérault, sont
loin d'étre considérés comme des especes comestibles estimées. Dans les Cévennes les cultivateurs
pauvres mangent le Berdet (Cruzagne) a 1'état cru, en les saupoudrant de sel pilé. A Toulouse, on le
néglige totalement. Le climat, qui est plus chaud a Nice et en Italie que dans le Languedoc, peut
procurer au Berdet une saveur agréable et lui permettre méme de rivaliser avec le Palomet de nos
Landes ; mais c'est encore une supposition que je fais pour accorder la citation de 1’honorable M.
Barla. [Roumeguére, qui ne se prive guére de critiquer Barla pourrait tenter d’attribuer un nom a
ces russules vertes. A son époque on ne pense plus que les russules se limitent a des variétés d’'une
seule espece].

L’Index Fungorum (1863) de M Hoffmann reléve assez complétement toutes les synonymies,
mais il ne contient d'autre citation, apres 1'Ag. Palomet Thore, que la planche 657 de 1’Atlas de
Letellier signée de ce nom ; or la planche de Letellier parait représenter I’Ag. Maluvium, espéce
décrite par Fries (Hymenom. Europ. p. 69), qui est différente du Champignon de Thore. [Voir Annexe
3 pour maluvium et en Complément 2, la planche de Letellier. Ce qui affaiblit la remarque de
Roumeguere, c’est qu’il avoue plus loin qu’il ne connait pas I’A. maluvium... On va juste en conclure
que cette planche ne représente pas le palomet tel que le connait Roumeguere].

Dans I’article Agaric d'un livre un peu plus récent (Dictionnaire encyclopédique des sciences
méd, 1866), M. le docteur Bertillon mentionne une espeéce édule, 1’Ag, amethystinus Scop.,
représentée pour lui par les fig. 9-11 de la pl. 96 de Paulet et que nous allons voir citée par Fries, avec
doute, pour étre 1’Ag. Palomet Thore; mais M. le docteur Bertillon ne dit nullement que 1’espéce qu'il
cite soit celle qu'a décrite Thore. [Bertillon n’apporte pas d’information nouvelle. Nous allons
consacrer une étude a I’A. amethystinus Scop. dans le chapitre 5].

Le docteur Léveillé a fourni dans le Dictionnaire universel d'histoire naturelle de d'Orbigny
(2éme Edition, 1867), article Agaric, des indications que je dois rappeler afin de ne rien omettre de
ce qui intéresse I’histoire de notre Champignon. Pour le savant mycologue, le Palomet de Thore
appartient a la division des Gymnopus (c’était le sentiment de Cordier en 1836), et il lui donne pour
seul synonyme un Lactaire, 1’4Ag, viridis Fr., qui, contrairement a 1’Ag. Palomet, n'est pas odorant.

3 De méme que le Champignon comestible, le Mousseron et la Morille accusent la zone alimentaire fongine la
mieux accentuée du nord de la France et des environs de Paris; le faux Mousseron (Ag. tortilis) caractérise
celle de I'ouest ; la Galmote (Amanita rubescens), celle de I’est; le Cep (Boletus edulis) et 1'0Oronge (Amanita
caesarea), celle du midi et des environs de Toulouse. Le Palomet de Thore, cantonné exclusivement dans une
portion du sud-ouest, est dans cette petite région la seule espéce prisée et largement en usage.
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Mais, ce qui est profitable dans I’article de Léveillé pour juger du peu de fondement de la réunion de
I’Ag. Palomet avec 1’Ag. (Russula) virescens Schaeff., c'est I’opinion qu’il émet sur cette derniére
espece : « Assez rare en France, dit-il, on le regarde bien comme comestible, mais il est peu
recherché. » [Roumeguére exagere un peu : méme si le palomet est trés recherché dans sa petite
région d’origine, ¢a n"annule pas la remarque de Léveillé, d’une portée plus générale. Roumeguere
commet une erreur en disant que I’A. viridis Fr. est un lactaire ; nous I'avons vu ci-dessus, il s’agit
d’un clitocybe, proche d’odoral].

En 1870, parut sous le titre de : Champignons de la France, une nouvelle édition du livre que
M. le docteur Cordier avait publié trente années auparavant. Ici I’auteur modifie la classification qu'il
avait faite de 1’Ag. Palomet; il le range définitivement dans les Russules, en I’identifiant
compleétement avec le R. virescens Schaeff. (Verdoun Barla, tab. XVI, 10-12). La planche 31 de
Cordier représente une forme de couleur vert gai de I’Ag. virescens Schaeff., mais non le Palomet
pour celui qui a vu celle dernicre espéce vivante a différents ages. La nomenclature vulgaire de cet
auteur est celle qui fut attribuée jadis inexactement par MM. Noulet et Dassier au Palomet de Thore.
Cordier hésite pour indiquer d'autres figures publiées, puisqu'il dit d'abord : que la planche 509 de
Bulliard, fig. M, représente le Palomet, ensuite les fig. LM, le Russula heterophylla, et plus loin le R.
galochroa; or, cette derniére espece, selon Fries, est une variété du R. furcata. Parlant encore de 1’4g.
virescens Schaeff., Cordier, d'accord avec le coloris de la planche de son livre, dit (p. 514) : «I’Ag.
virescens, dont la couleur est verte. » Et comme s’il n'en avait pas encore été assez dit pour répandre
I’obscurité autour du Palomet, Cordier décrit dans son dernier ouvrage un second Palomet qu'il
rapporte a 1’Ag. amethystinus Scop.; mais il a besoin de dire que celui-ci n’est pas celui de Thore. Or
il n'y a jamais eu deux Palomet ! si ce n’est 1¢ Paloumere et lou Paloumet dont il est parlé ici pour la
premigre fois. [Voir planche et texte de Cordier en complément 4. Roumeguére parait bien affirmatif
en disant qu’il n’y a qu’un palomet ! Le plus vraisemblable est en effet qu’il y en ait plusieurs, selon
les régions, comme c’est le plus souvent le cas pour les noms vernaculaires. Cordier se contente de
recopier la description de Paulet (alors que Roumeguére est un chaud partisan de Thore !). Le plus
intéressant est qu’il cite a nouveau I’Ag. Amethystinus de Scopoli].

Elias Fries, dans son livre tout récent (Hymenomycetes europaei, 1874), apporte quelque
lumiére sur I’espéce qui m'occupe, bien qu’il avoue ne pas ’avoir vue vivante. Pour lui, 1’Ag.
virescens Schaeff. est bien le Verdoun décrit et représenté par M. Barla : cela est juste. Il ajoute que
cette espece est identique avec le R. aeruginosa de Krombholtz et de Persoon. Quant a I’Ag. Palomet
(Th.) DC. qu'il range aujourd’hui dans sa tribu des Tricholoma et qu'il croit retrouver dans les figures
citées de Paulet, il le rapporte avec doute a I’Ag. amethystinus Scop., autre espéce méridionale et
septentrionale a la fois, alimentaire. C'est encore avec doute que le célébre mycologue suédois réunit
a notre espeéce le Monom. amethystinus Batt., qui semblerait appartenir plutdt & R. virescens. Enfin
ce maitre reconnait avec raison qu'on donne en France le nom de Palomet* a diverses espéces de
Champignons qui ne sont pas assez complétement connues et conséquemment trop insuffisamment
décrites encore. 11 voudrait que I’on comparat I’Ag. amethystinus Scop. avec I’Ag. maluvium, qu'il n'a
pas vu vivant et que je regrette aussi de ne pas connaitre. [Voir Annexe 3].

Les opinions diverses que je viens de rappeler avaient préparé mon jugement sur I’Agaric
Palomet de Thore quant a sa détermination comme espéce distincte et isolée, jusqu'a ce moment, des
autres Agarics indiqués comme étant des synonymes. L’observation que j'ai pu faire de 1’espéce
vivante in loco natali, a Barran et a Eauze (Gers), a Orthez (Basses-Pyrénées), et sur des exemplaires
frais récoltés a Peyrehorade et a Dax (Landes), pendant trois années de suite, I’ont complétée. Pour
moi, I’Agaric Palomet de Thore, appartient a la section des Gymnopus de Persoon, et n'est donc point
une Russule. 11 est particulier & une portion du sud-ouest de la France; ou il se maintient (Lot-et-

4 Aux variétés verdatres de I’Ag. alutacé et pectinacé (Noulet et Dassier), (puis Cordier), a I’Ag. amethystinus
Scop. (Barthes Gloss. Bot. Lang.) ; a I’Ag. virescens (Cordier) ; a I’Ag maluvium (Letellier), etc. M. Rémy
(Champignons et truffes, 1851) a ajouté et figuré I’ Ag. typhoides sous le nom d’Ag. palomet. La plupart pour
ne pas dire toutes les autres figures publiées, sont inexactes. Je n’ai pas échappé moi-méme a la responsabilité
d’une confusion de graveur qui a inscrit dans la légende de ma planche X (Cryptogamie illustrée,
champignons) Ag. palomet, tandis que cette espece, bien que citée n’est pas représentée dans mon livre.
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Garonne, nord, midi et ouest; Gironde, ouest. midi et est; Landes, Gers, nord et ouest; Basses-
Pyrénées, la portion sous-pyrénéenne). Il n'a pas été observé ailleurs en France et ne parait pas devoir
appartenir a I’Italie. La seule figure qui permette de reconnaitre un de ses états est celle de I’ouvrage
de Paulet, et il faut renoncer a lui donner pour synonymie aucune des variétés ou especes de Russules
ou Lactaires qui lui ont été adjointes avec plus ou moins d’a-propos a partir de la publication de la
Flore frangaise jusqu'a ce jour.’ Voici sa description comparée :

Agaricus palomet Thore

Premier age. — Chapeau charnu, globuleux, convexe (a superficie toujours séche), de nuance a peu
pres régulicre, gris Iégérement verdatre, tournant au blanc sale. Pedicelle plein, lisse, compacte, court,
cylindrique, blanc, un peu renflé vers sa base.

Deuxiéme age. — Chapeau rapidement concave et irrégulierement arrondi, nuance s'accentuant
davantage en passant au vert-olive au centre, a reflets bleuatres et roux a la fois, bords légerement
striés.

Troisieme age. — Chapeau fortement creusé au centre, imitant le port des Lactaires; coloration
uniforme (une sorte de teinte rousse et terreuse,les deux couleurs fondues), quelquefois de fines lignes
blanches croisées en tous sens et pistantes (indice d’un déchirement de la pellicule), donnant a la
superficie du chapeau, qui n'a pas cessé d'étre lisse, un aspect écailleux.

Deux fois vingt-quatre heures, et parfois un jour et une nuit, suffisent au Champignon pour parcourir
les degrés successifs de la naissance et de la décrépitude, suivant le degré d’humidité¢ de la
température ou du sol.

Chair du chapeau et du pédicule blanche, ne se modifiant pas par 1’age, cassante; feuillets blancs,
libres (non décurrents), nombreux, presque égaux, ne changeant pas de couleur. Spores ovales, lisses,
blanches. Odeur agréable, comparable a celle du jambon frais® ; saveur exquise.

Ce Palomet croit a terre, solitaire dans les friches, dans les landes sablonneuses et sur la lisiére des
bois secs, peu couverts. Cette espece est le sujet d'un commerce considérable dans le département des
Landes, ou on la récolte pendant toute I’année, mais plus abondamment a I’automne. On le cultive
dans quelques localités par 1’ensemencement des spores, C'est dans le premier age de son
développement qu'il est cueilli et conservé a 1’huile comme le Cep et le Mousseron, et expédié sur
tous les marchés européens. On ne le consomme pas a 1’état cru.

[Bien que Roumeguere s’en défende, la description de « son » palomet évoque quand méme une
russule : chair blanche cassante, lames presque égales, pied cylindrique, court. Les couleurs et les
spores blanches font certainement penser a cyanoxantha. Les craquelures croisées occasionnelles
font penser a la forme cutefracta de cyanoxantha. Les lames élastiques de cyanoxantha,
contrairement aux autres russules, pourraient étre une raison qui le fait écarter ce palomet des
russules ; dommage que la description de Roumegueére reste si maigre, a son époque, compte tenu
de I'énergie qu’il met en ceuvre pour « son » palomet].

> A mesure qu’il se développe, le Palomet change totalement d’aspect ; deux exemplaires, dont I’un est plus
agé de quelques heures seulement que 1’autre, ne se ressemblent plus ; on les dirait appartenir a deux especes
entiérement distinctes.

® I’insiste particuliérement sur ce caractére d’odeur agréable, car un naturaliste landais écrivit un jour les lignes
qui suivent (Traité des Champignons du bassin sous pyrénéen, page 71), qu'il ne croyait sans doute pas que
I’on publierait : « Je ne sais comment Thore a pu trouver au Palomet une odeur des plus agréables, ce qui est
ensuite répété par tous les auteurs. L'odeur du Palomet est insignifiante, presque nulle ; certainement il n'a pas
d'ardme...» C'est dans les Landes que j'ai vérifié I’assertion de Thore et que je ’ai trouvée fondée. Lé
Paloumeére des habitants de Dax (variété bleuatre de 1’Ag. pectinacé) est le Champignon du pays dépourvu
d'ardéme. Lou Paloumet, celui de Thore, exhale surtout son arome deés qu'il est détaché du sol : quand il
commence a subir sa premiere flétrissure, il est trés-odorant; avant d'étre complétement desséché, il répand
une odeur capable d'incommoder, si I’on conserve ce Champignon en nombre dans un appartement habité.
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L’ Agaricus amethystinus Scop. s'éloigne de 1’Agaricus Palomet par son chapeau humide, a bord
subrugueux; par ses feuillets décurrents, blancs d'abord, puis roux; par son pédicule fibreux.[voir
chapitre 5]

L’ Agaricus virescens Schaeff. s'éloigne de la méme espéce par son chapeau blanc de lait tacheté ou
pointillé de vert-de-gris , grenu ou aréol¢ écailleux (il n'offre jamais la nuance rousse et bleuatre a la
fois, puis le ton égal terreux sale que prend le Palomet en vieillissant) ; par son stipe finalement
spongieux ; par ses feuillets fourchus et blanchatres; par ses spores jaunatres, sphériques.[On peut
comprendre que si Roumeguere pense qu’on veut lui faire passer une virescens pour une
cyanoxantha, il ait de quoi protester !].

L’ Agaricus cyanoxanthus Schaeff. s'éloigne aussi de 1I’A. Palomet par la forme et un peu par les
dimensions plus grandes habituellement que celles du chapeau de notre espéce. Ce chapeau est
convexe a son début; la pellicule est visqueuse, le ton de couleur lilacin ou purpurin puis olivatre ou
verdoyant, Sa chair est rosée sous la pellicule ; les lamelles sont distantes, blanc pur, Le stipe est rosé,
spongieux, non lisse. Les spores, jaunatres sphériques.[cette cyanoxantha ressemble plus a une
grisea ss lato, avec ses lames espacées, sa chair rosée sous sa cuticule et ses spores jaunatres, mais
lames blanc pur ?].

L’ Agaricus viridis Fr, a le chapeau tout d’abord déprimé-infundibuliforme, de couleur vert gai et pas
différemment. Inodore. Feuillets lactescents; stipe finalement creux; spores blanches
verruqueuses.[Suite de la confusion de I’Agaricus viridis dans Fries (clitocybe) avec le lactaire viridis,
variété de blennius]

Complément 1 Barla et Vittadini
Planche de Barla dans les Champignons de la province de Nice (1859)

PL 16

1012 AG VIRES CENS Scheff Mo Lera verda, Verdoun. fang. 5

1=0  AGARICUS FURCGATUS fries. Mo Lera verda, Giaunel. Ao, u‘{g o /
Ao, Grimlicher Tiubling

Description de Barla :



( PL. 16, Fic. 10-12 )

AGARICUS VIRESGENS, Seiwrr.

Fries, Fpieris., p. 553 ; Sehafl,, 1.4, excl., f. 1; Vittad., t. 51; Starm., Devtschl, Fl., m, 3, t. 51; Kromb,, t, 67, I 1-10; Venturi, p. 20, 1. 7, fig. 57-58

Noms vulgaires.

Nig. Lera verda, Verdoun.

Frang. Agarie verdoyant, Verdette ( Provence, Languedoe). — Irav. Agarico verdeggiante, Fungo verdone, Fungo rognoso. — Autes. Grinlicher Tiubling.

A. milis, pileo carnoso, firmo e globoso expanso umbilicatoque innalo floceuloso arcolatove-verrucaso, margine recto obtuso leevi, stipite
spongioso-solido valido subrivuloso lamellisque Tiberis subconfertis incequalibus furcatisque albidis.

Le chapeau de I'Agaric verdoyant est d'abord globuleux,
convexe ou hémisphérique, charnu et compacte. Il s'élargit
ensuile et se déprime an centre; ses bords sont lisses ou un
peu striés, souvent réfléchis et fendillés ¢ et 13; sa surface
est stche, larineuse ou ruguense, d'un vert cuivré ou olive

dans le midi de la France, o il abonde, ainsi que dans plu-
sieurs contrées de I'Ttalie. 1l est assez rare aux environs de
Nice. II eroit en automne sous les chitaigniers, dans les bois
montueux et ¢élevés, principalement i Tende, St-Dalmas, elec.
Il est moins rare dans les bois des environs de St-Remo,
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bronzé, varié de leinles rousses ou rosées, surfoul vers les
bords et an centre; son épiderme se fendille toujours en for-
mant de pelites arfoles ou polygones irréguliers.

Les lamelles sont assez larges, épaisses, amincies vers leurs
extrémités, terminées en pointe prés du pédieule, arrondies
vers les bords du chapeau, inégales, rarement fourchues, mais
souvent soudées entre elles prés de leur insertion au pédicule,
d'abord blanches et ensuite d'un jaunatre clair. Les sporules
sont blanches. .

Le pédicule est eylindrique, de longueur variable, mais gé-

d'on je T'ai regn de mon ami M+ F. Panizzi.

Obs. M. Vittadini rapporte que dans quelques localités de I'ltalie les habitants
font griller re champignon sar la braise en Je sanpoudrant de sel, sans auenn
aulre assaisopnement, et qu'ainsi préparé il est irés délicat et a tont-a-fait
l'odeur et le goit de la chair des écrevisses (Vittad., Fung, mang., p. 244).

Explication des Figures.

néralement allongé. 11 est plein, charnu, spongieux & lintérieur, Fig. 10.  Le champignon jeune.
surtout dans I'age avancé; d'abord blanc ou parfois d'un rose i, ;;dividn plus développé.
trés pale, et ensuite jaunitre. A% agilRejcaige) A
X 7 12.  Le champi dang son élat de t développement.
La chair de cet Agaric est blanche, tendre; son odeur est e :“:;;lsm prhd
l':ul_-lu el son goat agréable. 125, Fr:gmenldplam'cllosmclminlucqntidenhkmmmﬂf
Ce champignon est trés estimé dans plusieurs pays et surtout 12¢.  Sporules considérabl grossies

La description et I'icobne sont bonnes ; elle est qualifiée de « Russule verte » en allemand. L'odeur
est faible. Le goQt d’écrevisse signalé par Vittadini est un peu surprenant, mais la description de
Vittadini (1835) est bonne et ne laisse pas penser qu’il puisse y avoir confusion.

Voyons la description de Vittadini :

« AGARICUS VIRESCENS Schaeff.

Pileus compactus, rimoso-tessellatus, margine laevis. Lamellae inaequales, albidae. Stipes nudus,
crassus , albidus, intus medulla floccoso-molli , albida, persistenti farctus.

Amanita kremlinga, magna, aspera, virescens ? Dillen, Cat. Giss. , pag. 178.

Fungus sylvarum asper esculentus primus , seu ex aibo-virescentis coloris. 1/ Bauh., Hist. III, pag.
872.

Fungi umbilicum referentis variegati tertia species. C. Bauh., Pin. , pag. 370.

Agaricus virescens | Schaeffer, tab. 94, fig. 3—6. — Persoon, Syn. , pag. 447 - Roques , Hist. ,
pag. 86 ( ex descript. ).

Agaricus bifidus ! Bulliard, tab. 26.

Agaricus pectinaceus. Ejusd. , tab. 509. fig. M?

Agaricus furcatus DC. FI. Fr. 2, pag. 140. — Chevallier, FI. par. 1, pag. 141.

Russula aeruginosa ! Persoon, Obs. myc. 1, pag. 103.

Russule Palomet ! Thore (ex Persooni descrip. Champ. com., pag. 227), et

Agaricus Palomet. Ejusd. Essai d'une Chloris, etc., pag. 477.

Pileus initio convexo-umbilicatus, demum subexcavatus, margine hinc inde epidermide denudato.
Epidermis tenax, fibrosa, sicca (nunquam viscosa), integra, strato crassiusculo, opaco,
ceraceofarinoso, continuo, sed mox in areolas irregulares, polygonas diffracto, vestita. Color strati
seu crustae superficialis variat ochraceus, ochraceo-viridis, aerugineus, glaucescens ; subjectae vero
epidermidis albido-ochraceus, albido-argenteus, albido-aerugineus, nitidus. Lamellae fragillimae,
crassae, subdistantes, strictae, sublanceolatae, partim simplices, partim furcatae , lamellulis hinc inde
immixtis non raro plane aequales. Stipes 2-3/4 unc. crassus, 1, 2 unc. et ultra longus, firmus , extus
rivuloso-striatus ac interdum, uti est de pilei superficie, tessellato-divisus, albus, absque nitore, intus
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primo compactus, homogeneus, demum medulla mollissima, exsucca, e filis tenuissimis dense
implicatis composita, haud evanescenti, farctus. Caro totius fungi alba, immutabilis, odoris debilis
subnauseosi, saporis grati. In sylvis frequens aestate et autumno. Esculentus !

AGARICO VERDEGGIANTE di Schaeffer.
Appartiene alla sezione Russula di Persoon.
L'agarico verdeggiante, perfettamente sviluppato (tav. XXXI, fig. Il e IV), presenta ordinariamente
un cappello piano-convesso, scavato piu 0 meno nel centro, e liscio sui margini. La sua superficie ¢
secca, opaca e costantemente sparsa di areole o tasselli, di forma poligona irregolare, provenienti
dalla divisione di uno strato particolare di sostanza ceraceo-farinosa, che ricopriva in origine tutta la
parte superiore del cappello istesso. Queste areole o tasselli, pit. 0 meno rilevati a norma della
maggiore o minore spessezza dello strato primitivo, di grandezza variabile e tenacemente adesi alla
sottoposta epidermide, sono fitti e quasi continui nel centro del cappello, scarsi verso la periferia, ove
vedesi allo scoperto una porzione considerabile della stessa epidermide. Questa ¢ continua, fibrosa,
tenace, lucente e non staccabile che a brani dalla carne del cappello. Il color delle areole varia dal
giallo d'ocra o di nocciuola pallido, al verde di rame pitt 0 meno risentito, al verde glauco o d'acqua
marina , ec. ; quello dell'epidermide, messa a nudo dallo strato, ¢ biancastro, traente sempre piu o
meno al color delle areole. Le lamelle sono d'uno spessore considerabile, fragilissime, bianche,
piuttosto strette, sublanciolate, altre semplici, e queste sono le piu numerose, altre forcute (fig. IV,
b) ; le lamellette non mancano quasi mai e trovansi in numero variabile qua e la frammiste alle
lamelle. Il gambo ¢ nudo o sia privo dell'anello, ordinariamente grosso, corto ed eguale , di rado
allungato e gradatamente assottigliato verso la base, bianco, opaco, rugoso-striato, con astuccio
midollare spesso, compatto e zeppo internamente di sostanza fibroso-cotonosa, molle, elastica, stipata
(ivi, ¢). La carne di questo fungo, ad eccezione di quella che occupa la parte centrale del gambo, ¢
soda, compatta, friabile, e tutta in genere asciutta, bianca, immutabile, persistente.
SVILUPPO.

Lo stesso dell'agarico rosso. La superficie del cappello del fungo giovinetto ¢ liscia, e lo strato
ceraceo-farinoso, che ne ricopre l'epidermide, indiviso, come si osserva ancora nel centro del cappello
di qualche individuo adulto. In progresso d'eta questo strato si divide e suddivide nelle sopraccennate
areole, e la superficie istessa diviene ineguale, scabra e come sparsa di farina. L'epidermide durante
lo sviluppo del fungo si ritira talora dai margini del cappello lasciando allo scoperto la parte superiore
ed anteriore delle lamelle (fig. I1I, a ). Queste prendono coll'eta una tinta leggermente biondeggiante,
e giunte a maturanza spandono una polvere seminale biancastra. Il gambo in gioventu ¢ duro,
compatto, pieno, omogeneo, candido tanto esternamente che internamente; diventa infine molliccio,
specialmente nel centro, e la sua carne prende una leggerissima tinta biondeggiante.
Osserv. Quando ad abbondanti piogge succedono giorni caldi e ventilati,, il cappello di questa specie
d'agarico si divide profondamente in tanti lobi stellati lungo il decorso delle lamelle.
L'agarico verdeggiante non ha alcun nome italiano, volgarmente chiamasi Colombina verde,
macchiata. I Francesi gli danno i nomi di Palomet, Crusagne, Irauxcher o Irachis (Thore ); ed i
Tedeschi lo dicono Kremling, Grunling, griiner Brodling, ec. ( Schaeff. ).
Cresce questo fungo solitario nelle antiche selve di quercie e castagni, nei luoghi piuttosto elevati ed
asciutti, e vegeta dal principio di giugno a tutto novembre. E comune nei colli dell'Oltrepo, e trovasi
pure qua e la sparso nella maggior parte delle selve del pavese e del milanese.

USI E QUALITA’ SENSIBILI
L'agarico verdeggiante viene a ragione collocato fra le specie mangiative piu sicure e delicate di
questo genere. La sua carne masticata cruda non ¢ molto saporita, ma colla cuocitura
diviene gustosissima ed acquista per cosi dire il sapore delle sostanze animali. Il miglior modo di
cucinarlo si ¢ sulla graticola col solito condimento d'olio, pepe e sale. I nostri villici e gli abitanti dei
colli oltrepadani, presso i quali questo fungo ¢ molto in uso, sogliono rosolarlo sulle bragie
conspergendolo semplicemente di sale senz'altro condimento. Cosi preparato esso ¢ pure
delicatissimo, ed ha precisamente I'odore ed il sapore della carne
rosolata dei nostri gamberi (cancer astacus). L'odore nel fungo fresco ¢ appena sensibile ed un po'
nauseoso, nell'essiccato invece ¢ forte urinoso e non dissimile da quello che tramandano le carni
salate. Durante I'essiccazione non perde molto questo fungo del suo volume, e conserva assai bene
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anche nello stato di diseccamento i principali suoi caratteri.

SPECIE COLLE QUALI PUO ESSERE CONFUSO.
L'agarico verdeggiante potrebbe facilmente scambiarsi con alcune varieta col cappello verdognolo
dell'agarico eterofillo ( v. Schaeff, tav. 94, fig.1), qualora non si avesse riguardo alla superficie del
cappello liscia ed intiera in quelle, scabra invece, ed in minute areole divisa in questo. Un carattere
cosi manifesto , dovuto in ispecial modo alla presenza ed alla natura dello strato che ricopre la
superficie stessa, lo fa pure agevolmente distinguere da
qualsivoglia altra specie di questa sezione.

ICONOLOGIA.

Le migliori figure che noi possediamo di questa specie sono quelle dello Schaeffer delineate nella
tavola 94, fig. II-1V, della sua opera. Commendevoli sono pure le figure della tavola 26 del Bulliard,
e specialmente quella delineata nella tavola 12, fig. 2 del Histoire des Champignons del sig. Roques,
copiata, come sembra, dall'istessa tavola del Bulliard. La figura che ne diede il Larber nella tavola
19, fig. 3, del suo saggio, ¢ del tutto erronea, come si pud facilmente rilevare e dalla ispezione della
figura istessa, e dalla descrizione. La figura M della tavola 509, del Bulliard, riferita dallo stesso
Persoon (Champ. com. , pag. 226) alla specie in discorso, manca delle areole o squamette che
compongono lo strato ceraceo, ed ¢ di piu striata sui margini.

SINONIMIA.
Questo fungo , indicato probabilmente dai due Bavini e dal Dillenio nelle citate frasi, fu descritto per
la prima volta dallo Schaeffer, unitamente ad una varieta dell'agarico eterofillo, sotto il nome di
agaricus virescens. Persoon in seguito, nelle sue Osservazioni micologiche, lo scevero dalla suddetta
varieta col titolo di russula aeruginosa, che descrisse poscia nella Synopsis sotto la stessa
denominazione dello Schaeffer. Ultimamente Fries, nel suo Systema mycologicum, lo accomuno di
bel nuovo con specie diverse sotto il titolo d'agaricus furcatus, var. heterophyllus, dalla quale varieta
eterofilla ebbe poi origine ’agaricus squalidus del Chevallier (Par. 1, pag. 141), e I’agaricus virescens
del Roques ( Hist. , pag. 86 ).
L’agaricus russula virescens del Larber (Saggio, ec., pag. 197) ¢ specie ibrida. La sua descrizione si
riferisce in parte all’agaricus aeruginosus del Curtis (vedi la precedente nota), e la sinonimia risguarda
tre o quattro specie differenti.
L'agaricus virens dello Scopoli (FI. carn. 2, n. 1507)., Fungo verdone dei Toscani, spetta
probabilmente ad un'altra sezione ( v. Fries, L. c. , pag. 90 ).
Appartengono pure a questa specie 1’agaricus bifidus di Bulliard, confuso da parecchi micologi con
una varieta dell'agarico eterofillo sotto il nome d’agaricus furcatus, ’agaricus aeruginosus dello
Schumacher, I’agaricus Palomet del Thore (Essai d'une chloris, ec, pag. 477) e la Russule Palomet
dello stesso autore riferita dal Persoon alla pagina 227 del suo trattato sui funghi commestibili.
SPIEGAZIONE DELLA TAVOLA XXXI.
AGARICUS VIRESCENS Pers.

Fig. I. Piccolo individuo disegnato nell'epoca in cui lo strato ceraceo-farinoso che ricopre la sua
superficie comincia a dividersi e suddividersi in piccole isolette od areole.

Fig. II. Lo stesso verticalmente spaccato ad oggetto di far vedere 1'originaria disposizione e la forma
delle rispettive parti.

Fig. III. Individuo perfettamente sviluppato, e depresso sensibilmente nel centro a foggia di bellico ;
a estremita superiore ed anteriore delle lamelle spogliata dell'epidermide, la quale durante lo sviluppo
del fungo abbandona non di rado per qualche tratto i margini del cappello.

Fig. IV. Individuo sviluppatissimo, verticalmente spaccato; b biforcazione d'una lamella ; ¢ sostanza
fibroso-cotonosa che riempie la parte centrale del gambo. »

Enfin une description de qualité !
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Concernant I'odeur, Vittadini écrit : « I’'odeur du champignon frais est a peine sensible et un peu
nauséeuse ; a la dessication elle prend une odeur forte d’urine et ressemble a celle que dégage la
viande en salaison. ».

Belle qualité de dessin, comparée a d’autres planches de la méme époque !

Dans Vittadini, on trouve aussi Agaricus heterophyllus, en fait Russula cyanoxantha
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A nouveau une remarque intéressante sur I'odeur : « L’odeur du champignon frais est quasiment
nulle, elle augmente a la dessication et devient assez forte, avec une odeur qui ressemble a celle de
I’agaric rouge [probablement Russula integra]. »

Complément 2 : Letellier
Il a publié entre 1839 et 1842 un certain nombre de planches, en supplément de celles de Bulliard.

Malheureusement il n’y a pas de texte et les dessins laissent un peu perplexe. Je présente deux
versions de la méme planche, issues de sources différentes.
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Les champignons de gauche de la version de gauche pourraient représenter Clitocybe odora (??),
mais pas sur la planche de droite, avec ce rouge. Sur la planche de droite, le mélange de vert et de
rouge pourrait faire penser a une russule, mais ni le port, ni le pied coloré. Qu’est le champignon
blanc et brun par rapport aux autres ? Pas grand’chose a en tirer. Voir en Annexe 3 I'Agaricus
maluvium.

Dans les Annales des sciences naturelles de 1835, Letellier donne quelques renseignements sur sa
planche :

Agaricus Palomet, DC. Fl. fr.
Variété uniforme (Suppl. 4 Bull,, t. 657, fig. A. B.). Le cha-

peau est vert méme au bord ; mais cette nuance est plus foncée

et bronzée au centre, ou elle est marhrée de petites taches bru-

nes. Le pédicule est uni on couvert de petites taches brunitres.
Trouvé & Saint-Germain, forét de Montmorency.

Mais il semble quand méme difficile de relier cette planche aux palomets de Paulet ou de Thore.
On ne sait pas tres bien ce que représente la figure C.

Complément 3 : Jules Rémy, Champignons et truffes 1861

Ce livre n’a pas un grand intérét scientifique ; il est cité par Roumeguére qui n’a pas hésité a y faire
qguelques emprunts (texte et planche). Le palomet, vu par Rémy :

« Palomet. Le pédicelle du champignon Palomet est nu, uni, d'une forme réguliérement cylindrique,
avec un renflement peu prononcé a sa base. La forme du chapeau est d'abord convexe; mais a mesure
que le champignon se développe, le chapeau se creuse sensiblement au centre, de sorte qu'il devient
irrégulierement concave. La couleur du chapeau est d'un gris verdatre, tournant au blanc, avec
quelques stries sur les bords. Les lames, trés-nombreuses, sont blanches et a peu pres égales entre
elles. La chair du chapeau ainsi que celle du pédicelle est blanche et de trés-bon gotit. Dans les Landes,
ou le Palomet croit en abondance sur la lisiere des bois et sur les terrains incultes, ce champignon est
connu sous le nom de Crusagne. Malheureusement le Palomet peut étre assez facilement confondu
avec d'autres plus ou moins dangereux; ce qui tient a ce qu'a mesure qu'il se développe il change tout
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a fait d'aspect. Deux champignons Palomets, dont I'un a seulement quelques heures de plus que l'autre,
ne se ressemblent plus et paraissent appartenir a des especes entierement différentes. Au moment ou
le Palomet sort de terre, son pédicelle cylindrique est seulement un peu renflé vers sa base, la forme
du chapeau est régulierement convexe; sa nuance, a peu pres uniforme, est d'un gris 1égérement
verdatre. Un peu plus tard le renflement de la base du pédicelle grossit sensiblement, le chapeau se
rapproche de plus en plus de la couleur verte; il se déforme, et a mesure qu'il se développe, de
convexe, qu'il était d'abord, il devient concave. J'insiste sur ces détails, parce que ces changements
de forme et de nuance du Palomet sont cause de fréquents accidents occasionnés, non par le Palomet
lui-méme, qui est toujours inoffensif, mais par des champignons dangereux pris pour le Palomet a
divers degrés de développement. De méme que I'Agaric atténué, le Palomet est au nombre des
champignons les plus faciles a cultiver. Les habitants des Landes, qui font une grande consommation
de Palomets, ne mangent guéres que ceux qui proviennent de leurs cultures, et qui, pour cette raison,
leur offrent une enticre sécurité (voy. chapitre III). »

La planche est extrémement surprenante et ne représente pas ce qui est dans le texte (Est-ce un
coprin ?).

Complément 4 Cordier

En 1870, Frangois Simon Cordier publie Les champignons de la France. Il n’a pas oublié le palomet
de Paulet, comme on peut en juger par la description suivante, quasiment intégralement recopiée
de Paulet

« Ag. couleur d'améthyste (4g. amethystinus) , Scop., 437.

Paul,, t. 95, fig. 9-11. — Fr., Epicr., 150.

Noms vulgaires : Mousseron, Palomet, Palombette, Blavet.

Son chapeau est charnu, peu épais, fragile, large de 7 a 8 centimetres, d'abord convexe, puis plane,
irrégulierement arrondi , glabre, lisse, humide, d'une couleur mélangée, dans la jeunesse, de bleu, de



45
blanc et de vert au centre (gorge de pigeon), se changeant ensuite en roux, a bord d'un blanc sale, sub-
rugueux. Les feuillets blancs deviennent un peu roussatres avec 1'age, ils sont décurrents, subadnés,
de longueur inégale, fins, serrés. Le pédicule, plein, nu, fibreux, ne s'élevant pas a plus de 4
centimetres, est Iégerement renflé a sa base.

Cet agaric est comestible, d'un golit exquis; aussi le mange-t-on quelquefois cru. Il croit dans le Midi
de la France, en automne, a terre, dans les bois, les friches, sur le gazon, parmi les mousses,
ordinairement solitaire. Il a la chair blanche, ferme, I'odeur agréable, et ressemble au Mousseron par
son port et sa forme. »

Cette description ne semble pas originale...Cordier indique également palomet comme nom vulgaire
de Russula virescens.

Complément 5 Lespiault

La référence de Roumeguere a I'ouvrage de Maurice Lespiault (qu’il écorche en Lespianet) est
intéressante car il le félicite de la qualité de ses aquarelles et il ne dit pas que son icone ne
représente pas « son » palomet.

Depuis peu, I'ouvrage de M. Lespiaut est sur Gallica. Voici sa description :

« AGARIC PALOMET ; AGARICUS PALOMET (Pl. 1 Fig. 2)

Thore, Chloris des Landes, p. 477 ; F1. Ag., p. 491. (En gascon, PALOUMETO.) (1)

Chaeau d’un gris blanchatre vers la circonférence, avec des reflets verts, cendrés ou bleuatres au
centre ; prenant avec 1’age une teinte sale ; pédicule plein, d’une couleur blanche ; chair blanche,
tendre, cassante, d’un gotit asez agréable.

Le palomet est une russule peu différente de 1’agaric émétique (variété verte), et non une espece
de mousseron comme le prétendent Paulet et d’autres auteurs qui ont écrit apres lui.

On trouve ce champignon dans les landes sablonneuses et boisées ; il est commun dans les
surredes de Saint-Lary.

(1) Du gascon Paloumo, palombe ; sans doute a cause de sa couleur. »

Pour Lespiault, il s’agit clairement d’'une Russule, qu’il a représentée sur sa planche 1, fig. 2. Tous
les champignons décrits dans ce petit livre ont une référence a une planche, ce qui semble normal,
Maurice Lespiault se présentant comme « peintre d’histoire naturelle » et pas comme mycologue.
La difficulté est que cette planche semble un mythe ; j’ai réussi a repérer six exemplaires du livre :
ala BNF, a I'Institut de France, a Nérac, a Pau et a Toulouse et dans une bibliothéque privée (La SMF
ne I'a pas, ni la bibliotheéque d’Agen, ville ou I'ouvrage a été publié). Ces cinq bibliothéques m’ont
confirmé qu’elle ne possédaient pas les planches (Lespiault fait référence a onze planches). Les livres
semblent intacts (planches pas arrachées). Les planches étaient peut-étre séparées du livre, d’un
autre format et ont été séparées des livres dans les bibliotheques et peut étre vendues
séparément,...ou jamais publiées.

La Bibliographie de France cje 1845 a cette _r_r]eln_tion :

2726. NOTICE sur les champignons comestibles du département de Lot-
el-Garonne et des landes d’Albret; par Maurice Lespiault. In-8° de 3 (',
Imp. de Noubel, A Agen,
Sans I‘llant:hes,
Cette mention « Sans planches » pourrait bien indiquer que malgré la référence a des planches dans
le texte, ce livre a été publié sans planches.
La référence a cet ouvrage faite par Roumeguere pourrait laisser penser qu’il n’a pas vu la planche :
il fait bien une allusion générale au talent du peintre et cite son texte, mais il ne fait curieusement
aucun commentaire sur I'exactitude de la représentation du palomet, alors qu’il ne s’en prive pas
pour d’autres livres.
En poursuivant mes recherches, la Bibliotheque de Nérac m’a indiqué qu’un don d’aquarelles de M.
Lespiault avait été fait aux archives départementales du Lot-et-Garonne. Apres les avoir contactés,
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j’ai eu confirmation qu’il s’agissait bien des aquarelles de champignons. L’Association des amis du
vieux Nérac, qui prépare un ouvrage a partir de ces planches m’a aimablement communiqué une
photographie de I'aquarelle originale de I’Agaric palomet :

Bien que les craquelures du chapeau, ne soient guere visibles, cette icone semble bien représenter
Russula virescens, plutét que d’autres russules candidates palomet (cyanoxantha, grisea,...). Il est
toujours curieux de noter que Lespiault indique palombe comme étymologie du nom en rajoutant
« sans doute a cause de sa couleur » tout en dessinant un champignon qui parait fort loin de la
couleur d’une palombe...

Le fait que Roumegueére ne fasse aucun commentaire sur I'icone de Lespiault est probablement di
au fait qu’il ne I’a jamais vue | Roumeguere qui a publié son article en 1875, donc trente ans apres
la publication du livre de Lespiault (toujours vivant) a pu apprécier ses qualités de peintre a une
autre occasion, ou il s’agit d’une politesse. Compte tenu de I'énergie avec laquelle Roumegueére se
bat contre I'assimilation palomet=virescens, il aurait du réagir avec vigueur, mais cette aquarelle
n’était pas publiée.
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Chapitre 5 Agaricus amethystinus

Dans I'article de Roumeguére et chez plusieurs des auteurs qu’il cite, on trouve I’Agaricus
amethystinus Scop. Voici Scopoli :

7 (e) Pileo caeruleo,
1506. AGARICUS Amethyflinus.

D1aGN. Pileus iunior caerulefcens, adultus margi-
ne aloicans et maculis caerulefcentibus variegatus.
Stipes brevis , bafi tenuior.

Inveni circa fluvium Savam , in fylvulis, infra S. Mar-
tinum, {ub finem Augufti M,

Pileus adultus planus, quinque digitos tranfverfos la-
tus, in margine firiatus. Lamellae continuae. Ca-
ro alba, lamellarum craffitie, Stipes in medio craf-
fitiem habet pollicis humanae manus, nudus, ple-
nus et albus. '

Moritur exefus a vermibus,

« Chapeau bleu clair dans sa jeunesse, adulte, avec la marge striée plus claire et tacheté de bleu ; pied
court, & base atténuée. Lames adnées. Chair blanche, de 1’épaisseur des lames. Pied de 1’épaisseur

d’un pouce humain, nu, plein, blanc. »

Fries reprend Scopoli dans I'Epicrisis : ]
150. A. avernvstiNus pileo carnoso convexo-plano ob-

tuso repando glabra laevi udo coerulev-maculato, margine pal-
lidiori subrugoso, slipile solido curto basi atlenualo , lamellis

subadnatis confertis albis subrufescentibus.  Scop. Carn. 2.
p. 437. — Paul. t. 95. f. g—11. A, palomet. Dec. fr. 6.
pr. p. (Thore cum Russ. commutav.) Monomyc. amethyst.
Bau. t. 9. G? In Eoropae auslral. silvis, eliam ineunte aut.
Statura fere praeced. pilei disco maculisve coeruleis facile

distinctus.
Juste a co6té du Calocybe gambosa. A la description de Scopoli, il ajoute que la marge, plus claire est
subrugueuse, que les lames subadnées, serrées, blanches sont un peu roussissantes. Il renvoie a la
planche de Paulet présentée tout au début de cet article, a de Candolle pro parte, déja vu, et dit que
Thore I’'a confondu avec une russule. Il renvoie également a Battarra, planche 9 G, avec doute.
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On peut remarquer que Fries parle également de I'’Agaricus palomet a propose de Russula

virescens :
19. R. virescens, milis, pileo carhoso firmo e globoso

expanso umbilicatoque innato-flocouloso areolatove-verrucoso ,
margine recto obluso laevi, siipite spongioso-solido wvalido
subrivuloso lamellisque liberis subconfertis inaequalibus [urca-
tisque albidis. Schaeff. . q&. excl. f. 1. Pitlad. t. 5i. Sturm.
Deutsehl. Fl. 111, 3. t. 31. Larbrer. t. 19. f2 3. (et A. fur-
catus FBjusd. t. 20. f. 3). Krombh. t. 67. f. 3—10. A- Palo-
met Thore — Pers. Ch. Comm. p. 227. A. caseosus ¥ allr.
Cr. Germ. & p. 728. In betuletis etc.; mihi rarissimns 1.
(Olandia modo obvius. Piieus saepe 1naequalis, semprr sic-
cus, cule in areolas secedente. A virescentibus prioris se-
clionis certe diltert, nec semper viret, sed lutescit etiam. In=-
ter R. aeruginosam Pers. Obs. p. 103 et A. wvirescentem
Schaeff. limites haud reperio, nec inter Seer. n. 514, 516,
S517. Krombh. t. 67..f '12—15 e statara saltim R. vesca vi-
rens! — Antiquitns edulis: Clus. esc. XI1I. sp. 5 asperilie
pilei a Russulis n. 10—12 bene dislincla,

On peut comprendre qu’il s’agit d’A. palomet au sens de Persoon, qui ne correspond pas
entierement a la description de Thore, et qui est bien R. virescens. Fries sépare donc bien |'espéce
de Paulet sous le nom d’A. amethystinus (tricholome) de A. palomet au sens de Persoon (russule),
en ayant des doutes sur ce qu’est réellement A. palomet Thore.

Que dit Battarra, en 1759 :
NN LS

pas tres facile de se faire une idée. On peut remarquer la marge striée, des taches ou meches
apprimées, un pied renflé a la base. Regardons la description :
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TAB. IX. G. Myomyces amethyftinus N. In luco FF. Min.
Obf. Villae Verucchii hunc invenimus autumno. Ex mucoris
membranulis {urgit pedunculus brevis, & plenus. Pileolus ful-
cos crebros habet. Superne cutis amethy&m: coloris eft, to-
taque rimofa veluti ragadiis dlfrupta, in rehquls totus. la-

cteuns eft.

« Pied court. La marge du chapeau est cannelée. La cuticule est de couleur améthyste, et disjointe en
crevasses. Tout le reste du champignon est blanc. » La marge cannelée et le port font penser a une
russule, la cuticule crevassée fait penser a Russula virescens, mais la cuticule améthyste fait penser
a Russula cutefracta (quel que soit son rang générique ou infra-générique), telle qu’on la voit dans
la photo suivante, par exemple :

Capytight (c) 2000 Jean-luc Fa Ciotto .

Pour moi, Myomyces amethystinus Battarra est Russula cutefracta, dans une forme plus violette
que verte. Plus d’informations sur Russula cutefrata en Annexe 6.

La description de Scopoli reste incertaine, ne reprend pas complétement celle de Battarra, peut
faire penser a une russule, avec la marge striée (reprise de Battarra ?), mais peut s’appliquer
également a autre chose.

Rappelons qu’il y a deux (MB) ou trois (IF) autres Agaricus amethystinus dans les bases de données :
A. amethystinus Schaeff. 1774, synonyme de Cortinarius camphoratus

A. amethystinus Hudson 1778, synonyme de Laccaria amethystina

A. amethystinus Quélet 1884 est en fait Psalliota sylvaticus var. amethystina, publié par Quélet en
1885, donc sans rapport avec ce qui nous intéresse.
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En 1869-1872, Léopold Micé, dans son cours de cryptogamie médicale évoque les russules et le

palomet :

tanws. — (B) Les Russules ont un chapeau & centre téujours
moins déprimé, mais déprimé (Ex. : Agarici furcaius, emeticus,
sanguineus, alutaceus ou virescens), ou bien 4 centre pointu,
mais d’une couleur spéciale (Ex. : Agaricus aureus). De plus,
les Russules ont leurs lames égales et une saveur le plus
souvent dcre. Plusieurs sont rouges (sanguineus, alutaceus) ou
rougeitres {une des formes de Vemedicus), d’ot le nom du
sous-genre (7ussula, rougeatre).

On remarque que I’Agaricus palomet ne fait pas partie des russules (voir ci-dessous). En tous cas, il
n’est pas synonymisé avec virescens.

Le Palomet des Landes et du Béarn, Ayg. palometus ou
umethystinus, encore appelé Colombe, Bleuetf, noms qui vien-
nent tous de ce que le chapeau est de couleur bleue tirant sur

le violet gorge-de-pigeon; il est du méme groupe /Zricholoma.

que le vrai mousseron dans la classification de MM. de Seynes
et Marchand; -

Micé est un des rares a synonymiser A. palomet et A. amethystinus ! Il maintient la logique :

palomet = champignon bleu.

En 1874, Fries reprend I’A. amethystinus dans les Hymenomycetes :

186. A. amermysTiNvus pileo carnoso, convexo-plano, ob-
tuso, repando, glabro, laevi, udo, coeruleo-maculato, margine
rugoso, pallidiore; stipite solido, curto, basi attenuato; lamellis
subadnatis, confertis, ex albo rufescentibus. Secop. Carn. IT.
p. 437. A. Palomet Dec. FUl. fr. VI p. 49? — Paul. t. 95.
f. 9—11. Monom. amethystinus Bat#t. £. 9. G? In silvis Eu-
ropae australis, etiam ineunte autummno. Ob varias species in
Gallia Palomet dictas haud rite limitatus nec satis nmotus. Cum
A. Maluvio comparandus.

Peu de nouveauté par rapport a 'Epicrisis. Il indique cependant un lien avec A. maluvium. LA.
palomet DC. est maintenant bien considéré comme un tricholome et plus une russule. La description
de Fries s’écarte des russules en s’inspirant de Paulet.

Quélet plaisante sur I’Agaricus amethystinus dans Les champignons du Jura et des Vosges :
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4. Tricholomsa palambinum (Paul. t. xcv, f. 9-11).— Ce gentil Mous-
seron francais, dont I'admirable T. amethystinum Fr., espéce fictive, lire
son origine, est une variété du Tricholoma Prunulus Q., aux lamelles blan-
ches, au chapeau pruineux, blanc créme, avec une teinte lilas incarnadin
(gorge de pigeon) répandue sur le disque et aussi tendre que fugace, et
qui reprend bientdt la nuance uniforme ochracée ou grisdire, des
T. Georgii etalbellum, dont il a également la spore (0,,007) pruniforme,
pointiliée ct blanche.

Avoril. — En cercles dans les pelouses des terrains sablonneux et eal-
caires des environs de Paris. C’est un aliment trés-délicat.

De nombreux exemplaires vivants envoyés par nos savants et obligeants
amis, de Bellevue par M. E. Roze, et de Montmorency par.M. E. Boudier,
m'ont enfin permis de confirmer mes doutes sur I'existence d’une espéce
que j'ai vainement cherchée pendant bien des années.

La description de Quélet confirme celle de Paulet et il semble bien I'avoir vu vivant, récolté de la
région parisienne, mais il semble rare. Il considére que I'espéce de Fries est fictive, s’inspirant de
diverses sources. C’est la premiere confirmation sérieuse du palomet de Paulet.

Bien que Boudier et Roze lui en aient envoyé, ils ne les ont pas représentés dans leurs iconographies.

Cooke & Quélet présentent une série de champignons proches du mousseron (Calocybe gambosa)
en 1878, cette fois-ci sous le nom d’amethystinus :

Series B. Pileus levis, glaber.
V. VERNALES, DELICIOSI, GUTTATA L. PRUNULOIDEA.
a. Lamellis albis albidisve.
t 192, gambosus, Fr. Sv. Svamp,, t. 9.
Ochroleucus vel a.lumceus,; pileo maculato; margine
stipiteque, apice flocculosis ; lamellis albidis.
193. Georgii, Clus. Fl. Dan., t. 1672.
Lacteo-ochraceus ; pileo sicco flocculoso-molli, margine
nudo ; lamellis stipiteque albis.
194. amethystinus, Scop. Paul., t. 95, £, 9-11.
Pileo lacteo, disco incarnato-lilacino, maculato ; lamellis
stipiteque albis.
t 195. albellus, Fr. Sm. Seem. Jour., t. 46.
Albo-lacteus ; pileo squamoso-maculato; lamellis antice
latioribus candidis,
196. borealis, Fr. Icon., t. 41, f. 1.
Pileo incarnato, rivuloso, expallente; stipite elastico,
lamellisque albis.

Quélet reparle ce ce champignon dans sa flore mycologique (1888), cette fois-ci sous le nom de
palumbina :
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C. VERNALES.

Peridium et stipe trés charnus, tendres et fragiles. Lamelles
sinuées. Printaniers et délicieux.

Georgii. Stipe épais, strié, villeux au sommet, blanc ou eréme.
Peridium convexe (0m1),  finement tomenteux, créme,
ocracé ou nankin, parfois bordé de gris ou de fauve; marge
enroulée, pruineuse et blanche. Chair compacte, blanche,
odeur et saveur trés agréables. Lamelles émarginées, blan-
ches, puis eréme, Spore ovolde (Omm 008).

L'Ecluse. mousseron, Matth. Com. Bull., t. 142, Pomone,
Lenz., f. 6. gambosus, Fr. Sv. sv., t. 9.

albella. D'un beau dlane mat, Stipe ovoide, puis allongé. Peri-
dium d’abord en houton de soutane, puis aplani. Lamelles
blanches, puis eréme.

De Cand. Fl. fr. pallidus, Schef., t. 50. Roz. et Rich.,
t. 30, f. 1-8.

graveolens. Stipe blanchitre. Peridium gris ou fuligineuz, uni

ou taché de bistre. Lamelles hlane bistré.,

Pers. Syn., p. 361. tigrinus, Fr. lc., t. 4l.

Avril-mai, rarement novembre; juin dans les monta-
gnes. — Piturages et bruyveres. Comestible.

palambina. Stipe et lamelles blanc créme. Peridium pruineux.
blanc créme avec le milien lilas incarnadin, gorge de pigeon,
puis créme ocrace.

Yaul. Ch., t. 95, f. 9-11.
Avril. — Pelouses sablonneuses. Environs de Paris, Ouest,
Provence, etc.Comestible,

L'espece est citée par Kihner & Romagnesi, dans leur flore, en tant que variété de georgii,

aujourd’hui gambosa :

F) Grosse espece [Fig. 221%], & chap. de §-1§ cm. et st. > 1-2 cm. ou davantage. St. blanc, blanchatre ou
creme. Chap. typiquement blanc, créme ou ocracé a brun-jaune (rarement fuhgmeux a brun -gris, var.
graveolens Pers., ou lilas- mcamat au milieu, var. palumbinum PauvLer), trés charnu au disque,
aminci au bord, qui est étroitement involuté. Lam. trés serrées, blanches ou pales. C au printemps|

surtout Mai) en lisiére des bois. 3¢ 3 X — Boud. 27. L 26 B, gambosum Fr., 27 A, graveo-
L D i e S A et st B e bt Lo L Georgii (CLus.) Sincer [Fig. 2217

En 1999, Bon publie un nom valide pour cette variété, dans les Documents mycologiques
Calocybe gambosa_var. palumbina (Paulet)comb.nov.
Basionyme : Agaricus georgii var. palumbinus Paulet, 1790 Traité des Champignons, pl. 95: 11.
(non Agaricus palumbinus Paulet in Paulet et Leveillé 1855, apparenté a Hygrophorus limacinus)

Cette espece n’est cependant représentée dans aucun livre moderne et est trés rarement citée.
N’étant pas un tricholome, mais un Calocybe, il n’est pas dans les monographies récentes sur les

tricholomes (Bon, Riva,...).
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Chapitre 6 Autres palombes

D’autres champignons sont qualifiés de « palombes ». Voyons si certains pourraient se rattacher a
nos palomets.

Chez Bulliard, en dehors de la planche 509, déja évoquée, le seul champignon évoquant notre sujet
est le « Gorge-de-pigeon », mais il s’agit manifestement d’'un entolome du groupe dichroum,
comme on le voit sur la planche 413 :

CITAMPIGNONS DE LA YRANCE , Pl £15
e — . — —

L'’AGARIC GORGE-DE-PIGEQON, Agaricus Columbarws fig.1 cot aswer commun dand nas bow
en ete et en automne , Son pidienle nést fostudows que dand b faut, ves feullets Sont larged ot Lebres ; {/' n'a presque powt
do efat ; dand Jon developpement parfiact Ja Surfiace et Satiee, chatoyante of un peu /!eﬁa'/(m-fﬂ_ c iy ena df‘ J‘é(u,(é'
veolets, Wy ena dautres gue vont bles dedisoud ot Jn(t deddied,on en trowve audh gue Soret /)redyn.'wmfrfmm!
T R 2 S 4 \ =

" T Wads r Ll e

Dans les bases de données, on trouve deux Agaricus palumbinus :
Le premier est celui de Berkeley (1850)
282, 4. (Pluteus) palumbinus, n.s. ; pileo convexoumbonato glabro

erugi carnosulo palumbino; stipite solido albo deorswm leviter inerassalo;
lamellis ex albo roseis liberis. Hook, fil., No. 72, cum ic.

Has. On trunks of living trees. Darjeeling, 7,500 feet. Rare.

Inodorons. Tilens 2 iuches across, convex, subhemispherical,
obtusely umbonate, dry, smooth, even, dove-coloured. Stem about
2 inches high, L of an inch thick, ascending, white, s=olid, slightly
thickened downwards, and expanded at the base. Gills rose-coloured,
at first white, perfectly free.

Nearly allied to 4. phlebophorus, but quite even and distinetly um-
bounate. There i= no other species with which it can be confounded,
except 4. Curfisii, Berk., which is at once distinguished by its viseid,
liver-coloured pileus.

C’est un Pluteus du Bengale occidental, sans rapport avec notre sujet.



L’autre est celui de Léveillé :

AGARICUS PALUMBINUS. Levewie, — PL LXXXVI, fig. 1-3.

La Limack concr-ne-vieren. — Hypophyllum limacinum. Pavuer,

Chapean charnu, convexe, puis dilaté, sans mamelon ; sa surface est lisse, visqueuse, d'une couleur fausse qui ré-
sulte du mélange du roux, du bleu et du violet, Lames assez espacées, d'inégale longueur, adhérentes  la partie
supéricure du pédicule; elles sont d'une teinte rousse qui rappelle le dos de la limace rouge. Dans leur jeunesse,
elles sonl recouvertes d'une cortine blanche ou voile arandéeux qui digparait promplement. Pédicule droit,
plein, cylindrique, blen ou violet. Chair assez ferme.

Hamrar, A terre, en automne, & Vincennes et au bois de Boulogne.
Propriéiés. Paulet dil que ce champignon se conserve lris-bien sans se corrompre et qu'il n'incommode pas les
aAnimany,

Vi 1. 2.5. Hypoplyllum: lanacwun .
La Limace, gorge de I’igouu. O
bl =

Il semble étre un cortinaire, avec ses lames rousses et sa cortine...mais pas un palomet.

Il'y a une autre « gor_ge-de-pigeon » chez Paulet :

. |X. La Gorge-de-pigeon (pl. LXAVI, fig. 2, 3.:& Synon.
des efpéces, n’ 40, a ). Cette efpece, que I'Eclufe a encore
fait connoitre, it beaucoup plus analogue que la précédente
aux elpéces de cette famille & de cet ordre, foit pour la
taille, foit pour la difpofiion de fes parties. Elle en diffire
par la varicté de fes couleurs, celles du chapitean étant un
mélange de rouge, de blanc & de bleu, jouant comme celles
de gorge - de - pigeon, avec des feuillets jaunes; duilleurs,
ladifpofition de ces feuillets, duchapiteau & delxtige paroifient
les mémes, ainfi que les qualités. Je ne Fai pas trouvée exac-
tement la ménme en France.

B F _ F»r ¥ . n ¥ s 3 * WEFWIW A - - —_
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Frg. x

t M Hgen ;ﬂf’:{f//f':'(ﬂ! peredierns O

(‘l]iunpiu'nnn c!«-s dames
Fom I p. 79

2, 5. (ffg,yfflfpfyﬂr{fﬁ ..z/,;fm.r’f.?/f.&ﬁ(.v.’.'

La Goree de pigeon O
~ ; o L 4 . Zpontudlbam s

AGARICUS CYANOXANTHUS. Scuxrren. — PL LXXVI, fig. 2, 3.

La Gonce-me-ricron. — Hypophyllum cyanoxanthum. Paveer.

Chapeau charnu, ferme, d'abord convexe, puis déprimé, glabre, d'une couleur blene ou violelle souvent trés-
intense. Lames nombreuses, souvent bifides, blanches dans la jeunesse of jaunissant avee I'ige, plus larges vers
la marge du chapeau, aigués &t Pautre extrémité ef adhérentes au sommel du pedicule, qui est gros, plein,
cylindrique, glabre et d'une teinte violelle, mais pas constamment.

Hamirar. A terre, dans les bois, en élé el en anlomne.

Agarieus eyanoxanthus, Scugve, feon. fung. Bav. lom. 1, tab, 93.
Russula vesca. Fu. Epic, Syst, mye, p. 352,

Propriétés. La chair est blanche, assez ferme, sang odeur pi saveur, ce qui fait qu'elle se préte a tous les A8%3180M -

nements. Depuis longlemps on fait un grand usage de ce champignon.

Les lames, « jaunes » selon Paulet, « jaunissant avec I'dge » selon Léveillé, ont fait synonymiser ce
champignon avec Russula grisea, qui a bien une couleur de palombe, ce qui est difficile a percevoir
sur la planche, de qualité trés médiocre.

En 1883, Quélet publie Russula palumbina :
RussuLa paLumsina Paul, L. 76, . 2—3. Stipe plein, dilaté en haut, ferme,

ridé-strié, blanc. Chapeau globuleux puis en soucoupe (0=,06—8), 4 peine vis-
queux, uni ¢l pruineux au bord, asurin, lilacin ou gris perle, nuancé, au milieu,
de rose, de jaune, de vert et d’olive, puis verdoyant. Chair élastique, blanche,
lilacine sous la cuticule séparable, sapide. Lamelles adnées, créme avec une
légore teinte chair d’abricot. Spore sphérique (0==,008) aculéolée, citrine,
(Pi. X1, fig. 44.)



56

Qui s’avere étre Russula grisea, a laquelle elle a été synonymisée ultérieurement. Nous avions déja
fait la remarque que grisea avait une couleur de palombe.

Quélet reparle de palumbina dans sa Flore :
c. Versicolores.

Peridium ample, versicolore. Chair compacte et douce.

Palumbina, Stipe plein, ferme, ridé, s‘u:_ié et blanc. Peridiumn
globuleux, puis en soucoupe 0 06-7), un peuw visqueux,

340 FLORE MYCOLOGIQUE

pruineux au bord, azurin, lilacin ou gris perle, nuancé, au
milieu, de rose, de jaune, de vert et d'olive, puis verdoyant.
Chair élastique, blanche, lilacine sous la cuticule séparable,
sapide. Lamelles adnées, créme avee une teinte chair d'abri-
cot. Spore (Omm O0R) citrine.

Quél. As. fr. 1882, t. U1, f. 11, ecyanoranthum, gorge de
pigeon, Paul., t. 76, f. 2-3. grisea, cerulea, Pers. Syn.,
nes 308 et 309, sapida, Roques, t. 10, f, 4. ‘

Eté. — Dans les sapiniéres des bois secs. Jura, Alpes, Nord
et Ouest. Comestible.

ol nous retrouvons des références déja explorées.
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Russula palumbina est reprise par Pilat en 1959 :
[

5 Russula palumbina Quél. — holubinka doupiidkovi. — Jedld, ale nechutna.

Les couleurs sont un peu surprenantes, les tons étant plutot gris et violacé que brun et violacé,
comme sur cette planche.



Et, pour les amateurs de tchéque, le texte :

25 Russula palumbina Quél. —
holubinka douptidkova

Podobd se znaéné vybledlé holubince namodralé
(Russula cyanoxantha), méa viak krémové bledé vy-
trusy, mnohem kieh¢i konsistenci duZniny a lupentt
a jeji duZnina se zbarvuje plisobenim zelené skalice
(FeSO,) rtzové az oranZové, kdeZto duZnina holu-
binky namodralé se neméni.

Klobouk méfi 4-10 em v priméru, ma normélni
holubinkovy tvar s okrajem méné ostrym a méne
podehnutym neZ u holubinky namodralé, dosti tu-
pym, dlouho hladkym a teprve pozd& ryhovanym;
cely je bfidlicové Sedy do fialova, olivova nebo na-
chova, nékdy riZové fialovy a% ¥efikové raZovy,
uprostied ¢asto Zlutavy, s barvami rozmytymi a vét-
Sinou dosti bledymi, ¢asto rezavé skvrnity. Pokozka
trochu slizk4, lysd a hladk4, matn4, ¢asto ojinéna a
nékdy trochu radialné Zilkovan4.

Lupeny jsou skoro bilé, pozdéji smetanové,
mirné zaoblené, kiehké, ve stafi na ostii rezavé skvr-
nité, u tfené rovné piipojené nebo slabé ztendené.

Tten je 2—6 cm dlouhy a 1,2—2,5 em tlusty, bily,
¢asto z¢dsti ¢ervenavé nadechly a na basi nékdy na-
rezavély, hladky, pozd&ji vrastity nebo jemné Zilko-
vany, vélcovity aZ trochu kyjovity, plny a dlouho
pevny, pak trochu houbovity, ve stafi rezavéjici.

DuZnina bild, chuti mirné. Mladé exemplife
viak nékdy chutnaji dosti ostfe. Viiné je nendpadna.
Zelenou skalief (FeSO,) se zbarvuje riiZové masové
nebo slabé rezavé aZ oranZové.

Prach vytrusny je bledé smetanovy. Basidie
35—50x7—10 p. Cystidy na plofe i ost¥{ lupenti
60~100 x 6-10 pu. V epikutis nehojné pileocysty ky-
jovitého tvaru, 4—8 u tlusté.

Vytrusy jsou §iroce elipsoidni, k apikulu staZené,
dosti hruSkovitého tvaru, 6—9x 6—7 u veliké, isolo-
vané tefkované aZ drobné ostnité, rid&eji se sporym
spojovanim, takZe anastomosy sotva tvofi sitku,

Roz§ifeni. V lesich dubovych nebo bukovych,
nékdy i pod jedlemi, misty velmi roziifeny druh,

ktery se objevuje za pfiznivého poclasi ve velikém
mnoZstvi od Cervna aZ do podzimu. Vyobrazené

exempléfe byly nalezeny u Cernolic nedaleko Vienor
u Prahy, v dubing, kde je velmi hojna (Pilat).

Upotifebeni. Jedl4, nikoliv viak chutnd hou-
ba; ma chut rozhodn& daleko podfadnéjsi nez holu-

binka namodrald (Russula cyanoxantha), které se

dosti podobéd. Sém tento druh po ¥patnych zkule-

nostech k jidlu nesbirdm.

Poznamky. Holubinka doupiidkova se velmi
¢asto podoba holubince namodralé (Russula cyano-
xantha), ktera se lidi lupeny neldmavymi, pruZnymi
(pfejedeme-li je prstem, neldmou se). Jsou také be-
lejsi, protoZe tento druh ma ¢&ist& bilé vytrusy. Jeji

duZnina se zelenou skalici viibec nezbarvuje.

Podobna je rovnéZ holubinka podmraéna (Rus-
sula parazurea J. Schaeffer), kterd m4 klobouk §pina-
v& a tmavé modrozeleny a% zelenomodry nebo aZ oli-
vové nebo bridlicové Sedy, velmi znaéné ojinény a
¢asto radidln& vras¢ity, lupeny bilé, pozdéji nazloutlé,
treni bily, nikdy nacervenaly, duZninu mirnou (jen
lupeny v mlddf chutnaji ponékud ostfe) a vytrusy

bled& smetanové, tenkosténné, sifkované a dermato-
cystidy kyjovité nebo vietenité. Roste v llstnatych
i borovych lesich na vyslunnych mistech. i

Synonyma. Agaricus griseus Secretan 1833
P. p., Russula grisea sensu Gillet 1874, Singer 1932,

J. Schaefler 1933, non Melzer et Zvara, nec Kromb-
holz, Beardslee, Bresadola, Russula furcata Cooke
sensu Melzer et Zvéra. — Julius Schaeffer uvadi jesté

jako moZnd synonyma: Russula cyanoxantha Schaef-

fer, Fries, Krombholz, Romell, Beardslee, Burling-
ham, Russula cutefracta Cooke, Lange, Russula sma-
ragdina Crawshay, Russula heterophylla Berkeley,

Russula vesca Cooke, Moreau, Russula glauca Bur-

lingh.

proménlivy druh, Nejast&ji se sice podoba R. cyanoxantha,

nékteré staré exemplafe viak upominaji na Russula vesca,

jak vidime na pf. na nadi tabuli. Staré exemplafe viak nejsou
vidy takto zbarveny, na coZ upozoriiujeme, aby nedodlo
k omylim,

Russula palumbina Quél. je zbarvenim klobouku velmi

58

Russula palumbina Paulet ex Quélet 1883 est synonymisée avec Russula grisea Fries 1838, qui a

priorité.

Roger Heim, en 1957, dans Les champignons d’Europe qualifie R. Virescens de palomet, bise verte,
biscotte ; mais il rassemble dans un paragraphe intitulé « Les palombes » : les Russula amoena,

grisea, parazurea et aeruginea.



B) LES PALOMBES

Russules de leinles variées mais non rouges, a chair do
doucedlre; revétement finement tomenteux; sporée créme.

Deux sections couvrent ce groupe :

La premiere comporte des formes venant sous hétres, a
odeur caractéristique « de topinambours en train de cu
d’écrevisses cuites » (RomacNEST), plus simplement d’Hygrop
cossus. Microscopiquement, l'aréte des lames présente des
saillants et effilés. C’est le Russula amoena, au chapeau (5-8
riant du vert au pourpre. Sa var. violeipes (5-8) offre un
violet et un chapeau aux teintes pareillement brouillées — 3
jaune et violet —, souvent jaune de chrome. ‘

La seconde réunit des Russules inodores — ou presque —
aréte privée de longs poils; leur distinction précise est sow
malaisée. C’est le groupe de la Russule grise ou gorge de p
(R. grisea) (6-8), celle-ci propre aux sapiniéres, dont le ché
montre une cuticule gris lilacin, souvent plus pale au e
sous laquelle la chair se révele violette; la sporée est d'un
nettement ocré. Dans le R, parazurea des feuillus, a spores
le chapeau est franchement gris bleuté ou gris olivatre
sombre, tirant parfois au roux sur le centre, et la chair
une faible odeur de fromage. Enfin, la Russule érugineu
aeruginea) livre un chapeau (5-8) nettement vert-olive, mais
ponctué comme les lamelles de petites taches rouillées, et des
serrées et élastiques; elle semble liée a la fois aux bouleal
aux épicéas.

Bien d’autres formes ont été décrites, ou pourraient 1€
dans ce groupe.

Amoena se distingue des autres par son odeur, sinon on rerouve les russules grisea et parazurea,
qui méritent bien leur nom de palombes.



60
Chapitre 7  Conclusions

Cette exploration bibliographique a, nous I'espérons, permis d’éclaircir certains points concernant
les palomets. Ce qui suit est naturellement conjectural, les protagonistes (auteurs et
champignons...) étant disparus depuis longtemps.

Le nom vernaculaire « palomet » s’applique a plusieurs espéces, ce qui n’a rien de surprenant.

Le palomet de Paulet, du Béarn, semble bien étre une variété de Calocybe gambosa, le mousseron
ou tricholome de la St Georges, temporairement appelée Agaricus amethystinus. Cette variété est
rare, tres peu présente dans la littérature, voire absente des ouvrages modernes. Depuis Paulet, le
témoignage de Quélet donne une réalité a cette espece. Paulet n’a jamais dit que c’était un
champignon courant. Sa description et I’habitat correspondent bien a C. gambosa, a part la couleur,
spécifique.

Le mousseron a en grande partie disparu des patures, a cause des traitements chimiques; sa variété
a pu encore plus se raréfier ? Des récoltes ont été signalées en Normandie.

Au vu des témoignages de Noulet & Dassier et Roumegueére, il est raisonnable de penser que le
palomet des Landes le plus typique est Russula cyanoxantha, de par sa couleur qui est bien celle
d’une palombe, sa relative fréquence, sa comestibilité et ses lames flexibles qui la séparent un peu
des autres russules.

Cela n’exclut naturellement pas que le nom de palomet soit utilisé par extension pour d’autres
russules couleur palombe, comme grisea et affines ou pour des russules vertes, comme virescens
ou heterophylla.

En Annexe 8 sont présentés d’autres noms locaux du palomet, dont certains confirment qu’il s’agit
bien de russules.

On peut penser que Thore a eu en main une virescens, faisant partie de la large famille des palomets,
mais pas le Tome 6 de Bulliard ( ?). La remarque sur le fait qu’elle se péle facilement n’implique pas
une cuticule séparable, mais qu’elle posséde une chair assez ferme pour étre pelée au couteau ( ?).
Agaricus palomet Thore est donc probablement synonyme de Russula virescens, mais cela
n’implique pas que le nom vernaculaire « palomet » corresponde automatiquement a R.
virescens.

Les qualités gustatives respectives de divers champignons étant affaire de go(t personnel, il n’est
pas posssible de pencher vers telle ou telle espece sous prétexte qu’elle serait meilleure qu’une
autre.

Les remarques de Vittadini sur 'odeur des russules en train de sécher permet de concilier le fait que
ces russules-palomet n’ont presque pas d’odeur sur le frais, mais sont nettement plus odorantes en
cours de dessication (cf. Roumeguére, note 5).

Thore, en donnant le nom scientifique de Agaricus palomet, puis Persoon, qui n’a pas d( aller dans
les Landes mais a bien décrit Russula virescens ont emporté la décision : la plupart des auteurs du
198me sigcle et les auteurs du 20°™e siécle répétent a leur suite que Russula virescens = palomet et
vice versa.
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Noulet, Dassier ou Roumeguére, bien qu’ayant vu des palomets sur place, n’ont bien sir pas la
réputation mycologique de Persoon et leurs conclusions ont été oubliées...

En complément,en annexe 8, on trouvera des mentions du palomet dans des ouvrages de mycologie
de 1878 a 1963 ; en annexe 9 nous présentons des extraits concernant la culture du palomet dans
les Landes ; en annexe 10, le palomet dans les dictionnaires de 1690 a 2017; en annexe 11, des
références au palomet dans des revues, des journaux, des bulletins de sociétés savantes, de 1830 a
1954.

Post-scriptum

Je découvre dans la Revue de Mycologie (Roumeguére) de 1892, un article de René Ferry sur
I’étymologie du mot Pilz, qui désigne les champignons en allemand. Il y a une digression sur les
russules :

« De méme le mot Téubling, qu'en allemand on applique aux Russules, nous parait avoir une origine
analogue : Taube, Biset, ramier ou pigeon gris et ce terme, s'expliquant pour les Russula palumbina,
cyanoxantha, grisea, a plus tard été étendu a d'autres espeéces sans aucun respect pour leur couleur.
Cette extension se rencontre du reste déja dans Clusius, qui distingue, parmi les espéces comestibles
Frau Taubling (R. virescens), Blaue Taubling (R. depallens et cyanoxantha); Roth Taubling (R.
integra ou alutacea), Schwartz Taubling (R. grisea). Le méme terme Palombe (pigeon ramier) a di
étre aussi l'origine du mot palombet ou palomet, qui parait s'appliquer aujourd'hui dans le midi de la
France surtout au R. virescens, dont la couleur n'a cependant plus guére de rapport avec celle du biset.
(1)

(1) Mon opinion, que le nom de Palomet a été primitivement donné a des champignons gris ou
ardoisés se trouve confirmée par les faits suivants :

1* Noulet et Dassier (Traité des Champignons comestibles du bassin sous-pyrénéen 1838), décrivent
leur Agaric pectinacé Palomet comme « diversement nuancé de vert, le plus souvent blanchatre ou
gorge de pigeon au centre » : ils disent que ce terme correspond a la fois a Agaricus virescens Pers.
et a Ag. cyanoxantha Pers..

2* Ils citent l'opinion de Léon Dufour sur ce terme de Palomet que Thore a fait connaitre le premier
dans sa Chloris des Landes, 1803 : « Feu mon ami Thore, nous écrit .M. Léon Dufour, a lancé dans
la science sous cette dénomination (palomet) un agaric comestible que tous les floristes ont accepté
sur parole sans l'avoir vu autrement qu'en peinture... il y en a une variété a chapeau ou violacé ou
purpurin en dessus. Quant au nom de paloumet, il pourrait bien venir de la couleur cendrée, bleuatre,
parfois verdatre de son chapeau, couleur qui rappelle celle de la gorge de la palombe (paloumé en
patois) »

3* Ces auteurs ajoutent : « Partout dans le département des Landes, quand nous avons demandé le
palomet, on nous a apporté les variétés verdatres, bleuatres ou purpurines de 'agaric pectinacé. »

4* Quant a I’Agaricus palumbinus Paulet, M. Quélet en fait le synonyme de Russula

grisea Pers. »

Malgré quelques inexactitudes, Ferry arrive aux mémes conclusions que moi, en se basant sur le
bon sens et le livre de Noulet et Dassier que nous avons déja analysé.

Quelques remarques :

- R. palumbina Quélet est synonyme de R. grisea Fr.

- R. depallens a beaucoup de significations, on va supposer qu’il s’agit ici de heterophylla (pas
trés bleue) ??

- Schwartz Taubling est-il vraiment Russula grisea ? Voici la description de Charles de
I’Escluse :
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9 unarta (peciesminoreft Terud, necejus
fuperhicier(qua orbiculanis eft figurx)diame-
trum binas unciascxcedere puto. Vncialis
longitudinis pediculo fulhinetur, graciliore
quam fuperior: (uperna &m vodammodo

ulvinata,in medio nonmhil copreffa, & um-
E’nlici formam exprimens,colore flavelcente,
veluri fuligine infeéo : inferna parsalba , fu-
feis ftriys & pediculo ad circGferenciam diftin-
a. Germani Schwartze Teubilinge/ id elt | n1-
grum cognominans.

La couleur jaunatre (flavescente) envahie de gris velouté (veluti fuligine infecto) ne fait pas vraiment
penser a grisea...et dans les livres allemands, on trouve plutot Russula nigricans en tant que
schwartz Talbling, ce qui se comprend facilement.
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Annexe 1 Agaricus sapidus

Sapidus veut dire : « qui a du go(t, de la saveur ».

Persoon a décrit Agaricus sapidus en 1828 dans Mycologia Europaea (T3, page 99) :

*### Colore pilei albido, pallepte.

157. sapidus, subsolitarius mti;s albus, pileo
carnoso planiusculo laevi unicolore, lamellis
plano - decurrentibus subdistinctis, st:ipile
aequali solido subtenace, «

In sylvula Vincennes, prope Parisios, col-
lectus, Octobri. Magnitudine mediocri. Pil.
¢ ad o X unc. Jatus. Lamell. 2 lin. latae. Sti-
pes 2 unc, lo'ngus, 2 - 3 lin, crassus. Sa-

por fungl recentis grnms, “uti ﬂg campestris.
Llnl'l- CR e oo 0 v

Lt

« Champignon entieérement blanc, chapeau lisse, pied cylindrique, solide, subtenace, lames adnées-
décurrentes. Taille assez petite ; saveur agréable, comme celle de Agaricus campestris ». Ce
champignon est décrit entre deux hygrophores.

Quelgu’il soit, ce champignon n’a rien a voir avec I'’Agaricus sapidus de Roques. D’ailleurs Roques
renvoie au Synopsis de Persoon (1808), page 445, sous le nom d’Agaricus (Russula) griseus :

558: A. RVSS. GRISEVS: magnus, pi-’
130 subdapresso e griseo- dliute purpa-
rascente : ‘margine laeniy.!lamiellis latis.
grassis flauescéntibus, stipite longo akbo.

.+ Hab. rarmas in fagmens.- .
v Stipes,  hac ‘in familia rarius quidy’;
=5 vnc. altus, 3 vne. crassus.’ ame[

rgidae: Pil." 3— 4 vne.' Tatus,. disco’ rit-.
bellus margine ' griseo.= olmaceus. &rpor

gmtus- - - --‘ur‘

On retrouve bien I'espece décrite par Roques. Roques donne une autre référence : le N° 420 de
I’article Agaric de I'Encyclopédie méthodique de Lamarck, supplément, éditée sous la direction de
M. Poiret en 1810 :



410. " AGARIC favoureux. Agaricus _r.ap.m

?anw grifeus ) , magnus, pileo Jubd
# grifeo nﬁ-’urg purpura c:mc : margine levi ; fﬂﬁ
latis , craffis , flave unubu: ; Jipite longe , albo

Perf. Synopf 445.

Il eft doué d’une faveur affez agréable. Son pé-

dicule eft de couleur blanchtre , long de quatred
cinq pouces , épais de neuf hgm WM’

chapeau large de trois 3 quatre pouces , convexe

puis un peu déprimé , rougetre a (on dﬁl
vert-olivitre , un ngen cendré i fes bo
muni de lames é es, ]aunitru, un peu r¢

1l croit dans les =

= 4+ .

ue, d
&"
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Poiret fait bien référence a I"’Agaricus griseus de Persoon en recopiant sa description latine.
Pourquoi lui change-t-il son nom ? |l s’agit bien de Russula grisea, qui est un palomet tout a fait

crédible.

Roques récidive dans son ouvrage de 1864 :

AGARIC SAPIDE (P1. 10, fig. &).

Cette espéee esl trés-reconnaissable & son chapeau
large de 8 4 10 centimétres, convexe, puis légérement
déprimé, rougeitre & son disque, grisitre ou cendré i
ses bords, lisse, doublé de lames épaisses, larges et fla-

vescenles, Le pédicule est blanchiitre, cylindrique, haut
de 8 & 10 centimeétres.

On trouve ordinairement cel agaric dans les bois de
Létres. Ainsi que les espéces précédentes, il est d’une
saveur agréable.

On mange en Allemagne deux aulres russules, d’une
assez grande dimension, qui sont peu connues en France.
L'une st '"Agaricus esculentus de Persoon, 'aulre 1'Aga-
ricus aureus du méme auleur. La premiére, d’'une con-
sistance s¢che el fragile, a un pédicule jaundtre, un cha-
peau rouge el des feuillets luisants, d’un jaune foncé.
La seconde, qui est moins grande, porte un chapeau d'un
jaune fauve, doublé de lames épaisses & peu prés de la
méme couleur. Sa substance est d'un beau jaune et d'un
gout assez agréable,
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La planche est celle nous avons présentée dans le corps du texte.

Agaricus (Russula) sapidus disparait alors de la littérature mycologique. Le qualificatif sapida
réapparait pour une russule sous forme de la variété sapida Cooke de Russula rubra , maintenant
synonymisée avec R. melliolens.

On a une espece valide Russula melliolens Quélet 1897, avec comme synonymes :

R. rubra var. sapida Cooke 1889

R. atropurpurea var. sapida (Cooke) Reumaux 1996

Cette russule n’a rien a voir avec I’Agaricus sapidus de Poiret et de Roques.
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Annexe 2  Agaricus squalidus

Squalidus a deux sens en latin classique : « apre, hérissé, rugueux » et « sale, malpropre ».

Noulet & Dassier indiquent Agaricus squalidus, au sens de Chevallier, dans sa Flore, comme
synonyme d’un « Agaric pectinacé palomet ». Nous avons vu la description de Chevallier.

Indépendamment de Chevallier, que trouvons nous sur Agaricus squalidus ? Dans Mycobank et
Index Fungorum, on trouve quatre Agaricus squalidus :

Agaricus squalidus Agaricus squalidus Krombh., Naturgetreue Abbildungen und Beschreibungen der
Schwdmme 6: 8, t. 40:23-25 (1841) Illégitime, Lactaire, dans Hymenomycetes de Fries

Agaricus squalidus Agaricus squalidus Lasch, Linnaea 3: 380 (1828) Sanctionné par Fries dans
Epicrisis page 332 ; Hygrophore

Agaricus squalidus Agaricus squalidus Massee, Bulletin of Miscellaneous Informations of the Royal
Botanical Gardens Kew 1912: 255 (1912) Agaric, illégitime

Agaricus squalidus Agaricus squalidus J.F. Gmel., Systema Naturae 2 (2): 1427 (1792) Le nom n’est
pas utilisable et ne peut pas avoir priorité, malgré son antériorité, a cause du sanctionnement de
squalidus Lasch

Aucun de ces champignons n’est relié a un nom « moderne ».

Agaricus squalidus Krombholz /.c.

23,25 Duacke lb[ﬁillrt'g-:r Plitterling AGARICUS_SUVALIDUS, Kelz.

C’est le « lactaire a lames sombres »



Agaricus squalidus Lasch

Lasch in Linnaea 3 p. 380

110. - - squalidus n.

Ch. ess, Pileo campanulato glulinoso e fuligineo au-
rantiaco, lamellis adnalis subdistantibus dilutioribus, sii-
pite subinaequali levi. '

Descr. br. Medius inter antecedentem et sequen-
tem. Pileus inilio conicus obtusus, glutine fuligineo,
fusco vel spadiceo teclus 4 postea plicatus, wversus
umbonem aurantiacus margineque gluline illo inquinatus,
demum subexpansus, colore magis puro sed mox expal-
lescente. Lamellae crassae, latiusculae, venis connexae,’
passim furcatae, e sublivido-fuscescentes, ad margines ele-
ganter aurantiacae, subinde lutescentes. Stipes longiuscu-
lus, fibrosus, nitidus, deorsum ypoununquam attenuatus, co-
lore dilutiore pilei el minus glutinosus. © Sapor muecilagi-
nosus; inodorus. Fuscus evanescens.

In graminosis sylvaticis, pascuis gregarius. Oet.

Fries in Epicrisis p. 332. Se trouve parmi les Hygrocybe :

48. H. squaripus, fragilis, pileo ex obtuso campane
expanso gibbo glabro stipiteque cavo glabro inaequali fuli-
gineo-glutinosis, glutine secedente aurantiacis, lamellis ad-
nato-ventricosis crassis subdistantibus e livido fuscescentibns
acie auraitiacis. ZLasch! n{ 110. [n graminosis silvatic. Co-
lore ad praecedd., ceterum sq. proximus. lnodorus. Stipes
minus viscidus, nitens. Pileus siccus plicatus, Color mox
expallens,

C’est un hygrocybe grisatre au chapeau conique, palissant, avec une viscosité orangée et |'aréte
des lames orange, poussant, dans les foréts herbeuses.
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Agaricus squalidus Massee :

=Agaricus squalidus, Massee. Pileus carnosus, e convexo ex-

so-subumbonatus, siccus, fibrilloso-squamulosus, margine fibril-
ﬁ:]) persistente, pa]hde bmnneus, centro obscuriore, 5-6 em. latus.
Stipes solidus, aequalis, leniter flexuosus, 5-6 em. longus, fibrillosus,
pileo concolor ; annulus membranaceo-tomentosus, persistens. La-
mellae confertae, angustae, brunneae dein nigricantes. Sporae
oblique ellipsoideae, obscurae, 7 x 4 u.

Inpia. Caleutta : Secretary’s Walk, E. M. Burkill, 11.
Allied to Agaricus silvaticus, Fr., which differs in the hollow
stem and larger spores.

C’est un agaric de Calcutta (Inde), proche de Agaricus sylvaticus.

Agaricus squalidus Gmelin :

Jun 310¢ A il sl i
m w melhpsim' nﬁbutﬁwmﬁm‘ m,
ﬁ_, R : B.&llﬁﬂg fﬁt, 25. an difli .

i o
e e B

Voici Bolton, texte et planche, heureusement car la description de Gmelin est un peu courte... :



AGARICUS [flhpitatus, pileo conico grifeo wvifecido, margine XXVI..
inequale, lamellis integris profundis fordide carulens, flipite 1,4
Jelida arcuata.

FOUL AGARIC.
T A B.  XXV.

3 I *HE root is hard and mifthapen, of a dirty brown, emitting
many fibres, {uftaining one or more plants, and is deflitute
of volva.

The ftem is hard, folid, crooked, or bent in various direc-
tions ; it is about the thicknefs of one’s little finger, of an ugly
pale litter-celour, and four inches high: there is no curtain.

The gills are in one feries, extended from the rim of the
pileus to the centre, but do not adhere to, or even touch the
ftem ; they are extremely numerous, and very clofely arranged ;
they are deep and large, rendering the pileus heavy by their
great number ; they are of a difagreeable fordid greyith blue,
and in decay diffolve in a brown ftinking fluid.

The pileus irregularly cone-fhaped, diameter of the bafe
two inches and a half, height from the bafe to the top about
the fame meafure ; it is of a kind of dufky greyith hue, with
2 caft of dirty olive colour ; is quite fimooth, and covered with
a thick flippery loathfome half-congealed flaid. The margin is
lobed, and finuated in an irregular manner ; the lobes and hol-
lows being very unequal and fometimes feparated by deep
gafhes.

Grows on Grblbet- Hi/l, and in fome other places near Hali-
Sax.—It differs from the A. firiatus, as will be feen hereafter.

In this fpecies we frequently find feveral young plants ad-
hering to the root of a full grown one.

La description et la planche indiquent qu’il s’agit d’un coprin, avec les lames se décomposant en
un liquide marron.
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Et voici la planche 17 de Schaeffer, qui confirme qu’il s’agit bien de coprins :

En résumé, aucun des quatre A. squalidus cités dans les bases de données (appartenant
respectivement aux genres Lactarius, Hygrocybe, Agaricus et Coprinus) ne peut étre I'A. squalidus
de Chevallier, qui est une russule.

Qu’en est-il chez les auteurs postérieurs ? On ne trouve pas de squalidus, dans le sens de Chevallier,
chez Fries, ni Quélet, ni Gillet, ni Bataille, ni Bigeard & Guillemin, ni Gillet, ni Kiihner & Romagnesi,
ni Moser, ni Romagnesi, ni Sarnari.
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Dans les clés des russules de Marcel Bon, on trouve Russula squalida Peck 1907, publiée dans le
Bulletin of New York State Museum :

Russula squalida nom. nov. .
SQUALID RUSSULA
Russula atropurpurea Pk. State Mus. Rep't 41. 1888, p. 75.

Pileus convex becoming centrally depressed, glabrous, dark pur-
ple, often blackish in the center, even or slightly striate on the mar-
gin when old, flesh white, grayish or grayish purple under the
cuticle, taste mild, odor in drying fetid; lamellae subdistant, a few
forked at the hase, occasionally a short one intervening, white be-
coming yellowish, brownish where wounded; stem equal, glabrous,
solid or spongy within, white, brownish where bruised ; spores pale
ochraceous with a salmon tint, subglobose, .0003—.0004 of an inch
long, nearly as broad. .

Pileus 3—4 inches broad; stem 2-3 inches long, 5-8 lines thick.

Margin of woods. Saratoga county. July.

In the dried state this russula has a peculiar dingy and un-
attractive appearance. It is very distinct in the unusual color of
the spores and the brownish hue assumed where wounded. Agar-
icus atropurpurea Krombh. being a species of Russula, it
becomes necessary to give a new name to the plant to which this
specific name was formerly applied by me.

Il s’agit d’une toute autre russule, sans lien avec le sujet qui nous occupe. Peck I'avait décrite en
1888 sous le nom de Russula atropurpurea, et lui a donné un nouveau nom en 1907 car il s’est
apercu que Agaricus atropurpureus Krombholz 1845 était une russule ; il lui a laissé la priorité du
nom qui a été publié par Britzelmayr en 1893, sous le nom de Russula atropurpurea (Krombh.)
Britzelm.

Conclusion Agaricus (Russula) squalidus Chevallier a eu une existence éphémére. Le nom ne
correspondait d’ailleurs pas a une espéce bien définie.
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Annexe 3 Agaricus maluvium

Battarra décrit Monomyces maluvium (en latin, malluvium désigne une cuvette pour se laver les
mains):

4

TAB. XIX. L. Monomyces malavium referens N. Ex mu.
coris membranulis pedunculus rigidus furgit, qui in fila velu.
ti fericea, compreflus, fcinditur, cavus, & fubalbidas; pileo.
lo tenaciflime adhaerens. Sulci profundi, crebri, & lutei; cor-
pus carnofum pileoli, fere nullum; cutis fuperior fordide fu_b-
lutea, & coriacea, & circa acumen villofa. In Sylvis Maja.
ni, Autumno. :

« Pied rigide, velouté avec des fils soyeux, compressé, se fissurant, creux et blanchatre. Pied et
chapeau non séparables. Lames profondes, serrées et jaunes. Chair du chapeau trés peu épaisse.
Surface du chapeau jaunatre sale, coriace, villeuse autour du sommet du chapeau. En forét, a
I’automne .»

f.f l._."' .|"" Tl:l‘l:l ';3:‘3-"!. ) .._-; 3
AR
o --"{!r _.';a,.-_.*__.ﬂ'. I.liu'“,:,,lll ".'“ ;

-~ | e [0 y ||I i 'n.l. . Sy

Table 19 fig. L



74
Battarra donne la description d’un autre (alter) champignon ( ?) variété ( ?) :

- TAB. XX. G. Monomyces maluvium referens alter N. Ex

mucoris membranulis furgit pedunculus craffus, carnofus, ple-
nus, ftriatus, fordide albus. Pileolus cuti coriacea, 'lac_:w, &
flavo.virafcente perfufa obducitur; fulci albidi, & crebri. Au.
tumno circa villam meam proftat.

« Pied épais, charnu, plein, strié, d’un blanc sale. Surface du chapeau coriace, lisse et jaune
verdatre, recouvert d’humidité ; lames blanchatres et serrées. A I’automne. »

Table 20 fig. G

Fries reprend le deuxieme Agaricus maluvium de Battarra dans I'Epicrisis de 1838 :

158. A, Maruvium, pileo spongioso-carnoso e campanu-
lato comvexo expanso obtuso laevi glabralo, margine nudo,
stipite solido firmo glabro sursum incrassato, lamellis rotun-
datis dente hdnexis conferlis dislinelis albis. Batt. ¢. 20. G.!
Secr. n. 686. In Europa australi; e Gallia merid. Montagne!
Firmus, slalora media, pileo e viridi luteo expallente. Odor
subingralus.

« Chapeau spongieux-charnu, campanulé convexe, pied plus épais vers le haut, lames blanches,
chapeau jaune-vert, palissant, odeur légerement désagréable... »

Référence a la planche 20 G de Battarra et a Secretan.

L'expression Montagne ! voudrait dire que Montagne I'a bien décrit, mais.... Camille Montagne
(1784-1866) a publié en 1856 un Sylloge generum... (donc nettement postérieur a I’Epicrisis) ou je
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n’ai pas trouvé mention de maluvium. 1l a publié antérieurement trois autres livres sur les
cryptogames de Patagonie, de Guyane et de Cuba : point d’Agaricus maluvium. Quelques articles
dans les Annales des Sciences naturelles en 1834-1837, rien non plus. Montagne n’a pas publié
beaucoup dans sa jeunesse, étant médecin militaire. Malgré mes recherches je n’ai pas pu trouver
de description de Montagne pouvant correspondre a ce champignon avant 1838 (ni apreés,
d’ailleurs). Il est probable qu’il s’agisse d’une communication privée entre Montagne et Fries.

Voici la description de Secretan dans sa Mycographie suisse, parue en 1833

**y Feuillets blancs.
686. A. nitreux vert de pré. | A. nifrosus virescens.,

Vin. A. — Ch. Dans 'enfance d’un vert gai; sur les bords vert
jaunitre, plus obscur au sommet. Ces teintes se décolorent gra-

duellement et lournent-au grisitre, puis au blanchitre. Un fin
drapé n'est visible que dans I'enfance ; la surface est ensuite assez
lisse. De conico-campanulé il devient plane, le centre déprimé, les
bords un peu renversés, et a la fin droits. Diam. 3 p. Il est volon-
tiers oblique sur le pédicule. Chair blanche, spongieuse, épaisse
de 5 1.

F. Blancs dans tous les Ages; ils prennent a la fin des teintes
rougeitres vers les bords du chapeaun. Ils sont assez nombreux,
tres -minces, entiers, arqués, rentrant aprés un retour arrondi,
adhérens; la pelite dent crochue s’y fait remarquer quelquefois;
leur largeur est de 2§ 1. De 3 a 7 demi~f. et-méme davantage. Ils
sont souvent disposés irrégulierement.

P. Blanc (sans stries, ni meéches, ni peluchures noirtres); il
prend quelques teinles rovgeitres, surtout dans la décrépitnde. I1
est long de 21 p., épais de 6 a 7 1.; renflé au sommet, courbé, ren-
forcé an pied, qui se termine en pointe. Chair blanche, ferme, fila-
menteuse. Les individus sont souvent liés par le pied. L’odeur ni-
treuse et fade est tres-forte. On trouve celte plante sous les sapins;
au commencement d’octobre. ( Manloup.)

" Vamr B. — Vert jaunitre uni, noiritre au sommet. Pédicule long
de¢ 4 p»; ewinei au dessus; un peu venitru, sinueux; ayant de la
tendance & rougir. Dans tout le reste, ecette variété est semblable
& 18 premiere. (Saurabelin, dans un ken marécageur.)

Disons que la description de Secretan peut faire penser a Tricholoma saponaceum par le
rougissement des lames et du pied, mais c’est un sujet qui qui nous éloigne trop du palomet (pas
trés comestible...).
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Quelques informations complémentaires dans les Hymenomycetes de Fries (1874) ol I'on trouve
maluvium dans les tricholomes :

192. A. Mavvvium pileo carnoso, e campanulato convexo, S, I 40%
obtuso, glabro (punctato?), wirescemte; stipite solido, firmo, A aapanar
elastico; lamellis rotundatis, confertis, distinctis, pallidis. Ed.* ° L6
L p. 47. A. Palomet Letell. ¢. 657. Conferendi A. nitroso-
virescens Secr. n. 686 et A. Amanitoides Krombh. t. 73. f.

1—4. — Maluvium Batt. t. .20. G. In pratis Europae australis.

Fungus sine dubio nobilis, sed nondum rite definitus. (2. s. et ic.)

Commentaire de Fries : «champignon certainement connu, mais pas encore défini correctement ».
C'est Fries qui renvoie a la planche de Letellier sur Agaricus palomet, comme lindiquait
Roumeguere. « Ed. 1 » renvoie a I'Epicrisis.

Il y a une note manuscrite qui indique que « Br. » le considére ou le décrit comme saponaceum ;
mais qui est « Br. » ? : Bresadola ?, Broome ?. (Rien dans Bresadola pouvant correspondre a Ill 187).

Voici la planche 73 de Krombholz N° 1 a 4, sous le nom d’Agaricus croceoviridis (A. amanitoides ?7?)
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=%, Amaniterillichee ln"fttr[cl]wamt:&iﬂl ICUS_CIOCEOYIRIDIS A

Cela ressemble au dessin de Battarra, mais la couleur tantot verte, tantot ocre est un peu
déconcertante.

Qu’est devenu A. maluvium chez des auteurs postérieurs ? Apparemment pas de maluvium chez
Quélet. Par contre on trouve Tricholoma malluvium chez Bresadola :
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] Bresapora  feonographia Myealogica Tab. 55

Tab. LV

Tricholoma malluvium (Batt) Fe

Fr., Epicr p, 47, cjusd,, Hym. Eur p. 69; Sacc., Syll.
V p. 125, ejusd., Fl. It. Crypt, Hym. p. 144, Monomyces
maliavium referens alfer Bait, F Arim. p. 44 & XX £ 0.

Pileus carnosus, e convexo-campanulato expla-
natus, subviscidus, mox siccus, olivaceo-vindis, cen-
tro fuscidulus, maculis squamaeformibus brunneis
praeditus, 5-0 cm, latus, lamellae albidae, in fundo
subolivaceae, confertae, postice emarginatae, stipes
e farcto subcavus, obclavatus, pallide olivaceus vel
luride flayus, laxe fibrilloso-squamulosus, 3-4 cm.
longus, 9-18 mm. crassus, caro albida, absque odore
et sapore speciali, sporae hyalinae, obovato-subglo-
bosae, 0-7«4-52, basidia clavata, 30-35+8-122,

Hab.: in silvis coniferis praecipue in dilione tridentina,
raro, acstate-autumno.

Area distr.: Europa australis,

Obs.: Agaricus nifrovirens Secr n. 680 et Agaricaes Q&
croceo-virtdls Krombh, ad hanc speciem ab ill. Fries ducti, .
omnino ad Agaricum saponacesm Fr. var virescentem re- T

ferrendi sunt, quac variefas cum meo fungo nullo modo h i
conjungi potest. Iy
T

Tricholoma malluvium (Batt.) Fr.

senanous | feoserusiia Mrcolorice =

Bresadola explique que Fries a donné Secretan et Krombholz a tort comme références, car ces
auteurs décrivent une variété verte de Agaricus saponaceus et non pas le malluvium de Battarra, de
Fries et de Bresadola.

Chez des auteurs plus récents, Kiihner et Romagnesi (Flore analytique 1953) ne citent pas maluvium.
Par contre, Moser, dans Die Réhrlinge und Bldtterpilze (1983) le décrit dans sa flore, entre fucatum
et sejunctum :

9*. H. satt olivgriin, Mitte fuchsig braun mit braunen Schiippchen, 5-9
cm. L. weil, Grund etw. olivlich. St. bla} oliv oder schmutzig gelblich,
etw. faser-schuppig. Fl. wei3. Sp. 6—7/4-5 um. Nadelwald, im Siiden.
Bres. 55, — FT 77, C 582.

3.2.13.2.8 T. malluvium (Batt. ex Fr.) Sacc.

10. (8)Nadelwald. H. radialfaserig, selten fein schuppig, gelbgriin, Schei-

tel oft mehr braun, 3-8 cm. L. weiB3lich. St. wei3, bauchig, 5-8/10-30.

Ger. u. Ges. mehlartig. Mild bis bitterlich. Sp. 5-6/4-5 um. (Fig. 28).
MH I 68, R 88 A, KM 239, D 166.

3.2.13.2.9 (7?) T. sejunctum (Sow. ex Fr.) Quél.

Références de Moser : FT sont les Funghi Tridentini de Bresadola et C : | funghi dal vero de Bruno
Cetto, dont voici le texte et la photographie.



79
TRICHOLOMA MALLUVIUM (Battara) Fries 582

Da « malluvium » (basso latino) = catino per lavare le mani. Forse per la
forma del cappello.

Cappello: 4-12 cm, carnoso, campanulato convesso, ottuso, colore giallo-
olivastro scuro, al centro bruno fulvo e a squamette brune.

Lamelle: fitte, rotondate, biancastro-pallide o leggermente olivastro-chiare,
uncinato-smarginate.

Gambo: 3-6 x 1-25 cm, sodo, pieno, elastico, color bianco sporco o oliva-
ceo pallido, un po’ fibrilloso squamuloso.

Carne: bianca, inodora e insapora.
Spore: 6-7 x 4-5 micron, ovoide, ialine.
Habitat: boschi di conifere. Tarda estate. Raro.

Commestibilita: ignota.

OSSERVAZIONI: Fungo piuttosto raro. |l suo colore & di solito pit verdastro di guanto
non rappresenti la riproduzione. Pud quasi essere considerato un Tricholoma equestre (142)
con lamelle bianche. |l Trichol corypk (Fr.) varieta del Tricholoma sejunctum (128)
potrebbe essergli simile per il colore del cappello, che tuttavia & fibrilloso e non squa-
mato, |l Tricholoma malluvium ha di solito taglia piu grande rispetto alle specie simili,
ed & pii massiccio.

Riproduzione fotografica grandezza naturale. — 315

On remarque une bonne concordance entre la photo de Cetto et I'icone de Bresadola.
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Dans Bon : Les tricholomes et ressemblants (1991), Tricholoma maluvium est cité sans pouvoir le
rattacher a une espéce tres précise. En effet, Bon utilise des critéres microscopiques fins pour
séparer plusieurs especes se ressemblant. Faute d’exemplaires d’herbier disponibles, cette espéce
ne peut pas étre rattachée avec certitude a une espece « moderne », telle que viridifucatum ou
joachimii.

Un des livres les plus récents sur les tricholomes: The genus Tricholoma, de Christensen et
Heilmann-Clausen (2013) ne fait méme pas mention de Tricholoma maluvium.

Une petite précision : maluvium fait référence a une cuvette renversée pour la forme du chapeau.
En latin classique, cela s’écrit malluvium, ce qu’a corrigé Bresadola, bon latiniste. Mais le Code
International de Nomenclature veut qu’on conserve les fautes d’orthographe et les barbarismes des
auteurs a l'origine du nom. L'orthographe « correcte » au sens du Code est donc maluvium,
orthographe de Battarra.

Conclusion : Agaricus (Tricholoma) maluvium fait partie de ces nombreuses espéces anciennes pour
lesquelles il n’existe pas de nom moderne indubitable. En ce qui concerne notre recherche, malgré
la référence de Fries a la planche de Letellier intitulée Agaricus palomet, il ne semble pas qu’on
puisse considérer A. maluvium comme un des « palomets » décrits par les anciens auteurs.
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Annexe 4 Agaricus viridis

Partons de la description de Persoon dans le Synopsis (1808) et remontons le temps:

Persoon — Synopsis p. 324 :

123.% AGARICVS VIRIDIS: plleﬂ car-
noso glabro viridi, lamellis stipiteque
longo solido albis. — Wither. arrang. 4,
p. 1!;3 Huds. Fl.angl. p. 614.' (Var. sti.
pite viridi). Bﬂlmn_}unb. p-12. &.12. Ag,
caeruleus. T : Ed

Hab. in Anglia.

Pil. 3 vnc. fere latus, rugosus, rm..
dus. Siip. 5 vne. longus, 2 — 3 lin, uas.
sus. Lamellae angustae, totae? adnexae
(they adhere to the stem by their base
Bolt.) |

ons. Nonne mera vnius alteriusne
jam enumeratae speciel ex hac suh‘diui.r
sione varietas? -

Le chapeau est charnu, glabre et vert ; les lames et le pied, long, blancs ; Le chapeau est ensuite
qualifié de rugueux et rigide, les lames étroites, adnées. Il est noté qu’il pousse en Angleterre et les
trois auteurs cités sont britanniques. |l se pose la question de sa place par rapport a d’autres especes
déja décrites. Dans son livre, il situe cette espéce prés de odorus (Clitocybe odora), de T. sulfureum, ...
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Description de Withering en 1801 :

*Ae. (Rav.) Gills white, fleshy, brittle, 4 in a set: pileus viridis.
blue green : stem cylindneal, whitish.

Bolt, 10-8¢terb. 5. C.~Schagfi ) 5 is Ay« @ruginosus.)

Givis fixed, narrow.

Piueus hemispherical, ¢ or 5 inches diameter, greyish blue, dry,
ftn}:}ls like coarse cloth, Flesh thick, firm, hard, brittle,
white,

STem solid, dusky white. cylindrical, hard, 3 inches high, thick
as a swan quill. Fovrow,

Fungus magnus wiridis. RAY Syn. p. 2. #. 3. Ap. ceruleus.

BQLT- P; 12.-

Var. 2, Gills whitish: stem greenish.
Ag. wiridis. Huds. 614. 16. excluding the references to

Haller and Schaffer,

In woods, Aug.—Oct.

Schaeffer 1 est actuellement considéré comme Stropharia viridula (Schaeffer) Morgan, sous le nom
de A. viridula dans Schaeffer (proche de Stropharia aeruginosa). La description est un conglomérat
des descriptions des auteurs plus anciens, surtout Bolton. La couleur est qualifiée de vert-bleu et de
bleu-gris. La chair et les lames sont cassantes, le chapeau hémisphérique, d’un diamétre un peu
inférieur a la longueur du pied.

On retrouve la référence a la planche 5 fig. C de Sterbeeck que nous avons déja vue. Une référence
aJohn Ray (1724) :

“* 3. Fungus magnus viridis Sterb. p. 67.7. 5. C{yl-
varum afper efculentus 1. feu ex albo virefcens, 7. B.
III. 2. 827. Fungi umbilicum referentis variegati 3: fpe-
cies C. B. Pin. 370. ». 8. In Hornfey Wood obfervavit
Dr. Dillenius.

J.B. et C.B. sont les deux Bauhin. Référence déja notée de Joannis a la Russule bleue des Allemands.
Casparus cite les russules de L'Escluse.



Nous n’avions pas encore cité Hudson qui a publié une Flora Anglica en 1778 :

viridis.  16. AGARICUS ftipitatus, pileo coniyexo viridi, la-

mellis albidis, ftipite longo virefcente.

Agaricusvirens. Scop.  carn. 1570. Scheff. fung.
tu I. :

Amanita annulatus pileo convexo cmrnleo viridi la-
mellis rofeo-caeru]eis. Hall. hift. 2444.

Fungus efculentus, pileolg pulvinato viridi, inferne
cum pediculoalbo.  Adich. gen. 152.

Fungus magnus viridis, Sierd. fung. 67. . §. fi ¢
R. fin 4. :

Anglis, green Agaric.

Habitat iz fylvis. VIII—X.
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« Champignons avec un pied, chapeau vert, convexe, lames blanches, stipe long, verdatre. ». C'est la
premiere fois que dans la série de champignons que nous étudions, il est fait mention d’un pied
verdatre. La description reste succincte !

Les références de Hudson, censer préciser sa notion de I'espéce, paraissent disparates.
Scopoli : c’est 1507 et pas 1570 ; c’est I’A. virens déja vu, comme possible russule ! Schaeffer PI. 1
est une Strophaire. Haller 2444 fait référence a Micheli « albo & viridi » N°2 déja vu, avec un anneau,
des lames lilas et un pied vert, est Stropharia aeruginosa ou voisin. Micheli ce sont les albi & viridi
déja vus, N°1, probablement une russule verte. On retrouve toujours la méme référence a

Sterbeeck. Hudson

ne parait pas tres crédible dans ses références...

Bolton a publié en 1788 : An history of fungusses growing around Halifax. (Halifax en Angleterre).

XML

AGARICUS fiipitatus, pileo hemifpharico rugefo, lamellis

sfais albidis, flipite albo.
BLUE AGARIC.
I A3 XIL

4 I ‘HE root confifts of an irregularly comprefled termination,
or rather origin of the ftem; it emits numerous fine
dawny grey fibres: there is no volva.

The ftem is upright, round, hard, and folid; the fize of a
fwan’s quill, and three inches high; it is of a dufky white
colour, and has no curtain,

The gills in three feries, white, grofs, and brittle; they
are narrow, and adhere to the ftem by their bafe,

The pileus hemifpherical, two or three inches diameter, of
a greyifh blue colour, and dry furface; fecls like cloth made of
coarfe wool, is firm and hard, but yet very brittle. The fub-
ftance of the fleth white and thick.

Gathered in the wood below Wheatly, Auguft 16, 1786;
and again in Auguft, this prefent year 1787.
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L’Agaricus caeruleus de Bolton n’est certainement plus une russule ! L'icbne semble conforme a la
description. Il s’agit d’'un champignon « au pied blanc, élancé : diameétre du rachis d’une plume de
cygne pour une longueur de trois pouces (7,5 cm). Il y a des lames blanches de trois tailles : lames,
lamelles et lamellules. Le chapeau reste bombé et est rugueux, de couleur bleu-gris. Chair et lames
sont cassantes. »

Index Fungorum ne lui donne aucun synonyme moderne. Mycobank donne comme nom
« moderne » : Agaricus caerulescens J.F. Gmel. 1792, nom considéré comme illégitime par Index
fungorum (et Mycobank...) car préoccupé par A. caerulescens Schaeffer 1774.

Qu’est A. caerulescens J.F. Gmelin ? Dans le Systema Naturae de Linné dont les deux volumes sur
les plantes ont été rédigés sous la direction de Gmelin, on trouve :

-

cacrulef- 70. A. pileo hemifpbacrico ficco alpero cacfio, lamellis craffis
cens, albis ferie tripliei ditpoliris, ftipiti jubconcolori re@o tee
yeti contiguis. Bolton fung. 12, 1. 12.

C’est-a dire un résumé en latin de la description de Bolton. Donc pas d’informations nouvelles, si ce
n’est que dans une autre page de Gmelin, on trouve, groupées, des russules :
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‘Ruffula. 37. A, fragrans duleis folitarius, pilea rubro, came atbida te-
nera firma , lamellis craflis a¢qualibus rigichs, Krapf
‘o¢flerr, Scbw. Lt LA 1-7.e8.2.F 4-6. B) Schaeff.
fuig. . 75, v) Krapf ocflerr. Schw. ¥. #. 4 f-1-4.7.

et £ 5. 2 1 2

thctll- A, acris graveolens folitarius pnlen fanguineo , lamellis |
Vet isom 5 Sy B S frapilibin apice bifoccs figit Giclie.ir
oo st ool lntulalbe continuis, . Schaceff. fung. #. 15. 16.254.

mMM‘Iﬁpﬁeﬁnbfbgt;m

Krap - Schw, 1. 6. f. 1-6.&.7}'1 7-e08.8. [
1. 2, 4- 7- ‘
xerampe- 40. A. pilea carnofo punflato eblolete purporco, lamellic rrafs
linos, fis flavis, ftipite clongato tereti faréo albido purp il

centg - obumbrate. Schaeff. fung. 2, 214 215 ,6) Aga-
™ & m:ns uhvmus. Schaeff. fung, #. 204, ,
m pileo vario lurideve vifeido, lamellis albidis lcqualfbus, |
#‘ ﬁm:zreﬁ&t&n Krapfmﬂwr&intgfﬁy,
. kefir23.3.7.

Gmelin ne considére donc pas caerulescens de Bolton comme une russule, ce qui n’a rien de
surprenant au vu de la planche et de la description.

En redescendant le temps on voit que Agaricus viridis Withering est sanctionné par Fries dans le
Systema :

g1, A. viridis, pileo glabro viridi, lamellis adna-
tis angustis stipiteque solido glabro albis,

Sterb. t. 5 D. A, virens, Scop. Carn, p. 437 (hene
quadrat Decnnd sub A. palomet.) A. ceeruleus,
Bolt. t, 12! A, viridis, With, arr, 4. p. 198, Pers.
Syn. pe 524
Species minus nota; saltim cum Russulis virie
dibus et A. aruginoso (Huds. Curt. etc.) frequen-
ter confusa, Stnpes 2-3 unc. longus, 2-3 lin. cras=
sus, albus. Pileus carnosus, obtusus, convexus, ru=
gosus, 2-3 lin. latus. In silvis Anglie Esc. - varior.
Aug. sq. (v. ic,)

Il a bien noté que cette espece est souvent confondue avec des russules vertes ou avec A.
aeruginosus (c’est-a-dire les strophaires vertes).
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Puis dans les Hymenomycetes europaei, ou il est clairement classé dans les Clitocybe, tres prés de
C. odora :

249. A. virmis pileo carnoso, cenvexo-expanso, obtuso,
glabro, viridi; stipite solido, aequali, glabro lamellisque adnato-
decurrentibus, confertis, temuibus candidis. A. virens Scop.
Carn. p. 437. A. viridis Withering. S. M. I. p. 90. Bolt.
{, 12. Bull. t. 176. Larbr. 1. 12..f. 7. Poul. t.77. f. 8, 4.
In silvis raro. Sequente magis regularis, minus tenax, odorus?
Ipse typicum non legi; pro sequente facile haberem, nisi Kickx,
Trog etc. distinctum urgerent. (v. ic.)

250. A. ooorus sordide wirems, tenax, fragrams, pileo
carnoso, planiusculo, laevi, subrepando, glabro; stipite farcto,
elastico, inaequali, glabro, basi incrassato; lamellis adnatis,
haud comfertis, latis, pallescentibus. Bull. ¢ 556. f. 3.
Sowerb. ¢. 42. Grev. Scot. t. 28, Fl. Dan. t. 1611.
EKrombh. t. 67. f. 20—22. Fr. Sverig. Atl. Svamp. t. 85. ' A.
anisatus Pers. Obs. et Myc. Europ. In silvis, etiam in pi-
netis ericetosis, totius Europae frequens. Odore snavi aniseo
et colore sordide aerugineo, lamellis nunc concoloribus, nunc
albidis facile distinctus, (v. v.)

N

P

|

Fries dit qu’il n’a jamais vu (non legi) Agaricus viridis et qu’il a été souvent assimilé au suivant
(Clitocybe odora).

En 1888, Quélet décrit Omphalia viridis (Il a groupé les clitocybes et les omphales) :

«

viridis. Stipe élastique, épaissi a la base, glabre, blanchitre,
Peridium mince, convexe plan puis déprimé (0m 03), clahre,
vert de gris bistré ou gris. Chair blanchitre, enfumdée, odeur
anisée. Lamelles adnées, serrées, minees, blanchitres on ver-

ditres. Spore ovoide sphérigue (Omm (08),

Scop. Carn., p. W7. odorus, Bull., t. 556, f. 3, 176. Sow.,

t. 82. Grev. Scol., 1.'28.

= . -

On avait cru partir d’une russule et on est arrivé a un clitocybe !



Voici quelques images anciennes de Clitocybe odora :
Dans Bulliard, planches 176 et 556

CHAMPIGNON DE LA FRANCE
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AGARIC cuﬂysENTi‘.RE Fig.I. AGARIC PLE.OPODE Figl] . AGARIC ODORAN T.Fig.II].

Puis dans Paulet. Voici les fig. 3 et 4 de la planche 77 :

Sl .

88
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Puis Agaricus odorus Sowerby Pl 42 (pas 82, ou il y a Hygrocybe psittacina), en 1797.

« TAB. XLII.

AGARICUS ODORUS. Bull. t. 176 & t. 556.
It is remarkable that the pleasant ratafia odour of this plant should have escaped notice so long; but it

appears not to be a very common Agaric, and is generally found solitary. Is this Dr. Withering's viridis
vol 3. p. 3207 »
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Agaricus odorus dans Greville (Scottish cryptogamic flora, 1823) :

« AGARICUS ODORUS.
Fragrant Agaric.
CLASS AND ORDER CRYPTOGAMIA FUNGI, Linn - NAT. ORD. FUNG]I, Juss. &c.
Div. LEUCOSPORUS CLITOCYBE, Fries - SECT. IIl . GYMNOPUS, Pers.
GENERIC CHARACTER.
Pileus stipitatus aut latere affixus, subtus lamellis sporiferis, rectis simplicibus. Volva nulla.
Pileus furnished with a stem, or fixed by its side, bearing on the under surface, straight and simple
lamellae (gills), containing sporules. Volva (wrapper) none.
SPECIFIC CHARACTER.
AGARICUS odorus; fragrans, planiusculus plus minusve virescens ; pileo levi; lamellis confertis,
pallidis, vix subdecurrentibus ; stipite solido subflexuoso.
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Ag. fragrant, somewhat plane, more or less green; pileus smooth; lamellee numerous, pale, scarcely
subdecurrent; stem solid, not straight.
AGARICUS odorus, Bull. p. 567.t.176. et 556. f. 3.—Humb. Frib. spec. p. 85. - Sow. Fung. t. 42.—
With. Bot. Arr. ed. 6. v. 4. p. 214.—Pers. Syn. p. 323.—De Cand. Fl. Franc, v. 2. p. 175.—Ejusd.
Syn. p. 35.—Alb. et Schw. p. 170.—Purt. Midl. Fl. v. 2. p. 624—F]1. Dan. t. 1611—Fries, Syst.
Mycol. v. 1. p. 90 - Grev. Fl. Edin. ined.
AGARICUS @rugineus, Schum. Scelland. p. 298. (fide Fries).
AGARICUS anisatus, Pers. Obs. Mycol. pars 1. p. 44.
GYMNOPUS odorus, Gray's Nat. Arr. v. 1. p. 606.

HAB. Moist woods, among moss and dead leaves. Autumn; not uncommon. Shotover Plantations,
Oxfordshire, SIBTHORPE. Oversley and RagleyWoods, PURTON. Foxhall, Hallyards, and
Newliston Woods, CaptainWAUCH. Carlowrie.

Pileus 2-3 inches broad, smooth, convex, at length nearly plane, subumbonate

or very rarely depressed, more or less of a green colour, sometimes bluish-grey, very rarely whitish,
subirregular, slightly fleshy. Lamella: numerous, pale, whitish or tinged with flesh colour, rather
narrow, scarcely at all decurrent. Stem 1-2 inches long, solid, somewhat crooked, firm,whitish or
greenish, about 2 lines thick.

This is a very beautiful agaric, and it exhales an odour like that of woodroof or new mown hay,
especially in dry weather; one variety smells strongly of aniseed. BULLIARD, who first

described it, makes no mention of its properties; but PERSOON, in his Traité sur les Champignons
comestibles, has placed it among the edible species. He has not, however, given us any directions
how to dress it.

In this country it is seldom found in any abundance. »

On va dire que la couleur verte a obnubilé les descripteurs, qui ont souvent oublié les autres
caractéristiques de ces champignons.

L’odeur de Clitocybe odora est suffisamment caractéristique pour qu’on ait un doute si la description
ne la mentionne pas. A mon avis, Sterbeeck a bien décrit une russule, mais il y a eu une filiere
britannique qui a (souvent bien) décrit C. odora, tout en se référant a Sterbeeck et Scopoli (russule
probable, autre ?), d’ou une certaine confusion.

Les anciennes descriptions des palomets ne laissent pas penser que C. odora puisse en étre un.

Rappelons également que Agaricus viridis Schrad. 1794 est un lactaire appelé maintenant Lactarius
blennius var. viridis A. Marchand 1980, synonyme de Lactarius viridis Quél. 1888 (illégitime). Cet
Agaricus viridis a quelquefois été confondu avec Agaricus viridis Hudson qui est Clitocybe odora, ce
qui peut entrainer quelques confusions...



Fries a été un peu négligé a cause de I'étendue de la durée de ses publications, du nombre des
autres références bibliographiques et du fait que ce n’est pas un auteur de langue francaise qui a
pu mettre son grain de sel dans des discussions sur des noms vernaculaires. Grace a sa puissance
intellectuelle, il a réussi a mettre de I'ordre dans la plupart des espéces que nous avons évoquées.
Les extraits de ses livres dont les publications s’étalent sur plus de cinquante ans permettent de voir
la construction progressive des connaissances sur ce groupe de russules douces bleues a vertes, qui

Annexe 5 Les russules candidates palomet chez Fries

sont des palomets possibles.

Dans le Systema mycologicum (1821-1829), pour les russules vertes ou bleues, on trouve :

Agaricus furcatus et sa variété heterophyllus, beaucoup plus répandue :

¥,

A. reatus, inodorus, pilee subviridi, margine

lzvi. lamellis furcatis candidis.
Buxb, Cent, V., t. 47. f. 2. A, bifidas. Bull, t. 26,

Am, furcata. Lam. Enc. 1. p. 106, Russ. Pers, Obs,
1. p. 102. Ag. Syn, p. 446, Dec, fr, 2. p. 140.

Amaricans quidem dicitur; sed equidem iner-

tem,

modo subnauseosum reperi, Stipes farctus,

sat firmus, albus. Pileus junior planiusculus, mar-
gine deflexus, dein subinfundibuliformis, viridis,
Sequentem varietatis loco tantum pono. Ju silvis,

varior.

Aug. Sept. (v. v.) "

3. hetero-phyllus, mitis, pileo planiusculo, mae-
\gina lzvi, lamellis furcatis dimidiatisque candidis,

b,

pileo albido. Bull. t, 509, f. L. A, laclens, Pers,
Syn., p. 439. 4, S, p. 212, A, galochr, Fries Obs,
BEp.. 65, r

pileo sordide virescente, ZPull, I, e. f. M, Russ.
2rug, Pers. Obs, 1. ¢, Ag. virescens. Syn. p. 447,
Ag. wrugin. Schum. p. 246,

pileo livido. Bull. 1. e, f. N. Ag, livescens, Batschs
fq é?f A, li'?id.ﬂ.iqr -P#'FS, Sj’ﬂ; F 4*6-
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Sapor ‘constanter mitis. Stipes longiusculus,
% nnc. crassus, plenus, firmus, candidus. Pileus
piano-depressus, 2.3 unc., disco szpe obscurior,
Pas«im peculiari modo rimose-rnguloso. Lam. con-
fertz, anguste, venis conrex». Variat pileo pur-
Purascente, incarnato etc, ; ced bene diversus.  In
ricetis & silvis frondosis, vuigatissimus. gjul. - Nove

(v. v.)

Peu d’especes. Heterophyllus semble une espece collective.
Il'y a une mention de Agaricus palomet, dans les russules douteuses, a éclaircir :

2, A. palomet, Thore Chl, Lend, Enssula Pers, Ch, com,
' Gymnop. Dec. fr. 5._}?- 49. Pileus tennis, {ragi-
lis, margine albus, disgo rubens. Odor saporque

grat, Girca Dax, '

On trouve les références connues a Thore, Persoon et de Candolle.

Dans Anteckningar... (1836)

Indique comme nom générique des russules en frangais, prévats, en allemand, Taublinge

« a) Grénaktiga Sprodlingen (Russula virescens). Hatten vanligast mer eller mindre gron, stundom
hvit, utan den yttre klibbiga hinnan, som férekommer hos de giftige arterne, med pudrad eller
flackig, liksom rutig, yta; kanten slat, i borjan inbdjd; foten icke spongieus, afvensom de smala,
tattsittande, olika langa, men mexendels greniga och vid foten fastvaxte skifvorne, hvita. Pa
ljlunghedar, helst under gamla bjorkar. Smaken alltid mild och angenam. »

Pas de nouveauté, mais c’est le protologue du binéme R. virescens
Dans |'Epicrisis (1838) :

9. B. rourcara, mitis, amaricans, pileo carnoso rigido
e pgibbo-plano depresso infundibuliformique laewi micore seri-
cello adsperso glabratoque, margine laevi aculo, stipite va-
lido firmo laevi deorsum attennato lamellisque adnato-decur-
rentibus crassiusculzs subdistantibns furcatlis candidis, — Pers.
— 8. M. p. 59 cum syn. Weinm.p. 38, Seer. n. 515, 518 etec.
Krombh. t. 62. fi1, 2. Bull.t. 26. Schaeff. & o&. f 1. Paul. ¢ 74.
1. Baxbh. C. V.t 47. £ 2. In silvis: umbrosis. R. ru-
brae, nec A veirescenti affinis; ab hac differt pilei forma, mar-
gine acuto primo inflexo, pellicula separabili nec in verrucas
secedente et toto lamellarum typo. Pileus nune umbrino —
nunc laete virens, eliam vero fuscus, albidus. Ut praeceden-
tes renenatus censelnr. .

Il est surprenant qu’une russule aussi largement décrite au 18¢e et au 19¢ siecles ait disparu au
20e !
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1t. R. nercnoenyLnna, miltis, pileo carnoso firmo e con-
vexoplano depresso laevc polito, pellicula tennissima disparen-
te, margine tenui laevi denseve strialulo, carne alba, strpite
solido firmo subaequali laevi lamellisque attennato-attingenti=
bus tenuibus confertisstmes furcalis dimidialisque candidis. S.
. 89. Fi. Dan. t. 1909. f. 1. (pileo laete viridi) Paul.

2. ?5 Jo 1=5 (p. coerulesconti-fusco) A. lividus. Pers. — Secr.
521, 5az, 526 etr:.. lu dumetis, pratis silvaticis muscosis

freq. Pileo oh pelliculam tenuiorem wviscidulo l. omnino sic-
co, numquam rugoso-virgalo, lamellis connexis etc., slatura
quoque vulgo curla minori, a prioribus dignoscitur; a R. »i-
rescente margine lenui, primo inflexo, lamellis angustis, im-
mo anguslissimis. Apex slipitis subinde in acetabulum dila-
tatus, ut lamellae remolae appareant, (aveas maxime in his
limitandis e colore! Bull ¢t 50g. f. O, P (quae non «fulvae»)
etiam h. 1. videtur — pure rubrum numguam vidi. Edulis:

Clus. esc. g. XIII. sp. & Sterb. t. g. C. D.

Dommage qu’il n’y ait pas la couleur de la sporée.

19. R. virescens, milis, pileo carhoso firmo e globoso
expanso umbilicatoque innato-flocculoso areolatove-verrucoso
margine recto obluso laevi, siipite spongioso-solido valido
subrivuloso lamellisque liberis subconfertis inaequalibus [urca-
tisque albidis. Schaeff. t. 4. excl. f. 1. Pitiad, t. 5. Sturm.
Deutsehl. FL 111 5. t. 31. Larbrer. t. 19. [. 3. (et A. fur-
catus FBjusd. t. 20. f. 3). Krombh. t. 67. f. 3—10. A- Palo-
met Thore — Pers. Ch. Comm. p. 227. A. caseosus Fallr.
Cr. Germ. %&. p. 728. In betuletis etc.; mihi rarissimus in.
(Olandia modo obvins. Piieus saepe 1naequalis, semprr sic-
cas, cule in areolas secedente. A virescentibus prioris se-
clionis certe differt, nec semper viret, sed lutescit etiam. In=-
ter R. aeruginosam Pers. Obs. p. 103 et A. wirescentem
Schaeff. limites haud reperio, nec inter Seer. n. 514, 516,
S517. Krombh. t. 67..f ‘12—15 e statara saltim R. vesca vi-
rens! — Anliquitus edulis: Clus. ese. X111, sp. 9 asperilie
pilei a Russulis n. 10—12 bene dislincta.

Fries considere que A. palomet au sens de Persoon est bien R. virescens, ce qui est raisonnable.



34. R. crisea, mitis, pileo carnoso firmo sphaerico ex~
panso depressoque polito expallenle, margine laevi, carn®
sub pellicula tenui violacea, stipite spongioso-solido elongato
cylindrico laevi nitido eandido, lamellis adnatis conferlis cras-
sinsculis subfurcatis ex albo flavis. Fers. syn. p. 445 ex Secr.
2 tigS_ In silvis frondosis Statura omnino prioris, at co=
lore [olivaceo l. griseo discoideo, disco purpurasc. I. lntescen=
te] jumn distincta, sed a R. infegra, saepe woncoloin slatura,
margine exolelo vage modo striato reliquisque notis.

10. R. vesca, milis, grata, pileo carnoso firmo ex um-
bilicato-convexo explanato mfundibuliformique wenoso-rugu-
loso virgatoque, carne sub pellicula viscida rubella, margine
laevi demumve remole striato,stipite firmo inaequali riviiloso-
rugoso, lamellisque adnatis subconfertis inaequalibns furcatis-
que candidis. Fr. fung. esc. p. 51.  Krombh. t. 67. f. 12—
19. A, heterophyll. #uet. £ 27. — Varii coloris lusus: A,
eyanox. Schaeff. t. g3! Bolt. 4. x. Pault. 96. . 2, 8. Seer:
7. 520 et 523 ex syn. Obs. M. (excl. S. M) In silvis. Sta-
tura, margine demum subpeclinalo R. emeticam, eisdem colo-
ribus vaviam, refert, Stipes intus demum cavernosus., Pileus
opacus, non micore superficiali, sed fibris innatis virgatus .
rugosus. Color maxime mutabilis, sed distingui possunt: a)
pileo rugoso pure carneo-rubro, disco obscuriori, stipite reti-
culato, lamellis tenaiorvibus haud econnexis vix fragilibus: b)
pileo variecolore sordide virgato disco pallidiori, lamellis fiv-
mioribus. Antiguitus edolis: Clus. esc. gen. XII1. spee. 1,
2 e ic. SterDd. t. 5. fi. C, D. E.

Cyanoxantha est considérée comme variété de vesca.
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Travail considérable de Fries depuis le Systema. Presque toutes les especes « modernes » y sont.



Monographia (1857-1863)

8. R. FurcATA. Bull.,, Fries Ep:cr p.- 352, — Icon:
Nostm in Mus. Ac Holm.

o silvis hinc inde parcius . obvia, Seqaentl strue-
tura, vnec R. virescenti, cum qua colore congruit, pro-
xime affinia,. Sspor amaricans. Stipes splidus, firmus,
% unc. |. parum ultra longus, aequalis. l. deorsum at-
tenuatus, lagvis, albus. Pileus carnosus, compactus,
e..gibbo plann—depmsm vel infundibuliformis, laevis,
ghhun sed saepe. micore sericello comspersus, 3 unc.
cicciter latus, pune nerugmum—, nunc umbrino-vire~
sceas, .proximaiy wagis colore varians. Pellicula pilei
passim separabilis. . Margo tenuis, primo inflexus, dein
patens, semper . faevis. Caro firma, subcaseosa, alba.
Lamellae. adnato-decurrentes, crassiuseulae, subdistan-
tes, at latae, utrinque attenuatae, fr\equenter furcatae,
candidae. -

tur. Stipes solidus, intus spongiosus, firmus, albus.
Pilens compacte carmosus, e globoso expansus, de-
mumque depressus, saepe inaequalis, semper siccus:
non pelliculosus, quare cuticula flocewiosa in areolas
{. verrucas solvitur. Margo rectus, obtusus, /lzevis.
Magnitudo et color pilei, nunc saturate, nunc pallide,
punc e luteseente virens vanant. Care alba, minus com-
pacta Lamellae liberae, subconfertae, antice minuns
latescentes, quam vicinarum, wunc aequales, nune fur-
catae, immixtis pavcis brevioribus, albae. (‘onferatur

R. galockroa sub R. heterophylla.

14. R. virescens. Fr. Epicer. p. 355. — Icon: Mr
stra in Mus. Ac. Sec. Holm.

Rarior species; optimam vidi in nemoribus Ohn-
diae, at formas haud distinguendas in Smolandia et
Uplandia. Pileo viridi epelliculoso innaso-flocculoso,
deio rivuloso, areolato-squamoso ab omnibus facilime
dignoscitur. Sapor mitis, ut prae ceteris edulis ceased-
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20. R. cYANOXANTHA. Schaefl. — R. vesca b. Fr.
Epior. p. 352, — lcon: Nostra in Mus. Ae. S
Holm.

In silvis frondosis, post largas pluvias jam media
aestate (Julio) obvius, vix aulem autumno seriori. St
pore miti, grato alisque rationibus priori affinis, sed
colore pilei prioris immutabili hujus vero admodum va-
riabili praeter alias notas censtanter differunt.. Stipes
spongioso-farctus, sed firmus, vetustus interne saepe
cavernosus, 2—3 unc. longus, unciam usque crassus,
aequalis, glaber, laevis, candidus. Pileus compactus,
e convexo planus, dein depressus l. infundibuliforms,
2—3 unc. latus et ultra, nunc laevis; nunc rugosusl
virgatus, viscosus, margine deflexo, dein expanso, re-
mote et leviter striatus. Color pilei admodum mut-
bilis, in typica forma e lilacino I purpurascente ol
vaceo-viridis, disco vulgo expallente saepe lutescente,
margine vulgo coerulescente 1. livido-purpurascentt
Singularis pilei harmoge, licet admodum varia, hanc
speciem semper facile distinguit. Caro firma, caseos?,
alba, sub pellicula secernibili vulgo rubella. Lamellse
postice rotundatae, venoso-coonexae, minus confertae,
latae, furcatae immixtis brevioribus, candidae. — V&
riat vetustus pileo pallido, virescenti-albo, at admixto
colore purpureo.

Cyanoxantha est maintenant considérée comme une espéce a part entiére.

21. R. neTeropaYLLA. Fr. Epicr. p. 352, — Jeon:

Nostra in Mus. Ac. Holm.

In pratis silvaticis passim, celore admodum varé
ut plures formae forte distinguendae. Sapor semp?’
mitis, vt in priori, a qua differt statura minore, pileo
tenuiori, laevi, numguam reubents . purpurascente . peli
cula tenud arcte admata, stipise firmo solide, :
tenuibus, angustissimis, confertissimis, candidis, ™
mixtis plurimis dimidiatis Furcatisque. Imter varias W
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jus formas prae ceteris notabilis est sequens, facile di-
stinguenda :

R. carocBroa. Fr. Epicr. p. 353. — Bull. ¢.
509. f. L. Praecipue in betuletis ericetosis nascitur.
Stipes solidus, firmus, 1 -2 unc longas, } unc. cras-
sus, numquam rubescens. Pileus planiusculus, jove
udo viscidus, vulgo siccus, albo-virescens, laevis, at
saepe maculis floccosis albis adspersus, margine leviter
striatus. Lamellae admodum tenues, plus minus fur
catae et inaequales

28. R. AErRUGINEA. Lindbl. Mser. — Icon: Nostra
in Mus., Ac. Se¢. Holm.

In silvis circa Upsaliam jam aestate frequentem
primus rite distinxit Cel. Dr. Lindblad. Eandem jam
1817 ad Femsjo lectam in schedulis meis plene de-
scriptam inveni, at in 8. M. cum plurimis neglectam.
In hac stirpe ab omnibus sapore miti, grato recedit.
Stipes solidus, firmus, 2 unc. longus, unciam crassus,
laevis, glaber, aequalis, semper candidus Pileus car-
nosus, haud compactus, e convexo explanatus, disco
obscuriori depresso, 3 unc. latus, laevis, glaber, sub-
siccus, licet pelliculosus, aerugineo-viridis, margine
striatus. Caro alba, fragilis. Lamellae postice atte-
nuatae, leviter adnexae, antice latae (3 lin. et ultra),
subdistantes, distinctae, candidae, interdum brunneo-
maculatae.

R. criseA Pers., ex icone Krombh. t. 68. f. 43
—47, ex statura cum R. decolorante optime congruit,
nec differt nisi pilei colore. Ut a me non lecta, me-
scio, an specie distinguatur. '
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. R. coeruLea. Pers., quam in betaletis olim in
Smolandia legi, mibi incertae sedis est; habitus potissi-
mum R. cyanoxanthae, sapor quoque mitis: sed la-
mellae confertae, flavae. Color pilei nunc coeruleus,
nunc purpureo-lilacinus; margo laevis.

Cum inter Agaricos limites specierum, bene mo-
nente Cel. Berkeley, strictius definiti quam in omnibus
fere gregibus naturalibus, inter Russulas fragiles adeo
vacillant, ut in Systemate ad perpaucas reduxerim et de-
speratione presso saepein animo fuerit omnes jungere.
Videns hanc viam mere subjectivam esse pluresque
manifeste esse distinctas, intermediis vero obfuscatas,
candidius duxi formas maxime prominentes et a pleris-
que recognitas seorsim proponere, missis plurimis am-
biguis.
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Dans les Icones (1867), une seule russule parmi les bleues ou vertes est représentée : R. aeruginea

Lindbl.

D_r'rl_-m. Russula mitis; pileo e convexo explanato, disco  caro alba, fragilis.
obsenriore depresso, lwvi, subsiceo, mrugineo-viridi, mur-
gine striato; stipite firmo, lavi, glabro, candido: lamellis
postice attennatis, loviter adnexis, sabdistantibus, candidis.

In silvis; cirea Upsaliam passim jam westate,

Stipes solidus, 2 unc. longus, une, crassus, r
‘equalis, semper candidus. Pilous carnosus, non compacius,
3—b5 unc. latus, Levis, glaber, subsiccus licet pelliculosus ;

Deser.

CCCOLXXY. RUSSULA ERUGINEA Lixvni.
Monoge. Il p. 195, Kpice, od. Il p. 449,

recognita,

primi investoris, delineatam.

]

Lamelle  antice lata (4 lin, et ultra),
candidie, interdum brunneo-maculatm, — Est inter species

insigniores et in tribn  Freagilinm sapore miti, grato facile

Tab, 173 1 3 sistit N erwgineas, suh nuspiciin’ Ou, Lixowsean,



Enfin, dans les Hymenomycetes (1874)

8. R. ovivascens pileo ubique carnoso, explanato, umbi- 93"({16 11,9&

licato, ex olivaceo disco lutescente, margine laevi; stipite firmo,

atrh

laevi, candido; lamellis postice attenuatis, confertls, subaequali- <f, t— ‘”N‘i"‘

bus, ex albo lutescentibus. Fr. Monagr. II. p. 187, non
Pers. In nemoribus frondosis. Haec species nobilis ex habitn
inter Furcatas collocata, licet lamellae rarius furcatae earum-

que forma ad Fragiles accedat. Plurima ceterum cum Compac-
tis congruunt (v ¥ )

Gy

9 R. rFurcATA mms, dein amaricans, pileo carnoso, ngldo, %4
e gibbo-plano depresso mfundlbuhformlque laevi, micore sericello flle
adsperso glabratoque, margine laevi, acuto; stipite valido, firmo, gl £ 35,

laevi, deorsum attenuato lamellisque adnatoedecurrentibus, cras- g,
siusculis, subdistantibus, furcatis candidis. Fd. I p. 352.
Berkl. Outl. p. 210. Kickz p. 204. Agaricus Pers. — 8. M. L.
». 59 cum syn. Weinm. p. 35. Secr.n. 515, 518. Krombh.
L. 62. f. 1, 2., t. 69. f. 18—22. Bull. t. 26. Schaeff. ¢.
94. f. 1. Barla t. 16. f. 1—9. A. virescens Harzer t. 54;
etiam ¢, 63. f. 5. Paul. t. 74. f. 1. Buzb. C. V. t.47. f. 2. In
silvis umbrosis, R. rubrae nec R. virescenti affinis; ab hac
differt pilei forma, margine acuto, primo inflexo, pellicula sepa-
rabili nec in verrucas secedente et toto lamellarum typo. Pi-
leus nune} umbrino-, nunc laete virens, sed etiam fuscus, albi-
dus. Ut praecedentes vemenatus censetur. (v. v.)

14. R. cAeruLEA mitis, pileo carnoso, convexo, explanato ﬂsn"

depressove, polito, margine laevi; stipite spongioso, solido, firmo,
albo; lamellis adnatis, subaequalibus, lutescentibus, apice acutis.
Ed. I p. 353. Price f. 124, sed lamellae albae. Agaricus
Pers. Syn. p. 445. Krombh. t. 64. f. 10y 11, t. 68. f.
5—8&8. In silvaticis. In betuletis semel modo mihi obiter ob-
vius nec satis cognitus fungus. Pileus caerulescens, sec, Pers.
medio subrufescens 1. fuscescenti-caeruleus. (2. v.)

Il s’agit ici d’une caerulea a chair douce, qui n’est pas R. amara, tres acre.

pt = e AP R T S T g T e O e T

16 R. viresceys mitis, pileo carnoso, ﬁrmo, e globoso 3%’:. 1
expanso umbilicatoque, innato-flocculoso arealatove-verrucoso, .5y
margine recto, obtuso, laevi; stipite spongioso-solido, valido, fﬁ}‘u
subrivuloso lamellisque liberis, subconfertis, maequallbus, furca-
tisque albidis. Ed. I p. 355. Hussey II. t. 11. Berkl.

Outl. t. 13. f. 6. Agaricus Schaeff. t. 94, excl. f. 1. Vittad.
t. 31. Sturm Deutschl. Fl. III. 3. t. 31. Barla t. 16. f.
10—12. Ventur. t. 17. f. 1, 2. R. aeruginosa Krombh. t.
67. f. 1—10. — Pers. Ch. Comest. p. 227. A. caseosus
Wally. Deutsch. Kr. Fl. 4. p. 728. In betuletis etc. Pileus saepe
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inaequalis, semper siccus, cute in areolas secedente. A vire-
scentibus prioris sectionis certe differt nec semper viret, sed lu-
tescit etiam. Inter R. aeruginosam Pers. Obs. p. 103 et 4.
virescentem Schaeff. limites haud reperio, nec inter Seer. n,
514, 516, 517. Krombh. t. 67. f. 12—15 e statura saltim
R. cyanoxantha. — Antiquitus edulis. Clus. Esc. XIII. sp. 5,
asperitie pilei a Russulis n. 23 --25 bene distincta. (2. 2.)

21. R. onivacea mitis, pileo carnoso, convexo-explanato
depressoque, sericello squamulosoque, margine patente, laevi,
carne alba sublutescente: stipite firmo, ventricoso, roseo-pallido,
intus spongioso-farcto; lamellis adnexis, amplis, lufeis, immixtis
brevioribus furcatisque. FEd. I p. 356, non Pers. 0bs. p.
103. Agaricus Schaeff. . 204. — Krombh. t. 68. f. 13
¢ statura Secr. n. 489. — In pinetis montosis raro. R. ru-
brae propinqua, sed stipite definite spongioso, pileo impolito,
lamellis mollibus et laete coloratis certe distincta, R. alutaceae
respondens. Color pilei e sordide purpureo olivaceus 1. omnino
fusco-olivaceus. Sporae flavae. (». v.) :

% AR 24. R. CYANOXANTHA nitis, pileo compacto, e convexo-
Uy A%, M0, nlang depresso 1. infundibuliformi, viscoso, variegato, margine
¢ subcaeruleo, demum striatulo; stipite spongioso-farcto, laevi, gla-
bro, candido; lamellis rotundatis, latis, immixtis brevioribus fur-
catisque, candidis. Monogr. II. p. 194. Berkl. et Br. .
1131. Cooke p. 222. Aguricus Schaeff. ¢. 93. Pers. Syn.
p. 445. Krombh. t. 67. f. 16—19. Paul. t. 76. f. 1—3.
A Blseinn:  Secret. n. 520, 523. In silvis frondosis, fagetis, jam aestate.
. gw ;‘_,1‘16‘ Caro firma, caseosa, sub pellicula secernibili vulgo rubella. Color
admodum peculiaris, e lilacino 1. purpuraceo olivaceo-virens, disco

vulgo expallente, saepe lutescente. (v. v.)
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25. R. HETEROPHYLLA mitis, pileo carnoso, firmo, e con-
vexo-plano depresso, laevi, polito, pellicula tenuissima disparente,
margine tenui, laevi denseve striatnlo, carne alba; stipife so-
lido, firmo, subaequali, laevi lamellisque attenuato-attingenti-
bus, angustissimis, confertissimis, furcatis dimidiatisque, eandidis.
Ed. I p. 352. Berkl. Outl. t. 13. f. 5. Hogg et Johnst. L.
9. Hussey I. t. 84. Agaricus S. M. 1. p. 59. Fl. Dan.
. 1909. f. 1 (pileo laete viridi). Paul. ¢. 75. f. 1—5 (pil.
caerulescenti-fuseo). A. lividus Pers. — Seer. n. 521, 522, 526
etc. In dumetis, pratis silvaticis muscosis frequens. Pileo ob
pelliculam tenuiorem viscidulo 1. omnino sicco, numquam rube-
scente nec rugoso-virgato, lamellis confertis, statura quogue vulgo
curta minore a prioribus dignoscitur; a R. wirescente margine
tenui, primo inflexo, lamellis angustis, immo angustissimis. Apex
stipitis subinde in acetabulum dilatatus, ut lamellae remotae
appareant. In his limitandis colores caute adhibendi. Bull. 1.
509. f, 0, P etiam h. ). videntur. Rubram numquam vidi. (2.v,)

33. R. AErUGINEA mifis, pileo e convexo explanato, disco . %“‘,Eg
obscuriore depresso, laevi, subsicco, aerugineo-viridi, margine <. La7d é

4,5&

striato; stipite firmo, laevi, glabro, candido; lamellis postice at-

tenuatis, leviter adnexis, subdistantibus, candidis.

Monogr. II

p. 198. A. vescus Vent. t. 63. f. 1—4. — Krombh. t. 61. f,
3, 47 nisi var. R. lacteae. In silvis circa Upsaliam passim,
jam aestate. Primus distinxit Dr. LixpBrap. Est inter species
insigniores et in hac grege sapore miti, grato facile recognita.

. v.)

o 5 -

38. R. 6riseA mitis, pileo carnoso, firmo, e sphaerico expanso
depressoque, polito, expallente, margine laevi, carne sub pellicula
fenui violacea ; stipite spongioso-solido, elongato, cylindrico, laevi,
nitido, candido; lamellis adnatis, confertis, crassiusculis, subfur-

catis, ex albo flavis. [Ed. I. p. 301. Agaricus Pers. Syn. p

s, g M

445 ex Secr. n. 493. A. alutaceus Krombh. t. 68. f. 15—17.
In silvis frondosis. Statura omnino prioris, sed colore [olivaceo
l. griseo, discoideo, disco purpurascente 1. lutescente] jam di-
stincta, atque a 2. infegra saepe concolore statura, margine exo-

leto vage modo striato reliquisque notis. (v. ic.)
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A ce stade, la plupart des espéces de russules vertes ou bleues, douces sauf la mythique furcata,

ont été correctement décrites.
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Annexe 6 Russula cutefracta

Cutefracta est décrite par Cooke en 1881 dans la revue Grevillea :

Russula (Rigid®) cutefracta, Conle.

Mild. Pileus fleshy, firm, dry, opaque, variable in colour,
green, purple, dull red, &c., convex, then a little depressed in the
centre, cuticle eracking from the margin inwards into minute
firmly adnate areole, otherwise even; flesh beneath the cuticle
tinged with purple; stem firm, solid, nearly equal, or a little
attenuated above, smooth, slightly tinged with purple ; gills some-
what crowded, narrowed behind, furcate, adnexed, or nearly free,
white,

On the gronnd in woods. Epping, Kew Gardens, Dinedor, and
other places around Hereford.

Pileus 3-4 inches or more. Stem 3 inches long, often 1 inch
thick, Allied to R. virescens, which it resembles in the cracking
of the cuticle, but differs in the purple tint beneath, even in green
specimens, and in the tinted stem, as well as in the colour of the
pileus, which is of a darker and different shade of green, and
sometimes of a deep bluish-purple, as well as of a madder-red.

Figures of these two species will ultimately be published in the
“ Illustrations.”

C’est une tres bonne description de ce qui est considéré, encore de nos jours, comme cutefracta.
Effectivement, dans les /llustrations, parues peu aprés on trouve deux planches représentant
cutefracta :
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: RUSSULA (RIGIDE) CUTEFRACTA., Cooke.
ol the ground.  Arborstum, Kew, 1881,
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RUSSULA (RIGIDA) CUTEFRACTA. Cooke,
‘on theground.  Monk’s Wood Eppino 1881

On voit la variante violette, présentée par une photo dans le corps du texte et la variété verte, plus
courante. Cooke la rapproche de virescens par sa cuticule craquelée alors qu’aujourd’hui on la
rapproche, parfois jusqu’a la confondre, de cyanoxantha, a cause de ses lames lardacées, de ses
réactions chimiques ainsi que sa microscopie.

Certains auteurs pensent que la premiére icone de Cooke pourrait représenter amoena, mais faute
d’indication d’odeur...et il y a certainement des cutefracta mauve-pourpres.
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Depuis Cooke, on trouve cutefracta comme espéce autonome, comme variété ou forme de
cyanoxantha ou entieérement fusionnée avec cyanoxantha. Etant rare et variable de couleur, comme
cyanoxantha, on la reconnait sur le terrain aux craquelures du chapeau et a ses lames lardacées.

Description récente dans Courtecuisse, comme espece indépendante, opinion partagée par Bon :

1411 Russula cutefracta Cooke : Russule craquelée
CHAPEAU : > 10 cm, dur, craquelé au bord, vert fonce, par-
fois lavé de bleuté ou de violacé. LAmEs : fourchues pres du
St, blanches, brunissant au froissement, lardacées (I).
StTiPE : > 7 X 3 c¢m, blanc, salissant comme la chair,
ferme. Fe nul. EcoLoGiE : feuillus. REPARTITION : R (A, B,
€S DiF, GBI IRL, LX, NLSEINY

A l'inverse, Sarnari dit qu’il ne s’agit que d’'une forme météorologique de cyanoxantha...

Cutefracta fait naturellement partie des palomets possibles.
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Annexe 7 Les palomets des Temps Modernes

La fin du 19°™e siécle et le début du 20%™e ont vu parafitre une série de livres sur les champignons. Je
me suis limité aux livres francais, ou I'on voit le nom de palomet de ci de la. C'est I'époque ou les
espéces de russules que nous avons déja évoquées s’affinent et se précisent.

Littré, dans son dictionnaire paru de 1873 a 1877 donne la définition suivante de « palomet », qui a
au moins I'avantage de reconnaitre deux palomets :

palomet

(pa-‘lo-me‘)s S.Mm. ou PALOM ETTE (pa'IO'mé't') s-f-

Champignon trés bon a manger qu'on trouve dans les landes de Bordeaux (genre agaric)
* Espéce de mousseron qui croit dans le Béarn.

Gillet : Les champignons qui croissent en France 1878

L’Agaricus palomet DC est cité comme synonyme du Tricholoma amethystinum (Scop.) P. Kumm.,
cité parmi les tricholomes de la St Georges (gambosum, georgii, albellum, tous trois synonymisés
maintenant sous le nom de Calocybe gambosa). Nous avons vu que de Candolle ne relevait pas de
contradictions entre les descriptions de Paulet et de Thore... Le Tricholoma amethystinum au sens
de Gillet est bien le palomet de Paulet, mais pas celui de Thore.

Le signe T indique que Gillet a vu le champignon en Normandie, ce qui est un indice supplémentaire
de son existence.
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v Chapeau hygrophane ou pl. ow m. mouillé.

a. Chapeau trég-charnu, souvent tacké¢ ou erevassé. Espéces ord.
printaniéres ou estivales,

64. (+). TricmoLoMA camposuM, Fr. (T. junbu).

Agaricus pomone, Lenz, — Ajgavicus cerealis, Lasch. — Agavicus
yraveolens, Secr. — Adgaricus prunulus, auat,

Chapean ¢pais, charnu, convexe, puis plan el ondulé, obtus,
humide, glabre, Mane-jaundtre. se gercant et se convrant en
vieilliszant de taches roussiitres ou noiritres, surtout an centre,
a bords roulés en dessous dans le jeune dge, velouiss ainsi que
le sommel du pied, diam. 7-8 ¢. et plus. Feunillels nombreux,
plus larges et brusquement arrondis & la base, qui adbere par
une dent, puis atténnés et aigus au bord marginal, blane-jan-
nitre. Pied ferme. solide. égal, floeconneux an sommel. Chair
blanche ou & peine teintée de jaundtre, mollasse. Odeur forle
de farine. '

Habitat : Dans les bois, les prés, les champs, en groupes com=
posés d’'un pl. oun m. grand nombre d'individus rassemblés
assez ord. cn cercles variables en grandeur et trés-remargunables
en ceé que 'berbe an milicu de lagquelle ils croissent est plus
grande, plus touffue et d'un vert plus fonec.

Ce champignon, appelé vulgairement Moussairon dans le Midi,
esl comestible et d'un triés-bon goit.

65. (). TRICHOLOMA GEORGIT, Fr. (T. de la St-George).

Agaricus mousseron, Secr. — Agaricus Georgii, L.

Chapean charpnu, convexe-plan, oblus, un peo élale, see,
mou-floculeux. & bords lisses ¢t nus, blane-jaunitre ou sale,
immaculé, diam. 2-3 o. Feuillels nombreux, atténués-adhiérents,
lindaires, striés en lravers, blanchitres, Pied solide. obose,
presque ventru, fibrilleux. Chair blanche, épaisse et ferme.
Odeur de farine récenle.

Ifabital : Dans les bois. Au prinlemps.

Comestible. .
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66. (7). TRICHOLOMA ALBELLUM, Fr.
(T. mousseron blanc).

Agaricus albellus, DC. — Jdgaricus pallens, Sowerb.

Chapean trés-charnn, d'abord conigue ouw sphérique, puis
convexe. a disque eompacte, submamelonné, ferme, lisse,
humide, les bords minees, nus, fortement repliés en dessous,
blane, st. parserd de taches squameuses non persistanles,
diam. 7 a4 9 e. Fenillets blancs, nombreux, trés-entiers, atténués
en arritre et adliérents sans dents, plus larges au sommet,
Fied blane, tibrilleux, solide, plein, slrié-fibrillcux et un pen
renflé & la base, lcng. 3 & 4 e. Chair blanche épaisse. Odeur et
saveur trés-agréahles.

w. Chapeun blane: feuillets un peu plus larges i Pextrémité marginale.

; = B % &4 s ot w4 s o4 s s o V. Geuwimnt.
b, Chapeau gris-roussitre, tache'é de noirdire surtout an sommet.
Feunillets econvexes. , . . . . . . . . . . V. Fuscum.

Habitat : A terre. dans les prés, les bruyeres, les bois. Prin-
temps.

Ce champignon, vulgairement appelé monsseron, moussairon,
braguet, champignon muscat, efe., est le plus délicat que 1'on
connaisse. On en fait un grand usage. On le conserve faciloment
en le faisant sécher. 11 faut. pour cela, le récolter quand il est
jeune encore. parce que, plus tard, il est souvenl attaqué par
les larves de divers insecles.

67. (). TRICHOLOMA AMETHYSTINUM, Fr. (T. améthyste).

Agaricus palomet, DU.

Chapeaucharnv, convexe, lisse, glabre, onduld, i bords replics
en dessous. hmmide. laché de blen-violacd, diam. 4-5 ¢. Fenillets
nombrenx, dubord blanes, puis prenant une teinle roussitre,
aigus vers lextrémilé mar_inale, arrondis-sinuds 2 la base et
adhérents par un court prolongement. Pied plein, court, evlin-
drique on un pen allénué i la base, glabre el blane. Chair
ferme, blanche, Savear ¢l odeur agréables.

Habitat: bans les bols, sur les friches, parmi les mousses. Au
printemps et en automne.

Drapres M. Léveillé, celte espoce est une des meilleures que

I'on connaisse. Elle ressemble beaucoup au nousseron par son
port el sa forme.

Il n’est malheureusement pas représenté dans son iconographie.
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69. (*F). TRICHOLOMA GRAVEOLENS, Fr.
(T. a adeur forte).

Agaricus mousseron, Bull. pl. 112, — dgaricus graveolens, Pers,

Chapean eharnu, arrondi oun convexe-arrondi, see, lisse,
hords roulés en dessous, Mane=sale, Iig. jannitre ou fauve-
eendrié, ne se tachant pas, mais s¢ décolorant heaneoup, diam.
1-6 ¢., se pelant difficilement. Fenillels nombrenx, aigus aux
deux extrémités, trés-¢troits, arqués, adbérents, hlanes, pois
blane-sale, roussitres on [uliginenx. Picd plein, épaks, eylin-
drique, [erme, blane, long de 3-4 e. Chair blanche, eassanke,
épaisse. Saveur el odeur agréables

Habital : Dansles bhois, les [riches. les prés sees. An printemps.

Celte espece est comestible. On 1a eonserve souvent desséehée.
Elle est virlgairement eonnue sous le nom de mousseron el on
en fait un fréquent usage.

Gillet cite aussi les russules vertes et bleues que nous avons déja vues :
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9. (1). RUSSULA VIRESCENS, Fr. (R. vert=de gris).

Agaricus virescens, Schoeefl. — dgarieus cascosus Wallr,

Chapean eharnu, convexe, puis dilaté, et pl. en m. déprimé
au cenlre el méme infundibuliforme, see, eomme velouté, de
couleur verditre ou vert de gris plus prononcée an milieu et
disposée par pelils compartimenis qui en rendent la surface
eomme gercée ou fenditlée ; la eirconférenee est d'un blanc sale
el qqf. le centre tire sur le jaune ou sur l'orangé; l'épiderme
se délache faeil. an pourtonr, mais difficil. au centre, diam 6-
10 c. Feuillels assez serrés, libres ou smbadhérents, droits,
blanes, épais, indgaux, pen fourchus, parfois anastomosées i
la base. Pied blane, eylindriqueou un peu renflé inf., ferme,
glabre, faibl. reticulé, plein et spongicux i lintcrieur. Chair
blanche. ferme, cassanle. Odeur et saveur douces et agréables.

Chapeau de couleur citrine, se lavant qqf. de purpurin en vieidlissant.
v oo v v v .V, albido-cilrina.

Habitat : A terre, dans les bois, dans les friches, etc. Et¢, au-
lomne.

Celte espoce est comestible, Elle est cependant pen reeherchie,
sa’couleur est sans doute le motif pour lequel elle est sl. re-
jelde. .

Noms vulgaires : palomel, berdanel, bordet. vert, vert bonnet,
cul-vert, bise vraie, palombelle, blavet,

On retrouve une série de noms vulgaires que nous avons déja rencontrés, sans remarque
particuliére sur leur signification en terme de couleur. Gillet reconnait donc deux palomets.
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26. (). RUSSULA CYANOXANTHA, Schaefl.

(R. cyanozanthe).

Agaricus helerophyllus, Vitt, — dgaricus eyanoranthus, Scheeff.

Chapeau eharnu, hémisphérique ou convexe, puis plan, le
eenire & la fin enfoncé et méme coneave ou infundibuliforme,
ord. ridé ou veineux-rugueux el comme vergelé, les bords ai-
gus, lisses ou lég. striés et se fendant pl. ou m. profond. en
vieillissant ; sa surface offre des couleurs irés-variables, (st.
uris-ardoisé mat et foneé, les bords pl. ou m. verditres, blen-
atres ou purpurins et le eentre fréquemment taché de pourpre
ou d'orangé, son diametre estord. de 8-10 ¢. Feuillets larges,
arrondis, adhérents, assez rapprochés, inéganx, les uns bifides
4 dilférentes bauteurs, mais surtout vers la base, les autres
inégaux, blanes. Pied ferme,.inégal, ruguenx-réticulé, plein,
creux 4 la fin, blane, qqgf. nuaneé de teintes rosées. Chair
bianehe. cassante, ord. rouge ou rougeitre sous I'épiderme qui
s'enléve faeil, & la eirconférence ef esl visqueux dans les temps
humides. Odeur & pen prés nulle. Saveur douee et agréable.

Habitat : A terre, dans les hois. Eté, automne,

Comestible, il est méme délicat.

Aucune référence n’est faite a la consistance élastique-lardacée de ses lames, caractére pourtant
unique chez les russules (avec quelques espéeces trés voisines).
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RUSSULA CYANOXANTHA ., Scheft



3%. (). RUSSULA GRISEA, Fr. (R. grise).

Chapeau cbarnu, ferme. d’abord sphérique, puis étalé, con-
vexe, enfin plan et déprimé an cenire, les bords réguliér, re-
pliés, lisse ou vaguement stri¢ dans les derniers temps: sacou-
leur se compose d’olivitre, de purpurin et de jaunditre, st. il
est verditre olivacé ou jaupilre au cenlre et partout ail-
leurs d'un gris-ardoisé ou d'un gris eclair pl. ou m. lavé de
teintes purpurines. surtout prés des bords, diam. 8-10 ¢. el
plus. Feuillets nombreux. blancs, puis jaunilres ou jaunes.
adbérents ou presque libres, par fois bifides a la base. trés-fra-
ailes. Pied blanc, lisse. iuisant, long de 6-8 ¢., droil, souvent
un peu renflé el arrondis 2 la base. Chair blanche, rosée ou
violacée sous I'épiderme qui est minee. Saveur douce.

Chapeau convexe-plan, olivacé-jaunitre, verditre vers la eirconférence,
strié-tuberculeus & la fin, Pied pluseourt. . . . . . . V. olivascens.

Habitat : A terre dans les bois : la var. se troave plus parti-
culiéerement sous les sapins. Eté.

RUSSULA GRISEA. Fr.
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Louis Planchon publie en 1883 : Les champignons comestibles et vénéneux de la région de
Montpellier...
Il évoque I"’Agaricus amethystinus, proche de Agaricus nudus et lui attribue les synonymes habituels
du palomet: «il faut citer encore: 1’Agaricus amethystinus (Scop.), vulgairement Palomet,
Palumbette, Crusolo (St-Pons), Crusagne, Vert, Vert-Bonnet, Mousseron, etc. (Agar. Palomet, D.C.,
FIL fr., t. VI, p. 49), qui est, parait-il, excellent a manger, méme cru. La couleur varie par le mélange
de bleu, de blanc et de vert. » On est dans la logique de Paulet auquel cette petite description est
empruntée. Ce paragraphe semble une simple compilation sans données personnelles de I'auteur.
Il cite Agaricus (Russula) virescens, sans description et lui attribue également le nom vulgaire de
palomet.

Le Dr.Lucien-Marie Gautier, publie un livre en 1884 : Les champignons considérés dans leurs
rapports avec la médecine, ...

« Mousseron violet (4g. amethystinus, Fr.). (Planche X VI, figure 2).

Chapeau charnu, convexe, ondulé; cuticule blanc-violeté, gorge de pigeon; a marge enroulée en
dessous. Lames serrées, blanches d'abord, puis légérement rousses, trés aigués vers la marge,
arrondies-sinuées vers le pédicule, auquel elles adhérent par un court prolongement. Chair ferme,
blanche. Pédicule glabre, plein, blanc. Odeur et saveur agréables.

Au printemps et aussi en automne, dans les Pyrénées; sur les friches et parmi les mousses. Léveillé
le signale aussi aux environs de Paris.

C'est le Palomet vrai des Béarnais. ». La planche de Gautier est une simple reproduction de la figure
10 de I'image de Paulet. Mon espoir de voir une autre représentation de ce champignon difficile a
saisir n’a pas duré longtemps !

Pour Gautier, il y a un autre palomet :

« Russule verdatre (Ag. virescens, Schff.). (Planche X, figure J.)

Chapeau épais, convexe-plan-déprimé et méme infundibuliforme; cuticule peu ou point séparable,
séche, sub-veloutée, vert-de-gris, lisse ou plus souvent gercée, de facon a donner a la surface du
chapeau un aspect grenu, aréolé, écailleux, I'intervalle des aréoles étant formé par la chair blanche,
parfois striée. Lames blanches, larges vers la marge, aigués vers le pédicule, presque toutes égales,
quelquefois bifurquées. Chair ferme, blanche. Stipe plein, spongieux, glabre, souvent atténué vers la
base, blanc. Saveur agréable.

Eté et automne; dans les bois.

Commun.

Comestible assez recherché. », Le nom palomet n’est pas indiqué dans ce texte, mais ailleurs dans
le livre en référence a ce champignon.

Gautier décrit également Russula cyanoxantha, nommée russule irisée, en comparant sa couleur
aux gorges de pigeon, Russula furcata, Russula grisea, Russula heterophylla.
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Richon & Roze publient leur Atlas des champignons en 1888.
Comme dans le livre de Gillet, on commence a voir apparaitre des caracteres microscopiques :

ESPEGES COMESTIBLES. Pl XL

Fag K T L PFadorset. [ Wemels mresomes do Fraea ) I Fig S0 07 Le Verdet (Fsels debenpinlle de Tiies
Mepialas Le Chardwsmior {Parsaly cvauoranti dr e

On retrouve R. virescens, facilement reconnaissable. R. heterophylla est une des russules vertes, a
sporée blanche, comestibles qui ont pu étre confondues avec d’autres russules voisines. Concernant
cyanoxantha qui a parfois le nom vulgaire de charbonnier, on peut se demander si ce nom n’a pas
influencé le dessinateur qui lui donne une couleur noiratre pas trés typique.
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Jules Bel publie en 1889 Les champignons supérieurs du Tarn, département du sud ol I'on pourrait
espérer trouver une description du palomet. Hélas la seule espéce parmi celles qui nous
intéressent est la «

RUSSULE VERDATRE, BISE VERTE
Russula virescens Fr.
Agaricus virescens Schaeffer.
Chapeau vouté, puis infundibuliforme, sec, blanc, verdatre ou jaunatre, couvert de papilles
duvetées, large de 5 a 10 centimétres. Lamelles blanchatres, nombreuses. Pédicule blanc ou
blanchatre, plein, spongieux, une peu canaliculé, long de 2 a 5 centimétres.
Cette Russule est comestible. Elle est commune en automne, dans les bois et les friches. »
Le Tarn doit étre trop a I’est pour qu’on y connaisse le palomet sous ce nom...

En 1890, Dubalen publie une liste de champignons des Landes. Voici sa liste de russules :

Gen. Russula.

R. Aurata (With.) Assezrépandu en Chalosse, le plus souventisolé.

R. Alutacea (Fries.) Dans les bois de pins et dans les bois de
tauzins et de chénes de la Chalosse.

R. Feetens (Pers.) Assez commune ¢4 et 13, jamais en grand
nombre.

R. Queletii (—) Dans les bois de pins & Morcenx.

R. Cyanoxantha (Scheeff.) Commun dans tous les bois en
automne,

R. Vesca (Fries.) Assez commun, un peu partout dans les bois.

R. Rubra (D. C.) Dans les bois de tauzins en automne.

R. Sapida (Fries.) En automne dans les bois des coteaux,

* R. Virescens (Scheeff.) Commun partout, soit dans les bois de pins

de la Lande, soit dans les bois de tauzins de la Chalosse. —
Connu sous le nom de Paloumet.

R. Nigricans (Bull). Trés commun partout 4 la fin de l'automne.

L’astérisque indique les champignons comestibles et usités dans le département.

De 1881 a 1895, Lucand, aprées Letellier, publie des planches pour faire suite a I'iconographie de
Bulliard, sous le titre de Figures peintes des champignons de la France. Voici une planche consacrée
a Russula virescens, sans mention du nom palomet. Les références bibliographiques sont déja
connues.
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Dans I'lconographie de la flore frangaise de Henri-Ernest Baillon dont le cinquieme tome parait
en 1894, on trouve une icone de Russula virescens :

accompagnée du texte suivant :
« RUSSULA VIRESCENS Fries.
RICH. et ROZE, Atl., .125, .t. 42, fig. 1-7.
Agaricus virescens PERS. - A. Palomet THORE. - .Amanita Kremlinga magna DILL. -Fungus
magnus viridis STERB. — Russula virescens FRIES. - SCHAFF.

Agaricés - Russulés.
N. vulg. - Palomet vrai, Vert, V. des dames, Berdanel,. Blavet, Cruague, Bise vraie, Bordet, Lera
verda, Calvados, Iraux-cher.
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Chapeau hémisphérique, puis circulaire, convexe-plan (8-10 cent. de diam.), a centre déprimé ; la
surface souvent irréguliere ;-les bords non striés, souvent sinués. Surface supérieure enduite d'une
pellicule tomenteuse, divisée en particules verruqueuses et aréolées, le plus souvent d'une teinte
verdatre pale ou d'un jaune terne. Pied court, obconique, arqué ou droit, atténué en bas, blanchatre,
solide et plein. Lamelles hyméniales libres ou obscurément et pauvrement anastomosées, assez
étroites, inégales, rapprochées, puis distantes, blanchatres. Spores sphériques, verruqueuses,
blanches. Chair d'abord ferme, caséeuse, blanche, inodore, a saveur douce et agréable. - Eté et
aulomne.
Propr. - Comestible, trés bon, a saveur développée par la cuisson. Doit étre fortement assaisonné. Se
consomme frais et desséché.
Hab. - . Les bois secs, sablonneux et découverts, surtout dans le Midi.
FL paris. - Assez commun. Meudon, Versailles, etc. ».

L’expression « palomet vrai » est probablement utilisée pour dire que le nom de palomet est
attribué a d’autres russules que celle-ci. Dans cette description trés correcte, on peut remarquer
plusieurs différence avec la description de Thore, en particulier le pied « atténué a la base » et non
pas « légerement renflé ». D’autre part I'« odeur de champignon, des plus agréables et des plus
flatteuses » est plus justement décrite par « inodore », au moins sur le frais. La remarque « Doit étre
fortement assaisonné » laisse entendre que le go(t n’est pas « exquis » naturellement mais doit étre
rehaussé.

De Peltereau en 1908, un article dans le Bulletin de la Société Mycologique de France
Toute la partie concernant les russules douces plus ou moins bleues ou vertes est citée ici :

« R. cyanoxantha, aeruginea, graminicolor.

Russula cyanoxantha est une des especes que I'on consomme le plus généralement. Ses caractéres
principaux sont :un pied gros et blanc, une chair ¢élastique, une pellicule versicolore, purpurin rosée,
lilacine ou verdoyante, rayée par de fines rides rayonnantes ; lamelles blanches, fourchues. D'apres
la couleur du chapeau, on peut distinguer trois

variétés :

A. Chapeau lilacin ou violacé, ne tournant pas au vert et palissant en vieillissant ; fig. 1076 et 1077
de Cooke. D'aprés Romell. ce serait le vrai cyanoxantha de Schaeff. qu'il figure pl. 93 ; les lamelles
deviendraient créme et la couleur des spores aurait la méme teinte.

B. Couleur purpurine, surtout sur les bords qui sont plus clairs, mais se fongant beaucoup au milieu
ou elle se mélange de bleu et de vert sombre, presque noiratre (le charbonnier, dans I'Est). C'est la
figure de Gillet, pl. 528, de Cooke, pl. 1043. En vieillissant cette variété prend une teinte ou le vert
domine, comme dans les pl. 1036 et 1086 de Cooke (sous le nom de furcata). D'aprés Romell, la
variété B serait le R. virescens de Schaeffer, pl. 94, qu'il ne faut pas confondre avec la Russule que
nous appelons généralement virescens d'apres Persoon et que tout le monde reconnait a son chapeau
saupoudré d'une pulvérulence vert de gris. Toujours d'apres le méme auteur, cette variété B formerait
une espece distincte, dont les lamelles et les spores sont toujours blanches et dont le chapeau se fonce
et verdit en vieillissant, tandis qu'il palit dans la variété A.

C. J'ai vu pousser plusieurs fois une Russule qui ne différe absolument de la précédente que par la
couleur vert foncé du chapeau, des le principe. Dans cette forme, on ne voit point de couleur dérivant
du rouge et du bleu, a peine une légere teinte @rugineuse. La pl. 1090 de Cooke, sous le nom de R.
aruginea rend trés bien la couleur et I'aspect de mon champignon et je crois en effet que B. @&ruginea
de Lindblad devait s'appliquer plus spécialement a cette forme ; seulement la plupart des auteurs I'ont
mal interprétée et confondue avec les formes vertes de R. heterophylla, assez différentes au premier
aspect.

J'ai vu pousser cote a cote les variétés B et C, non pas du méme mycélium, car elles formaient des
groupes bien distincts. Ce que je puis affirmer, c'est qu'aprés un examen comparatif et trés attentif de
nombreux pieds, il m'a été impossible, soit dans la forme générale et la taille, soit dans les détails du
stipe, des lamelles, la couleur des spores, la saveur, de voir d'autre différence que dans celle de la
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coloration de la pellicule du chapeau, la chair touchant cette pellicule suivant la méme coloration.
Ces deux variétés, celle qui verdit tardivement et celle qui est verte de suite, ont tout a fait un air de
famille et je ne puis les séparer spécifiquement. J'ajouterai que la variété C est beaucoup plus rare que
les deux autres ; je ne l'ai rencontrée que dans un bois ou je l'ai vu apparaitre plusieurs fois, au
commencement de juillet quand l'année est favorable. Elle était toujours accompagnée de la variété
B et émergeait de terre en méme temps ; Quélet nesemble pas l'avoir connue.

Quant a faire des especes différentes des variétés A et B, comme le propose Romell et ses
contemporains Suédois, Robert Fries notamment, c'est une question sur laquelle je ne puis
actuellement me prononcer, parce que mon attention n'a été attirée sur ce point que trop tard pour
faire des observations sur le vif. La distinction des spores en blanches et crémes me parait bien subtile
et Fries, qui avait réuni les deux especes de Schaeffer ayant une grande analogie de forme, a
probablement eu raison.

Quélet a décrit sous le nom de graminicolor une Russule verdoyante qui avait été ballottée par les
différents auteurs dans les R. eruginea, heterophylla et méme furcata. Toutes les planches qu'il en
cite sont assez mauvaises ; celle de Roques, pl. 12, est trop bleue pour le spécimen n® 3. La pl. 1044
de Cooke, sous le nom de R. heterophylla, la représente au contraire fort bien, & mon avis, quoique
Romell la rapporte a R. olivascens. La description de Quélet est exacte et permet de reconnaitre le
champignon dont il a voulu parler et qui, en définitive, était connu antérieurement, mais mal défini et
mal figuré.

C'est une espece de taille moyenne, moins grande ordinairement que cyanoxantha, a pellicule couleur
vert pré, avec tendance a jaunir ou a brunir au centre et prenant par conséquent des colorations qui
sont des combinaisons du vert, du jaune et du brun ; le vert est moins sombre et moins @rugineux que
dans cyanoxantha ; la superficie du chapeau est plus lisse, non vergetée.

Cette espece n'est pas rare en été dans le centre de la France, tout en étant météorique et n'apparaissant
pas tous les ans. Je suis slr que tous les mycologues la connaissent ; ils sont seulement fort
embarrassés pour lui donner un nom, précisément parce qu'elle en a trop. Le mieux est de s'en tenir a
celui de Quélet qui correspond au moins a une bonne description. J'arrive maintenant aux
observations que j'ai faites en 1907 sur ces deux russules cyanoxantha et graminicolor.

Dans les derniers jours de juin, il y a eu simultanément une poussée extraordinaire de ces especes,
dans un bois que j'ai pu visiter presque tous les jours. Les trois variétés du cyanoxantha dont je viens
de parler y poussaient, la variété A plus rare, la variété C surtout trés abondante. R. graminicolor
offrait toute la gamme de tons, de grosseurs. De tous ces champignons j'ai mani¢ et examiné des
centaines de spécimens et je suis obligé d'avouer qu'il y avait des sujets, surtout un peu ages, qu'il
m'aurait ét¢ impossible de classer siirement dans 1'une ou l'autre des espéces; je revenais chaque fois
de mon excursion avec l'impression que toutes ces Russules vertes avaient une origine commune.
J'en conclus que les formes vertes ou verdissantes de R.cyanoxantha et R. graminicolor de Quélet
sont tres affines et reliées entre elles par des formes intermédiaires qu'il est presque impossible de
trier. On peut continuer a les dénommer différemment, car elles sont assez dissemblables aux
extrémes ; mais qu'on ne s'étonne plus de rencontrer des spécimens que l'on hésitera & nommer,
surtout s'ils sont un peu vieux. C'est a peu pres ce qui se passe pour Hebeloma crustuliniforme et
sinapizans : la premiere fois qu'on les voit, on les nomme facilement ; aprés vingt ans
d'herborisations, on ne s'y reconnait plus.

J'ajouterai que I'examen des spores blanches de toutes ces russules ne m'a présenté aucune différence
et que j'ai mangé indistinctement toutes ces especes.

R. cutifracta Cooke, amethystina Q., amoena Q.

Huit jours aprés les observations dont je viens de parler, je vis apparaitre dans le méme bois une
Russule toute différente, a spores ocracées. D'assez petite taille, dépassant rarement

10 cm, d'abord sphérique, puis creusée en coupe, je n'aurais jamais songé a rapporter a la méme
espece des échantillons si différents de teinte, si je ne les avais pas vu pousser a coté les uns des
autres, autant qu'on peut en juger, du méme mycélium. La coloration du chapeau était en effet aussi
variée que possible : il y avait des chapeaux d'un beau violet (Sacc. Chrom. n°® 47) ou tirant sur le
lilas et marbrés de jaunatre, d'autres tout a fait vert sombre (n° 34), avec le centre brouill¢ d'ocre et
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de brun rouge ; sous les feuilles, avant d'avoir vu la lumiére, j'en ai trouvé de presque bleus. Ce qui
frappait surtout, c'était I'apparence mate du chapeau, comme pulvérulent ; pied égal, dur, pruineux,
blanc ou le plus souvent avec une tres 1égere teinte violette, plus rarement rosé d'un coté; feuillets
longtemps blancs créme, puis légerement jaunes, se tachant sur les éraillures de la tranche en jaune,
parfois aussi entierement bordés de violet, comme R. amoena ; chair douce et comestible, prenant
sous la cuticule, a I'exposition a l'air, une teinte violette, bien apparente dans les morsures des limaces.
Ces changements de coloration seraient un sujet d'études bien curieuses pour ceux que ces questions
intéressent.

Ce champignon, que j'ai envoyé deux fois a M. Boudier, a été I'occasion d'une correspondance suivie
pour lui assigner un nom, sans que nous soyons arrivés a un résultat satisfaisant. Mon savant maitre
inclinait pour le rattacher a R.heterophylla. Je lui concéderai volontiers qu'il ait été mis par certains
auteurs dans cette espece collective ; mais comme il est évident qu'elle a compris d'autres especes,
que les descriptions ne s'appliquent guére a mon champignon, et que du reste heterophylla a les spores
blanches, il fallait chercher ailleurs. Je me suis rappelé que j'avais rencontré plusieurs fois ce
champignon en spécimens isolés, avec des couleurs variables ; j'avais toujours été frappé par l'aspect
pulvérulent du chapeau; je l'avais aussi vu avec les bords éraillés, comme la russule représentée dans
Cooke sous le nom de cutefracta, et cette remarque m'a mis sur la bonne piste. Je suis maintenant
certain que le R. cutefracta de Cooke, pl. 1024 et 1040 (Sacc. Syll., vol. V, p. 461, sous le nom de
cutifracta, plus correct), appartient a la méme espeéce que mon champignon. On peut en juger par la
description traduite de Saccardo :

« Doux, chapeau charnu, ferme, sec, opaque, versicolore, c'est-a-dire verdoyant, purpurin-rouge,
convexe, ensuite légérement déprimé au centre, la cuticule a la marge se rompant intérieurement en
aréoles menues et fortement années, lisse ailleurs ; chair purpurascente sous la cuticule ; stipe ferme,
dur, subégal ou légerement atténué en haut, lisse, avec une teinte pourpre ; lamelles assez serrées,
atténuées a la base, fourchues, adnées ou sublibres, blanches. Hab. sur la terre, dans les foréts.
Chapeau 7 a 10 cm, stipe long de 7 cm sur 2,5 cm. Voisin de virescens, mais s'en distinguant par la
chair toujours rougeatre sous la cuticule, la couleur du chapeau, etc. »

Cette description s'applique parfaitement & mon champignon; elle donne seulement trop d'importance
a I'éraillure des bords du chapeau qui ne me parait étre qu'un accident météorique; je 1'ai observée
surtout dans les spécimens récoltés pendant la saison chaude ; I'an dernier, a la fin de juin, le temps
¢tait humide et froid et la craquelure du bord ne se produisait pas. La coloration en jaune des blessures
des feuillets sera intéressante a vérifier ; elle dépend peut-étre aussi de 1'état hygrométrique. Quant
au liseret violet des feuillets, je ne I'ai constaté que sur un petit nombre de pieds. il m'a donné I'idée
que ma Russule était proche parente de R. amoena Q. qui n'en différe guére que par la coloration plus
accentuée du pied et celle du chapeau qui n'a jamais été notée que d'un beau violet-lilas. Je laisse a
d’autres le soin d'¢lucider cette question, car cette russule ne m'est connue que par les expositions et
je ne l'ai jamais récoltée dans le Vendomois.

Je crois aussi que R. amethystina Q. (21 éme supp. 1897) n'est qu'un des états de mon champignon ;
il n'est pas étonnant qu'une espece aussi variable et aussi rare ait donné lieu a desinterprétations
différentes.

Quant a la rapprocher de R. virescens, comme le fait Cooke, c'est tout a fait fantaisiste ; elle n'a de
commun que la nature de la pellicule du chapeau qui est pulvérulente dans les deux espéces ; mais la
taille et la couleur des spores l'en éloignent absolument. On pourrait plutot la confondre avec R.
palumbina (Quélet, Flor. myc. pag. 339) a couleurs indécises entre lilacin et vert, assez bien
représentée sous le nom de grisea, par Gillet, pl. 548. Mais la pellicule est lisse, un peu visqueuse,
décolorante, les lamelles bien plus jaunes. Je vois tout avantage a conserver a8 ma Russule le nom de
cutifracta Cooke, parce qu'il se trouve fixé par deux bonnes planches, tout en regrettant que cette
dénomination rappelle un caractére qui, a mon sens, n'est qu'accidentel.

R furcata Pers.
Cette espece est une des plus problématiques du genre et je n'ai jamais rencontré de mycologue qui

ait pu me donner sur elle aucun renseignement précis. Romell dit qu'elle doit étre trés rare en Suede,
si elle existe. M. Boudier n'est pas beaucoup plus affirmatif et avoue qu'il n'est pas fixé sur cette
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espece qu'il croit avoir rencontrée aux environs de Montmorency. Quélet, dans sa Flore myc, pag.
345, I'indique dans les foréts du centre et de I'ouest ou je ne I'ai jamais vue, quoique j'aie gotité toutes
les Russules vertes dont I'aspect me paraissait anormal. Ce n'est qu'a la fin de sa vie, dans le 22e
supplément (1901), qu'il donne le renseignement suivant: «R. furcata Pers. (en note : Persoon cite la
figure de bifida Bull., pl. 26, qui est identique a virescens ; c'est Fries qui a fixé 1'espéce dénommée
furcata). Cette espece vénéneuse se distingue par une cuticule séparable, ridée, vert olive, jaunissante;
la chair acre n'est pas toujours vineuse sous la cuticule, mais jaune olive. Les lamelles sont bifurquées
dans toute leur longueur et sont d'un blanc d'ivoire. Ces caractéres la distinguent de cyanoxantha
adulte et de graminicolor, espéce moins facile a reconnaitre ».

Or cette description pourrait parfaitement s'appliquer, moins l'acreté, a certains spécimens adultes des
russules vertes sur lesquelles je viens de faire des observations. 11 est en outre a remarquer que la
plupart des auteurs qui ont suivi Bulliard (I) ne disent pas que la chair soit acre, mais seulement un
peu amere. J'ajouterai que les planches des différents auteurs, qui toutes représentent des sujets
adultes, s'appliquent parfaitement aux différents états des R. cyamoxantha et graminicolor et la
planche unique donnée par Quélet dans ce 22e supplément n'est d'aucun secours pour mettre sur la
trace d'une espece distincte.

Jusqu'a preuve du contraire, je reste persuadé que R. furcata des auteurs n'est autre que R.
cyanoxantha et graminicolor avancés, un commencement de décomposition des tissus leur
communicant une saveur amere.

R. vesca Fr.

Voici encore une Russule qui a donné lieu a des interprétations tres différentes et I'on pourrait écrire
un volume sur ses vicissitudes. Fuies lui-méme parait avoir singuliérement vari¢ dans 1'idée qu'il s'est
faite de l'espece comprise sous cette dénomination et il suffit de relire ses différents ouvrages pour
en avoir la preuve. Ainsi dans 1'Epicrisis qui est de 1836, cette Russule est versicolore et il renvoie
auxfig. 12 a 19 de la pl. 67 de Krombholz qui ne représentent que des Russules vertes du groupe de
graminicolor. A ce moment on peut dire que l'espéce n'est pas fixée ; c'est un nom conservé par
respect des anciens, de Clusius notamment, qui avait d comprendre sous cette appellation toutes
sortes de Russules mangeables. Dans les Hym. d'Europe (1874), I'espéce ne comprend plus qu'un
champignon carné-rouge; aucune référence d'iconographie, si ce n'est a la pl. 63 des Sverig. atl.
Svamp (1861), que l'auteur reconnait lui-méme représenter une forme anormale (recedens forma).
Dans Romell, nous trouvons une indication précieuse sur l'idée que se faisait Fries de cette espéce
dans ses dernieres années. Le Prof. von Post l'avait plusieurs fois entendu nommer par l'illustre
mycologue et a confirmé que c'était bien la méme espece que celle décrite par Romell. Pour ce dernier,
cette Russule est bai-incarnat ou presque livide-bai, I'épiderme de la marge plus ou moins rétracté,
les lamelles assez aigués, blanches, se tachant souvent en vieillissant de points brunatres. Ce dernier
caractere, que j'avais remarqué depuis longtemps dans une forme assez commune en été dans ma
région, m'a fait reconnaitre 1'espéce décrite par Romell et pour la détermination de laquelle j'étais
toujours arrivé a R. lilacea Q. Sa couleur n'est en effet jamais rouge franc, mais incarnat tirant sur le
brun ou sur le lilas, le centre ordinairement plus foncé ; avec 1'age ou 1'état hygrométrique, cette
coloration subit nécessairement des variations dont on peut suivre toutes les phases quand on voit un
grand nombre de spécimens; Les caracteres tirés des rugosités de la pellicule ou du stipe, indiqués
comme essentiels dans toutes les descriptions, ne me paraissent pas typiques et ne sont pas toujours
apparents.

Romell, dont tout cet article est a lire, remarque que cette espeéce n'a jamais été bien figurée ou qu'elle
a été figurée d'une maniére trés inexacte, ce qui n'a fait qu'embrouiller le sujet.

Ainsi, indépendamment dela planche de Fries déja citée des Sv. atl. Svamp., qui.de l'avis de tous, est
erronnée. cet auteur en a déposé au musée de Stocholm une planche bien conforme a l'espece de
Romell, mais étiquetée R. heterophylla.

La description de Bresadola, Fungi Tridentini, page 86, concorde bien aussi avec celle de Romell et
la couleur est indiquée « rubidus vel carneo-ruber, centro obscuriore, expallens». Mais, chose
inexplicable et qui résulte probablement d'une erreur, sa planche 95 qui doit correspondre a cette
description nous représente une Russule brun-noisette, sans trace de rouge. Les planches dont la
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coloration se rapporte le mieux a notre espece sont : dans Bulliard la pl. 509, fig. N. O. P. — dans
Cooke la pl. 1075 (vesca) et 1054 (lilacea) ; — dans Michael (Fiihrer fur Pilzfreunde), la pl. 41, B.,
vol. 1 ; — dans Bresadola, la pl. 128, vol. Il (lilacea var. carnicolor).

Est-ce étonnant aprés tout cela que les différents auteurs aient décrit, sous le nom de vesca, des
especes tres dissemblables. Aussi Quélet n'a pas cru devoir se servir de cette dénomination qui n'est
qu'un sujet de confusion ; mais comme en définitive 1'espéce existe bien, il 1'a nommée lilacea et je
ne vois aucun inconvénient a se servir de ce nom qui au moins désigne une espece bien définie ; il
sera bon cependant de faire remarquer que c'est le R. vesca de plusieurs auteurs.

Ce serait une erreur de croire que Quélet a entendu remplacer le R. vesca de Fr. par son R. rosea. 11
dit seulement « vesca Fr. ? Sv. Sv., t. 63 (trop foncé) », ce que j'interpréte ainsi : mon espece rosea
pourrait bien étre celle que Fries a figurée dans Sv. Sv. sous le nom de vesca, planche qu'il reconnait
lui-méme ne pas correspondre a sa description.

Le R. rosea Q. est une espece ressuscitée de Scheeffer et qui parait assez différente par la couleur de
vesca=lilacea Q. ; elle est en effet rose incarnat, puis roussatre. Elle est peu connue et je ne 1'ai pas
rencontrée ou pas comprise. Malheureusement elle n'est appuyée d'aucune bonne planche. Celle de
Scheffer, l'inventeur, tab. 75, n'est indiquée qu'avec un point de doute ; celle de Bulliard, t. 509, fig.
T, est tellement semblable d'aspect a R. fragilis que la plupart des auteurs la rapportent a cette espece.
Enfin on ne peut que regretter de voir reparaitre ce nom de rosea qui préte a la confusion avec rosacea,
autre espece.

R. heterophylla Fr.

Cette dénomination, a mon avis, ne représente plus actuellement aucune forme déterminée et est
destinée a disparaitre. Elle a servi aux différents auteurs a caser plusieurs especes disparates, ayant
de la tendance a verdir, telles que eruginea, graminicolor, cutifracta. Maintenant que ces différentes
formes ont été décrites séparément, je ne vois pas ce qui reste dans heterophylla, a moins que ce soit
la variété galochroa que j'ai récoltée une seule fois et qui m'a paru mériter le rang d'espéce distincte. »
Cet article est bien documenté et représente une excellente synthése, encore presque valable
aujourd’hui, bien que sans caracteres microscopiques ni réactions macrochimiques.

Bataille lui donne la réplique la méme année dans la méme revue :

« Les intéressantes observations sur les Russules, publiées par M. Peltereau dans le dernier Bulletin
de la Société mycologique, m'engagent a les compléter par mes propres observations.

1. R.cyanoxantha Quél., graminicolor Quél, et furcata Fr.

Ces trois noms désignent trois especes existantes et parfaitement distinctes, la premicre
particulierement caractérisée.

R. cyanoxantha présente toujours en naissant une teinte purpurine ou lilacin violacé sur le bord du
chapeau d'abord trés incurvé, glutineux et poisseux ; celui-ci est ridé par des veines plus ou moins
allongées, irréguliérement rayonnantes ou anastomosées. Les lamelles blanches, plus ou moins
fourchues, sont souvent sinuées autour du pied, qui est cylindrique et blanc, plus rarement teinté de
lilacin. La chair, ferme et caséeuse, humide, lourde, blanche, montre toujours, au début et au bord du
chapeau, une teinte lilacine, violacée ou purpurine sous la cuticule. Avec 1'age, souvent de bonne
heure par le sec, le chapeau prend une teinte d'un vert plus ou moins sombre : dans cet état, on
remarquera que, généralement, la chair en est toute véreuse. Cette espece est assez commune et on la
trouve dans tous les sols, principalement dans les bois feuillés.

R. graminicolor et furcata, beaucoup plus rares, ne présentent jamais de teinte purpurine ou violacée
lilacin, ni sur le chapeau, ni sur le pied, ni sous la cuticule, qui n'est ni veinée ni glutineuse-poisseuse,
mais seulement humide ou a peine visqueuse par la pluie. Les spores de la premicre sont un peu
teintées de créme, celles de la seconde a peu pres blanches. Les lamelles de graminicolor sont toutes
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¢égales, horizontales, simplement connées deux a deux autour du stipe cylindrique, tandis que celles
de furcata sont fourchues en avant, adnées et méme un peu décurrentes sur le pied ordinairement
dilaté au sommet. Le chapeau de la premiére, un peu brun ou bistré au centre est d'une couleur vert
pré ; celui de la seconde varie du brun olive ou de I'olive sombre au vert olive et est souvent a la fin
lavé de jaune ou de fauve. La chair est un peu acidule salée dans celle-ci, mais non poivrée. R.
graminicolor est plus particuliére aux bois de coniféres arénacés, et je l'ai récoltée souvent dans les
foréts de Villers-Cotterets et de Fontainebleau. Quant a R. furcata, elle est rare ; mais je 1'ai récoltée
souvent dans le bois de Meudon et quelquefois dans le Doubs. Les mycologues parisiens la
trouveront, avec cyanoxantha, au bois de Clamart, sur la premiere pente qui s'étend vers 1'orphelinat
de Fleury.

2. R. amoena Quel, et cutifracta Cooke.

L'espéce dont parle M. Peltereau dans ses notes et qu'il nomme amoena est certainement l'espece de
Quélet. Elle est, en effet, caractérisée par la cuticule séche et poudreuse du chapeau, autant que par
la teinte violacée qu'elle présente, méme sur le pied. De plus les lamelles et les spores sont un peu
jaunatres, tandis que R. heterophylla a les spores blanches. Quant a R. cutifracta, elle a le chapeau
gercé-granulé, mais non farineux, d'un incarnat purpurin plutot que violacé et les spores d'un blanc
pur. Elle se rapporte bien a l'espéce nommée par Secrétan roseo-granulatu (Mycographie suisse , 1 ,
n° 513). Elle est généralement plus grande qu’amoena et le pied n'en est jamais violacé.

3. R.vesca Bres., rosea Quel., lilacea Quel.

R. vesca est tres rare. Je 1'ai récoltée a Maiziéres (Doubs), avec mon ami Olivier Ordinaire. Elle est
bien distincte de rosea par les veines du chapeau, par sa couleur moins rouge clair, qui ne devient pas
créme ou blanche au milieu du chapeau, comme dans rosea, et par ses lamelles, qui se tachent de brun
jaunatre clair par le froissement. R. rosea est rare aussi. C'est une belle espece, a lamelles tres serrées,
d'un blanc pur, avec le chapeau incarnat rose, prenant au milieu une teinte créme ou méme blanche.
Je la récoltais tous les ans sous les chataigniers du bois de Clamart et aussi dans le bois des Gonnards,
pres de Versailles. Quant a /ilacea Quel., elle a une teinte franchement violacée et méme brun-violet
qui I'¢loigne des deux précédents. C'est une jolie espece a lamelles blanches et a chair mince, qu'on
trouve sous les chénes et les chataigniers du bois de Clamart. Pour moi, elle différe de vesca Bres. et
ses lamelles ne se tachent jamais par le froissement ou autrement.

4. R. heterophylla Quel.

Cette espece, tres rare, se distingue par ses lamelles adnées, décurrentes, tres serrées, tres étroites et
blanches, et par ses spores blanches. Le chapeau est lisse, 1égérement lubrifié-visqueux, d'un gris un
peu lamé d'incarnat, nuancé parfois d'olive tres clair, puis palissant. On peut la confondre facilement
avec palumbina, dont les spores sont un peu jaunatres. »

Pas de palomet dans ces deux articles... On peut s’étonner que vesca soit considérée comme tres
rare alors qu’on la trouve tous les ans, au moins en région parisienne, mais cela est un autre sujet.
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Bigeard & Guillemin publient une Flore des champignons supérieurs de la France, sans
illustrations, en 1909

Chapeau convexe, puis en coupe, 10-15 em., épais,
rav¢ par de fines rides rayonnanles, visqueux, purpu-

rin rosé ou lilacin, puis olive ou verdoyant. Lamelles Russula
sinuées, fourchues, larges, blanches, Pied plein, élas- | cyanoxantha
lique, gros ct long, ridé, blanc. Chair lourde, hu- [Schef.
mide. tenace, sapide, blanche. Spore 8 p, — Dans | R. blendtre.
les foréts ombragées de la plaine. Printemps, ¢té. \ Comestible.
Ressemble & furcala lorsqu’elle est dans un état CC.
avancs, — Q. 'p. 347; G..p. 22; B;, p.76; Pal;

no 320; I1, S.-et-L.

a) Chapeau presque entidrement vert ou dont le vert est la principale
teinte.

Chapeau hémisphérique, puis plan el concave,

(0 em., farineux, blane de lail, couvert d'un yoile | Russula
furfuracé, aréolé et granuleux, d'un wvert pdle. trés | VITESCons
: : [Scheeff.

tendre, Lamelles libres, peu fourchues, blanc de lait.

S : R : R. verditre.
Pied spongieux, épais,® rigide, pruineux el blanc.

R. bifidns

Chair ferme, blanche, sapide. Spore, 10 g, ocellée, [Bull.
— Dans les foréts ombragées et sablonneuses de \ p 0 cipe
la plaine. Eté. — Q., p. 348; G., p. 234; B, p. 67; ce

1, S.-et-L.

h) Chapeau verditre ou olivitre, teinté de diverses couleurs.

Chapeau convexe, puis cyathilorme, 5-8 em., lisse,
lubrifié, gris clair, olivdtre, ou lilacin verdoyant,

plissant. Lamelles décurrentes, étroifes, minces, ser- | 1:“33""“;'
rées, souvent bifides, blanches. Pied aminci en | "®lerophylia

bas, plein, court, ferme, glabre, finement strié, R 511;&“‘:)[5;:5

ridé et blanc. Chair ferme, sapide, blanche; odeur (70 e
nfir ¥ "y i ! ] i W "n1 ¥ = -a'f" 3 _‘i

agr able, bp::ut. 8 1. couverle }1 aiguillons aigus el Comestible,

denses, ocellée, — Dans les bois peu couverls, les AR

friches. Eté, automne. — Q. p. 348; G., p. 210; B,
p. 76; F1. S.-et-L.
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3 ma : , ; . _ y i Russula
Chapeau globuleux, puils en soucoupe, 6-7 cm,, un grisea
peu  visqueux, pruineux au bord, azarin, lilacin Pers.
ou gris perle, nuancé au milieu, de rose, de jaune, . grise,

de vert et d'olive, puis verdoyant. Lamelles adnées, gorge
: AT e : o . de pigeon.
creme avec une teinte chair d'abricot. Pied plein,  p palumbina
ferme, ridé, strié et blanc. Chair élastique, blanche, Ouélet.
lilacine sous la culicule séparable, sapide. “wlmu- H. sapida
8 p, ~ citrine. — Dans les sapinitres des bois secs. : 'R'.”?;“‘"
Eté. — Q. p. 339: G., p. 246; B.. p. 82; FL S.-ct-L. ﬂ’”?fféf I8
| AL,

On y retrouve nos russules, avec comme noms vulgaires : russule bleuatre pour cyanoxantha,
russule verdatre pour virescens et russule grise, gorge de pigeon pour grisea. Pas de palomet et ce
qui s’en rapproche le plus, ce serait grisea qualifiée de gorge de pigeon...

Rien qui ressemble au palomet de Paulet.

Jean Bergeret a publié une Flore des Basses-Pyrénées en 1803, sans champignons. En 1909, un de
ses descendants (?), Gaston Bergeret, publie a Pau sous le méme nom une version modernisée de
cette flore, contenant cette fois des champignons. Le seul champignon qui se rapporte a notre
recherche est le :

« Agaric verdette.

Agaricus virescens. Syst. nat., 1401.

En patois berdette ou paloumette.

Agaric dont le chapeau est verdatre ou livide. les lames blanches et égales, le pédicule cylindrique et
plein.

Chapeau couvert d'une croiite ou d'une espece de lichen vert sur un fond blanchatre ou livide, convexe
dans la jeunesse, plan et plus ou moins enfoncé au milieu dans la suite, de trois a cinq travers de doigt
de diametre. Lames blanches, égales, quelques-unes fourchues, fragiles sans raideur. Pédicule blanc,
cylindrique, long de trois ou quatre travers de doigt, rempli d'une substance spongieuse blanche. Chair
blanche, ferme, fragile, peu épaisse. Odeur faible, agréable. Saveur douce, un peu farineuse.

On trouve cette espece sous les arbres. Elle se montre pendant 1'été. Elle est trés recherchée et fournit
un aliment agréable, parfaitement innocent. On la mange cuite sur le gril avec de I'huile, ou en caisse
avec un hachis, ou a la poéle avec des oeufs. »

On ne peut pas dire que pour cette époque la description soit trés bonne, mais il s’agit d’un ouvrage
de vulgarisation pour le grand public. La référence est au Systema naturae de Linné et Gmelin déja
vue ci-dessus dans I’Annexe 4. R. virescens est le palomet.

Cette méme année 1909, Gauthier, président de la société mycologique des Landes, complétait la
liste de Dubalen de 1890. Parmi nos russules candidates palomet, on trouve :

16. — Russula cyanoxantha. — Russule bleu jaune. Charbonnier.
Chapeau gris de plomb, teinté de verdatre, de violet, de jaune, & ﬁnes
rides, chair douce; feuillets blancs. Comestible. Trl’;‘s commune.
- 17. — Russula virescens., — Russale verdoyante. Palomet. e
Chapeau aréolé, craquelé et moucheté de vert ; feuillets, et pied blancs;
odeur et saveur agréables. Clest la meilleure espéce du genre.
Commune. _ o ‘



129
Rolland publie I'Atlas des champignons de France, Suisse et Belgique en 1910 .

On y trouve toujours nos russules et rien d’autre se rapportant au sujet. On en est arrivé a I'époque
ou palomet = R. virescens, sans se poser de question. Je crois que c’est la premiéere fois que le
caractere élastique de la chair, en particulier des lames, de cyanoxantha est mentionné.

« PL. 37. N°79. — Russula cyanoxantha Fries. Charbonnier. —

Chapeau charnu, globuleux, convexe, s'étalant puis concave, ondulé et remarquablement élastique et
ferme, ayant 6 a 12 centimetres de diametre; finement ridé, a cuticule séparable, visqueuse, d'un
pourpre lilacin, surtout sur les bords qui sont infléchis, puis d'un vert olivatre et se décolorant au
centre. Pied plein, cylindrique, plus ou moins allongé, épais, blanc, stri¢, réticulé. Feuillets de méme
couleur, arrondis, larges, fourchus. Chair ferme, granuleuse, d'un blanc éclatant, un peu rouge, sous
répiderme, agréable. Ce champignon est comestible. On le récolte en été et en automne et quelquefois
au printemps, dans les bois couverts. Il ne faut pas le confondre avec le Russula furcata, auquel il
ressemble quand il est vieux. A I'état jeune et encore globuleux, son élasticité toute particuliere le fait
reconnaitre. On peut le préparer pour la table comme le Palomet, mais il est loin de le valoir comme
aliment.

Pl. 38. N° 80. — Russula heterophylla Fries.— Chapeau charnu,

convexe, puis déprimé, en coupe au centre, ferme, rigide, a pellicule difficilement séparable, verdatre
(fig. A), purpurin (fig. B) ou bleu enfumé (fig. C), avec de fines stries a I'origine, sur la marge qui est
enroulée. Pied cylindrique égal ou atténué vers le bas, plein, striolé-réticulé, blanc. Feuillets minces,
étroits, diminuant vers le pied qu'ils touchent, trés serrés, fourchus, d'un blanc éclatant, se tachant de
bistre. Chair blanche, ferme, sans golit ni odeur particuli¢re, toujours douce. Ce champignon est
comestible, trés reconnaissable a ses feuillets tout a fait étroits. On le récolte dans les bois sablonneux
en été. On le fait cuire comme

les champignons précédents.

PI. 38. N° 81. — Russula virescens Fries. Palomet, Bise vraie, Palombette, Verdette. Chapeau
charnu, ferme, assez mince, d'abord globuleux puis étalé et déprimé au centre, a épiderme grenu,
floconneux, verruqueux et aréolé, de couleur vert de gris, jaunissant quelquefois par places, a marge
droite, obtuse et lisse, ayant 5 a 10 centimétres de diameétre. Pied solide, spongieux, un peu strié,
blanc, cylindrique et renflé inférieurement. Feuillets ne touchant pas le pied, trés blancs, serrés, droits.
Chair de méme couleur, cassante, sapide. Ce champignon est comestible et recherché depuis la plus
haute antiquité. On le récolte en été dans les bois sablonneux. Il faut faire attention de ne pas le
confondre avec le Russula furcata qui a une teinte verte, mais dont la peau ne se sépare pas en flocons
et qui est vénéneux. On le prépare pour la table en le faisant cuire sur le gril a 1'huile d'olive, sel et
poivre. »
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N°79

78. — Russula nigricans 74. Russula cyanoxantha
Suspect Comestible
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Rolland, Champignons Planche 38

A, Hestin, dessimateur. Lassus, graveur, Fani Klincksieck, &ditenr, @ Parix

80. — Russula heterophylla 81. — Russula virescens
{Comestible Comestible)

La publication de nouveaux livres de champignons se ralentit jusqu’a la publication de I'lconographie
des champignons de Juillard-Hartmann juste apres la premiére guerre mondiale. Il se contente de
reproduire des icones déja publiées, avec une qualité moyenne, sans texte. Pas de palomet version
Paulet ; la plupart des russules déja évoquées s’y trouvent. Pas d’un intérét capital.
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En 1926, Beauseigneur publie une « Contribution a la flore mycologique des Landes » (thése de
pharmacie) ou il y a une bréve mention du palomet :

virescens Scheeff. — B. et G. p. 199; Q. p. 348; G. p. 234.

Agaric palomet de Thore (Chloris des Landes). Excellento
espece, assez commune dans nos bois de pins et consommée

par nos habitants sous le nom de « palowmet ».

Un livre important, mais contenant peu d’espéces : Icones Selectae fungorum de Paul Konrad et
André Maublanc parait de 1924 a 1930. Tricholoma georgii f. palumbinum y est cité, avec références
a Paulet et Quélet, mais aucune description. De méme pour les russules qui nous intéressent.

Apres la deuxieme guerre mondiale paraissent la Flore analytique de Kiihner et Romagnesi, les
Champignons d’Europe de Roger Heim, déja évoqués et Les champignons de France d’André
Maublanc. Dans ce dernier livre le palomet est la Russula virescens, sans hésitation, malgré le nom
vulgaire de blavet (bleuet, bleu) qui s’y applique vraiment mal. Maublanc ajoute : « La russule
verdoyante ou palomet ne peut étre confondue avec un autre champignon du méme groupe,... ».
La lecture des pages précédentes aurait tendance a le contredire !

Dans le Petit atlas des champignons de Romagnesi (1963), aucune mention d’une variété violette
du Calocybe gambosa. R. virescens est le palomet, avec une série de noms vulgaires, presque tous

déja connus.

L’assimilation virescens = palomet se perpétue jusqu’a nos jours
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Annexe 8 Noms régionaux des palomets

Les références de presque tous les livres cités ici sont dans 'annexe 12, Bibliographie, sinon dans
les annexes 9, 10 ou 11.

Paulet (1790) : palomette, blavet, palomete, palumbette, palometes
Thore (1803) : palomet
Dictionnaire des sciences naturelles (1816-1830) : palomet, palomettes, blavet, crussagen

Cordier (1826) Iraux-cher, crusagne , palomet (Landes) , vert, vert-bonnet
(Meuse), mousseron palomette ou blavét.

Noulet & Dassier (1838) : palomet, paloumet, cruague, cruzado, berdanél, berdét, berdétto,
berdanéllo

Lespiault (1845) : paloumeto. Une russule verte indéterminée est appelée crusaoubo verto.
Cordier (1870) mousseron, palomet, palombette, blavet.

Catalogue botanique (Azais 1871) :
Crusagno : Agaric palomet, Agaric des Landes, Agaricus palomet

Glossaire botanique (Barthes 1873)

CRUSOLO. (De ce que ce Champignon, crussis (onomatopée), croque sous la dent et semble cru,
alors méme qu'il est cuit (?)) On en distingue trois : la blanche, Crusolo blanco ; la grise ou verdatre,
Crusolo griso ; la violette ou rougeatre, Crusolo biuleto. Ce sont trois variétés de 1'Agaric palomet,
Agaricus (Russula) pectinaceus Bull. Ces Champignons sont comestibles. Si, parfois, leur emploi
provoque des empoisonnements, c'est parce qu'on prend pour des Crusoles des espéces voisines
toxiques, telles que 1'Agaric rouge, Agaricus sanguineus Bull.;

'Agaric panthérin, Ag. pantherinus Fries, etc. — On appelle aussi Crusole I'Agaric rude, Ag. asper
Fries (Amanita aspera Pers.), espéce au moins suspecte, sinon vénéneuse, et trés-voisine de 1'4g.
pantherinus Fries. Il est prudent de s'abstenir de ces sortes de Champignons.

MOUSSAIROU. (Du latin muscus, mousse, parce que ce Champignon nait parmi la Mousse.)
Mousseron. Nous en avons plusieurs especes : le Mousseron blanc ou gris, Agaricus albellus
Schaeff. (4g. mousseron Bull.), qui vient dans les bois, sur les pelouses, au printemps et en automne;
le faux Mousseron, Ag. Tortilis D. C. (Ag. pseudo-mousseron Bull.), que 1'on trouve

un peu partout en été ; 1'Agaric palomet, Ag. pectinaceus D. C. (4g. Pectinans Bull.; Ag. palomet
Thore), qui croit en automne, dans les bois, un peu partout. Les Mousserons sont des Champignons
comestibles. (Voy. Crusolo.) »

Il N’y a pas d’article Palomet.

Roumeguére (Article, 1875) : palomet, lou paloumet, 1¢ paloumere

Roumeguére- Glossaire mycologique (1874)
Il'y atrop d’entrées et de commentaires pour les reproduire ici. Référence dans la bibliographie.

Dictionnaire des idiomes méridionaux (L. Boucoiran, 1875)
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Crusolo, crusagno Agaric palomet que 1’on cueille et que 1’on cultive dans les Landes —
Malheureusement le palomet peut étre facilement confondu avec d’autres champignons plus ou
moins dangereux, comme 1’agaric rouge, 1’agaric pantherin, etc.
Ca laisse perplexe sur ce que I'auteur entend par palomet !

Golno, berdeto : agaric clou, champignon comestible verdatre.
Un clou verdatre, serait-ce un Hygrocybe psitaccina ? On a déja vu une russule verte qualifiée de
berdeto, mais clou ?

Moussairou, Crusolo, s. m. mousseron, petit champignon qui nait sur la mousse.

- Mousseron blanc, Agaricus albellus.

- Faux mousseron, Agaricus tortilis.[aujourd’hui oreades]

- Agaric palomet, Agaricus pectinatus.[s’applique a toutes les russules]

- Tous ces mousserons sont de trés bons champignons comestibles

Tout ca est assez vague, ce qui n’est pas étonnant, ces noms ayant des significations locales.
Palomet n’y est pas, comme ci-dessus. Est-il considéré comme un nom scientifique et non pas
local ?

Dictionnaire de botanique (Baillon 1876-1892)

BERDANEL, BERDANELLO. Noms vulg., en Languedoc, d'un Agaric comestible, le Russula
virescens SCHAEFF.

BISETTE. Nom vulgaire, dans la Franche-Comté, d'un Mousseron comestible.

BISETTES. Nom vulgaire des Mousserons.

BISE VERTE. Nom vulg. de I’Agaricus odorus BULL.[Clitocybe odora], dans les Vosges ; Bise
vraie, dans la Haute-Saone, est I'4. virescens.

BISOTTE. Nom vulgaire, surtout en Bourgogne, d'une Russule comestible que. Léveillé rapporte a
I’ Agaricus heterophyllus de Vittadini.

BLAVET. Nom vulgaire de I’Agaricus amethystinus SCOP.

BORDET, BORDETTO. Noms languedociens de 1I’Agaricus (Russula) virescens SCHAEFF.
CHARBONNIER. Synonyme de Carbonajo. Nom vulgaire, en Franche-Comté, d'un Agariciné
comestible, le Russula cyanoxantha SCHAEFF.

IRAUX-CHER. Synonyme de Vert.

IRAXCHIS. Dans les Landes, I’Agaricus Palomet THORE.

PALOMBET. Synonyme de Mousseron.

PALOMBETTE. L’Agaricus Palomet THORE.

PALOMET. Dans les Landes, 1’Agaricus Palomet THORE; nom rapporté a tort aussi a une
Russule. C'est encore, dit-on, le nom de I’Agaricus amethystinus SCOP.

PALOMETTE. Synonyme de Palombette.

VERDET. L’Agaricus chamaeleo BULL. [Batsch, non Bull.; c’est probablement une strophaire]
VERDETTE. Nom, en bas Languedoc, de I’Agaricus (Russula) furcatus PERS.

VERT. Nom de I’Agaricus (Russula) virescens SCHAEFF.

VERT-BONNET. Synonyme de. Palombette.

Dur de s’y retrouver !
y

Dictionnaire des idiomes (Azais 1877)

BERDANEL,BERDANELLO,GASC, S. Agaric pectinacé palomet, Agaricus palomet, agaricus
virescens. V. Crusagno.

CRUSAGNO, s. f. Agaric pectinacé palomet, agaric des Landes, Agaricus palomet; noms div. :
paloumet, cruagno, berdanel, berdan¢lo, berdel, berdeto, crusolo.

PALOUMBRQO, s. f Palombe ou pigeon ramier, Columba palumbus, et non point biset ou pigeon
sauvage, comme le dit Honnorat dans son dictionnaire provencal ; colombe, mot qui ne s'emploie
ordinairement que dans la poésie
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— SYN. pouloumbo, paloumo. —
CAT., ESP., paloma. — ETY. LAT. ; palumba.
PALOUMET, s, m. Agaric palomet; V. Crusagno

Gillet (1878)
Palomet, berdanel, bordet, vert, vert bonnet, cul-vert, bise vraie, palombette, blavet.
Tous ces noms sont attribués a R. virescens, bien qu’on y retrouve du vert et du bleu...

Gillot et Lucand (1882)
Pour R. virescens : Vert-Bonnet, (Meuse), Cruvagne-Palmonet (Landes); Cul-Vert, Palomet, Vert,
Bordet, Bise-Vraie, Blavet, Palomette

Annales des Sciences Naturelles de Bordeaux et du Sud-Ouest (1884)
Liste de champignons récoltés dans le Sud-Ouest. L'exemplaire consulté porte des indications
manuscrites :

~— virescens, Schaff. — Environs de Bordeaux; Angouléme,
Ruffec (Char.) (P. Brunand). /st

— Linnai, I'r. — Forét de la Bessdéde, dans la Dordogie.

— lepida, Fr. — Saint-Pierre-de-Chignac (Dordog:.), 8 Jm]]et
La Bourhoule (P.-de-D.) (M™e André).

— xerampslina, Schwef. — Villenave-d’Ornon (Gir.), & la
fin de juin.

— vesca, I'r., = rosea, Sch. — Villenave-d’Ornon (Gir.), a
la fin de juin,

— lilacea, Q. (IVe sup., t. 2, f. 8) — Pont-de-la Maye (Gir.),
bois de chénes et de pins, au mois de mai, et & Villenave-
d’Ornon (Gir.), juillet-septembre. Rare. .

— lilacea, Q. — Variété. gracilis, Q. — Envu*mls cle Cavi-
gnae (Gir.).

— cyanoxantha, Schaef. — Environs de Bordeaux, Bruges.
(Gir.); Angouléme (P. Brunaud); Ruffec (Char.) (Con-
damy) {L bormic, ‘;_:“';&,’:—-

Pour I'annotateur inconnu, Russula virescens est appelee palomet et cyanoxantha est appelee
charbonnier ou cruzagne. Nous avons déja vu crusagne appliqué au palomet...

Baillon (1894)

Noms vulgaires de R. virescens : Palomet vrai, Vert, V. des dames, Berdanel,. Blavet, Cruague, Bise
vraie, Bordet, Lera verda, Calvados, Iraux-cher.

Je n"ai trouvé calvados que dans cet ouvrage. Origine ? signification ?

Ployé (1917)
Nom vulg. de Russula virescens : Bise verte, Verdet, Cul vert, Palomet, etc..
Récoltée dans 1'Aube sous le nom de Bigeotte, Bisotte.
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Bulletin de la société gersoise (1926)
R. virescens Schaeff ; = palomet, berdéto, cruséraco berdo, crusaoubo bérdo, paloumét

Dictionnaire du béarnais et du gascon modernes (1932)

campard,-ou; sm. — Terme général en
Big. et G. pour désigner les champignons
comestibles de toute espéce. Toutefois, dans
ln. H.-Big. il désigne plus particuliérement
le bolet edulis (cépe girolle), le petit bolet
‘tant appelé ¢ép, quand on veut le diffé-
rencier de l'edulis. En Béarn, les campa-
rous sont tous les champignons autres que
les cépes bolet comestibles. V. camparole.

campard d’auba (G.); sm. — Cham-
pignon d'aubier, armilaire de miel, appelé
aussi campard d'aumo, de¢ pibou; il eroit
h;lbi!ucllement au pied des arbres a bois
blanc.

campard de prat (Big. G.): sm. —
Nom générique du Iépiote, dont les diverses
sortes sont confondues sous les noms de
couloumeéle  blanque, pradeléis, griséte,
griote, courrét, courgniol, mourt-de-fret,
perpiot, perpiote, pepiole.

camparo de pin (G. ¢t L.); sm. —
Champignon des pins (boletus bovinus el
hol. granulatus) ; on 1'appelle aussi pinatd
et pinatoun.

camparole; sf. — Champignon du
genre des agaricinées: le terme, en B.,
d’signe en général los agarics tels que les
russules, cortinaires, amanites, ete. V. eru-
seraco. Nom de vache & robe blanchitre ou
gris clair.

campardou; sm. — Désigne en cerlains
lieux I'agaric couleuvré. V. campard cru-
seraco, moussaron, paloumét,

crusagne; sf. — Agaric des landes,
champignon comestible; forme de cruda-
gne. - - :
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crusaube; crusaubo,-lo (G.). — (.
cruseraco el aussi russule strice.
cruseja; v. — Craquer, crier enlre les

doigls comme un écheveau de soie crue.
crusera. — Croilre et envahir, en par-
lant des herbes, nolamment des mauvaises,
cruseraco (G.); sf. — Russule, (cham-
pignon). V. camparole,

Cruseraco est le nom générique des rus-
sules que 'on distingue par la couleur:
cruseraco blanco (russula delica et lactea) ;

e, rotjo (R, rubra) ; c. bérdo (R. virescens) ;
¢ négro (R. eyanoxantha).
paloumat,-ade; adj. — Qui est de la
couleur de la palombe,
paloume; sf. — Palombe; v. rouquél;

a B.-L., tourterelle.

And ta las paloumes, aller i la chasse aux

palombes.

paloume chourde; sf. — Chouetle
effraie, V. frillou.

paloumeé,-re; s. — Palombitre; chas-
senr de palombes. N. de p.

paloumeére; sf. — Grand nombre de

palombes ; tussilage (plante) ; v. fulagn.
paloumét,-e; adj. — C. paloi. N. de
bovin. N. de p. Paloumét.
paloumét; sm. —  Agaric palomel
(russula wvirescens). Sencé coum @ palou-
mét, sain, ferme comme un palomet.
palouméte; sf. — Pelite palombe: en
As., pcl;ilc sonnelte de euivre, p
A cette date, virescens est assimilée au palomet dans tous les livres, donc I'auteur n’hésite pas a
dire que c. bérdo est virescens, mais pourquoi pas heterophylla ou cyanoxantha, var. peltereaui ou...
Qualifier cyanoxantha de négro ??
Dans ce dictionnaire de béarnais, on ne trouve pas le palomet de Paulet, supposé étre du Béarn.

Maublanc (1959)
Pour Russula virescens : russule verdoyante, palomet, palombette, blavet, bise, verdet, cul vert

Romagnesi (1963)

Pour Russula virescens : russule verdoyante, palomet, verdet, berdanel, berdanelle, berdanello,
berdet, bise de curé, bise verte, bise vraie, blavet, bordet, bordetto, cul vert, cruagne, iraux cher, lere
verda, paloumé, paloumetto, palombette, palombette, vert, vert bonnet, vert des dames, verdette,
verdoun

% % %k

J’ai regu une communication d’un géologue, M. A. Bouvier, qui m’écrit :

« Ayant été un chasseur de palombes, passionné, dans les avant-monts pyrénéens (altitude 600-
800m), des Baronnies bigourdanes, le tir au col des oiseaux ou en palombiére s'effectue toujours a
proximité immédiate de bois de chénes, de chataigniers ou plus souvent de hétres. Lorsque I'on a
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désailé une palombe, sa recherche dans le sous-bois, souvent sur les pentes, n'est pas immédiate
d'autant plus que I'oiseau blessé ne piéte pas et ne bouge pas au sol, jusqu'au dernier moment.
Pendant cette recherche, il est facile de remarquer les champignons qui poussent alentour et
éventuellement de les ramasser, si on les connait;

Si la russule verte ou le tricholome pousse a la mi-octobre en sous-bois, le chasseur local de palombe,
incapable de nommer cette espéce, I'a simplement appelée "palomet" (en patois) puisqu'associé au
gibier. La couleur serait alors secondaire. Le champignon serait préparé en cuisine avec la palombe. »

C'est une hypothése intéressante, qui a pour moi l'inconvénient de détruire toute mon
argumentation fondée sur les couleurs des champignons qui nous ont intéressés ! On peut quand
méme penser que dans une région donnée les récolteurs donnent un nom a un champignon ou a
un groupe de champignons voisins et que palomet ne peut pas s’appliquer a tous les champignons
que l'on est susceptible de trouver a I'occasion d’une chasse a la palombe, mais a une espéce
dominante dans ces lieux et a cette saison. Si aucune notion de couleur n’intervient, le cas est
désespéré, car il devient vain d’essayer de relier ce nom a une espéce connue.

Heureusement, nous avons les témoignages des anciens auteurs et de ceux qui se sont rendus sur
place, qui, trés généralement, relient le nom palomet a la couleur de la palombe et le témoignage
ci-dessus peut renforcer notre argumentaire : les chasseurs de palombes peuvent comparer la
couleur des champignons qu’ils cueillent et qu’il vont manger a la couleur de I'oiseau qu’ils viennent
de chasser; le champignon, plus petit que l'oiseau ,qui est d’une couleur voisine devient
naturellement la petite palombe, la palombette ou le palomet.

Dans un autre texte de M. Bouvier, on peut lire: « ...les vols de ramiers sont quasi absents et
les « palombes du Sénégal » (corbeaux) plus nombreuses que les oiseaux bleus....Pendant des
années, il avait vu, étonné, les hétres passer du rouge au bleu », ce qui confirme le caractére bleu et
non pas vert des palombes.

% %k %k

L’étymologie de crusagne ou crusolo indiquée par Barthes est intéressante. Les russules (et les
lactaires) cuits restent en effet croquants a cause de la structure particuliére de leur chair. On peut
donc en déduire que la crusagne (et le palomet ?) de ces régions est bien une russule.

On voit deux familles de couleur :
- la bleue avec palomet, blavet
- la verte avec berdanél, berdét, berdanéllo,..

Thore est bien le seul dans les auteurs anciens a n’appliquer le nom de palomet qu’a une russule
verte (virescens)
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Annexe 9 La culture du palomet

Les livres, articles et revues cités dans ce chapitre ne sont pas repris dans la bibliographie générale
de I'annexe 12.

Une méme description de la culture du palomet revient dans une grande partie des documents ci-
dessous, étant généralement attribuée au docteur Thore. En fait, il n’est pas fait mention de culture
du palomet dans la Chloris des Landes, ni dans Promenades sur les cotes du Golfe de Gascogne, seuls
livres publiés par Thore. Une recherche approfondie, y compris une biographie de 150 pages sur
Jean Thore (Dr Aparisi-Serres — Le savant Jean Thore — Bulletin de la société de Borda 1939-1945)
ne m’a pas permis de déceler la publication d’un texte ou ce procédé de culture serait décrit et
pourtant cette référence a Thore va durer une grande partie du XIXeme siécle. Est-ce une
communication personnelle de Thore a Persoon ou une publication que je n’ai pas trouvée ?

1818 Traité sur les champignons comestibles — Persoon

« Dans le département des Landes, on seme 1’Agaricus Palomet et le Boletus edulis. Pour cela, on se
contente d’arroser la terre d’un bosquet planté en chénes, avec de 1’eau dans laquelle on a fait bouillir
une grande quantité de ces deux especes de champignons. La culture n’exige d’autres soins que
d’éloigner de ce lieu les chevaux, les porcs , et toute espece de bétes a cornes, qui sont trés-friandes
de ces deux plantes. Ce moyen ne manque jamais de réussir - mais nous laissons aux physiciens a
nous expliquer pourquoi 1’ébullition n’a pas fait mourir les germes. Thore. »

Premiére mention trouvée de cette culture. Persoon I'attribue a Thore. L’application de la méthode
au palomet et au cépe, ainsi que I’ébullition sont des constantes que I'on retrouvera dans beaucoup
des descriptions, probablement toutes copiées a partir d’'un méme texte.

1821 Nouveau cours complet d’agriculture en 16 volumes, présenté sous forme de dictionnaire
Article Champignons

J'ai plusieurs fois fait naitre ’AcArIc movssenoy , et une
fois la TRUFFE, en mettant en terre des uFIJIurhm'vs de ces
11'.\m||‘:i;_‘1nnn%:'. mais on dil que dans le d!"}:;il‘lrm( nt des Landes
on fait bouillir les Acarics PALOMET et le BOLET COMESTIRLE
dans de ’eau, et on enarrose les lieux ot on veut que croissent
de ces (‘]l.imlri;nhnw. Il est difficile rl*:*xlllh[lli,'r comment 1’é-
bullition ne désorganise pas les 'uuur'-r_w-mu séeminiformes de ces
l]t'll)\'. (’.\['I ces.

1834 Cours complet d’agriculture — L. Vivien & al. Vol 5 présenté sous forme de dictionnaire en
20 volumes
Commentaire sur la culture :
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ricus edulis), Ainsi on peut en avoir 1|l.f|113~:
toutes les saisons, en mélant trois parties
de fumier de cheval , deux parties de tan
€l une partie de terre végétale: il suffit
d’arroser ce mélange avec 'eau dans la-
quelle on a fait bouillir du champignon.
Ce procédé est communément employé
dans le département des Landes, au rap-
port du docteur Thore , auteurde la Flore

r‘fr! 5 .rr..r'lf“h'ff 2D -

1847 Dictionnaire universel d’histoire naturelle — d’Orbigny

« Quelques auteurs assurent que la température de l'eau bouillante ne détruit pas la propriété
végétative des spores. Thore dit méme que l'on propage par ce moyen 1'Agaric Palomet dans le
département des Landes, et des expériences récentes ont prouvé a M. Schmitz que les spores du Peziza
repanda exposées a 110° dans un air sec, n’avaient pas perdu leur faculté germinative, tandis que
celles du Trichothecium roseum I'avaient perdue de 53 a 60°. »

1850 Journal d’agriculture et d’horticulture

C’est pour arriver au méme résultat qu'on a soin de laisser sur les
couches a champignons quelques pieds se développer complétement,
afin que les spores qui en fombent augmentent par leur germi-
nation le nombre des individus.

« Dans les Landes on stme 1’agaric palomet et le bolet comestible,
« Pour cela, on se contente d’arroser la ferre d'un bosquet planté
« en chéne avec de I'eau dans laquelle on a fait bouillir une grande
« quantité de ces deux especes de champignons. La culture n’exige
« d’autres soins qued’éloigner de ces lieux les chevaux, les porcs et
« toute espéce de bétes A cornes, qui sont trés-friandes de ces deux
« planties. Ce moyen ne manque jamais de réussir. » - (THORE.)

Recopie directe de Persoon.

1853 Petite mycologie Belgique — L. Boniface

« Dans les Landes, on cultive encore le bolet comestible et I'agaric palomet de la maniére suivante :
on arrose simplement la terre d'un bosquet planté¢ en chénes, avec de 1'eau dans laquelle on a fait
bouillir une grande quantité de ces deux especes de champignons. La culture n'exige d'autres soins
que d'¢loigner de ces lieux les chevaux, les porcs, et toute espece de bétes a cornes qui sont trés-
friandes de ces deux plantes. Ce procédé ne manque jamais de réussir. »
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1854 Annales de la Société d'horticulture de la Haute-Garonne
Article chagnon

1856 Flore des serres et des jardins de I’Europe, Journal général d’agriculture Decaisne et van
Houtte
Dans un article de Léveillé consacré aux champignons :

1859 Annales de la société d’agriculture de la Dordogne
Article Les champignons
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Les espéces les plus estimées, et qui, par leur saveur et
leur parfum, tiennent une place d’honneur sur les meilleures
lables, sont, outre le champignon de couche, pour lequel, soit
dit en passant, les véritables amateurs professent un superbe
dédain : 'oronge, que I'empereur Claude aimait jusqu’a I'ado-
ration, ce dont Agrippine profita pour I'empoisonner a coup
siir ; le ceps (boletus edulis), si prisé a Toulouse, a Montauban,
a Bordeaux , ol il s’en consomme , soit frais, soit a l'état sec,
des quantités considérables; la morille et la chanterelle, trés
faciles a distinguer et dont aucune variété n'est vénéneuse, en
Europe du moins; le palomet cultivé dans les Landes, le mous-
seron, elc. ' '

A part le champignon de couche , le Seul qui jusqu'a ce jour
ait été cultivé en grand, soit dans des caves et des grottes na-
turelles, soit en plein air, procédé avec lequel on obtient des
produits beaucoup plus savoureux, on a essayé avec succes de
faire croitre artificiellement d’autres espéces de champignons ;
et il est assez singulier que les tentatives de ce genre ne se
soienl pas vulgarisées: Le palomet, l¢ ceps, la morille pour-
raient certainement étre cullivés, sinon avec autant de facilité,
du moins aussi fructueusement que l'agaric campestris. M, le

1861 Champignons et truffes — Jules Rémy

« Culture du champignon Palomet dans les Landes. J'ai fait remarquer que, de méme que les divers
végétaux utiles a I'nomme a quelque titre que ce soit, toutes les espéces de champignons comestibles,
sans exception, pourraient et par conséquent devraient étre cultivées; il ne s'agirait pour cela que
d'étudier les conditions de leur végétation naturelle a I'état sauvage, et de reproduire ces conditions
artificiellement. On y gagnerait une trés-grande sécurité dans l'usage de ce genre d'aliment, aucun
champignon d'espeéce nuisible ne pouvant étre mélé aux bons champignons obtenus par la culture, et,
au lieu de compter sur une production aléatoire qui manque assez souvent, on serait toujours en
mesure de proportionner la production des diverses especes de champignons comestibles aux besoins
de la consommation : c'est ce que font les habitants d'une partie du département des Landes , pour le
champignon Palomet, dont ils se nourrissent pendant plusieurs mois, et qui, par ce moyen, n'a jamais
donné lieu a aucune méprise funeste , quoiqu'il ressemble assez a divers champignons dangereux.

Apres avoir mis a part une bonne quantité de Palomets parvenus a tout leur développement, ils en
remplissent un grand chaudron et les font bouillir & grande eau pendant un bon quart d'heure. Cette
eau étant refroidie, ils en arrosent largement la terre nettoyée et 1égérement ratissée, sous un bosquet
de chénes verts. La place a Palomets ainsi préparée est entourée d'une palissade, afin que les porcs et
le gros bétail, fort avides de ce genre de champignons, ne puissent en faire leur profit. Il est tres-
probable que l'usage de faire cuire les Palomets est fondé seulement sur la routine, et que si, pour
arroser les places a Palomets, on préparait seulement I'eau nécessaire par simple macération, on
obtiendrait le méme résultat. On connait si peu la véritable nature des spores des champignons, sorte
de germe qui fait pour ces végétaux les fonctions de semences, qu'il n'y a rien d'étonnant a ce que les
spores du Palomet résistent a la chaleur de I'eau bouillante qui ferait périr les germes d'une foule
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d'autres graines ; mais il est permis de croire que 1'ébullition n'est nullement nécessaire au succes de
l'opération. Les habitants des Landes cultivent de la méme maniére le Bolet comestible (Cep, Bruguet,
Gyrolle). Ce procédé est tout ce qu'il y a de plus primitif; en voyant a quel point il réussit, on ne peut
douter de la facilité avec laquelle on arriverait par quelques essais bien dirigés a la reproduction
illimitée de toutes les especes de bons champignons. Les places a Palomets a 'ombre des chénes verts
ne sont pas longtemps productives, peut-&tre par la raison qu'on y récolte jusqu'au dernier
champignon, au lieu d'en laisser un certain nombre pourrir sur place pour assurer leur reproduction
par semis naturel; on doit renouveler tous les ans les places a Palomet. Le procédé de culture que je
viens de décrire (si cela peut se nommer une culture), peut recevoir de grandes améliorations. »

Ca semble du vécu, mais qu’en est-il en réalité ? pratiques oubliées ? légendes ? Il y a beaucoup
plus de détails que dans le texte de Persoon.

1864-1869 Le Regne végétal, divisé en traité de botanique générale, flore médicale et usuelle,
horticulture botanique et pratique. - Ensemble de textes dans 17 volumes.
Article Cryptogames alimentaires : descriptions et fagon de les cultiver

Agaric palomet (Agaricus palomet Thore. A. viridis Fries:
groupe Gymnopus). On le mange dans le département des Landes
et dans celul des |:‘I~:~'1‘~4—1"I‘-l'l'lln‘l“-. sous les noms de Palomet. Pa-
lombette on Blavet; on le nomme encore Iraux-Cher, Crusagne.
Al I';|||||H|'1 de M b”lllt'n'. 111' I]JIL Ol Selne, ll;l!h le 4f1‘||;\1'!"Illu"i||
des Landes, cetle espece d'Agaric ; pour cela on se contente d’ar-
roser la terre d'un bosquet planté de chénes, avec de I'eau dans
laquelle on fait bouillir une grande quantité de ces Champignons ;
la culture n’exige aucun autre soin que d'éloigner du bosquet les
chevaux, les pores el toule espece de bétes a cornes, i]l!i sont tres-
friandes de ce cryptogame ; ce moyen ne manque jamais de réussir,

dit M. Thore, qui n'explique pas comment I'ébullition ne fait pas

mourir les germes des Champignons. 11 ne faut pas confondre
I'Agaric palomet avec I'Agaric fourchu (ARussula), qui sen dis-
tingue par sa saveur fade el nauséeuse dans la jeunesse, et plus

tard salée et amore.

Ce n’est pas Agaricus viridis Fr. !

1867 Eléments de botanique — Pierre Duchartre

« Les qualités de certains Champignons comme aliment ont fait souvent essayer de les cultiver; mais,
au total, le Champignon de couche (Agaricus campestris L.) est le seul qu'on sache encore obtenir
par une culture réguliere et suivie qui, a Paris, a pris une extension considérable dans les jardins
maraichers et dans les galeries souterraines des carriéres. Dans le département des Landes, on séme
aussi avec succes 'Agaricus Palomet et le Boletus edulis; et pour cela, d'apreés Thore, on se contente
d'arroser le sol, dans un bosquet de Chénes, avec de I'eau dans laquelle on a fait bouillir de ces
Champignons. 11 a ét¢ reconnu, en effet, que les spores de diverses especes supportent la température
de 100°, méme de 110° (d'apres Schmitz, pour le Peziza repanda) sans perdre la faculté de germer. »
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1869-1872 Cryptogamie médicale — Léopold Micé

20 On cultive dans les Landes le Boletus edulis et V' Agaricus
palometus de D. G, (Trickoloma amethystina d’aujourd’hui);
on les séme en arrosant des bosquets de chénes avec de l'eau
dans laguelle on a fait bouillir une grande quantité de I'un
ou de lautre de ces Champignons. Nous avons déjd vu que
les spores résistent 8 Vacide sulfurique, & 1'ébullition avec

I'eau, au passage dans le tube digestif, et cette pratique nous
‘enseigne qu’elles ne perdent méme pas, par 'action de 'eau
houillante, leur faculté germinative.

Toujours ce texte, qui semble avoir une origine commune.

1870 Famille des champignons — Casimir Roumeguére

« La culture landaise de 1'Agaric Palomet et du Bolet comestible dans quelques localités du Midi de
la France (si toutefois on peut donner le nom de culture aux moyens tout a fait primitifs qu'on met en
usage pour produire artificiellement ces champignons) est susceptible de grandes améliorations. On
remplit de Palomets ou de Cépes, parvenus a leurs compléte maturité, un grand chaudron qu'on fait
bouillir & grande eau pendant vingt minutes. (Les spores de diverses espéces supportent la température
de 100j sans perdre la faculté de germer. Schmitz rapporte des expériences concluantes qu'il a tentées
sur les spores du Peziza repanda qui avaient été soumises a une chaleur humide de 110°.) Cette eau
¢tant refroidie on en arrose largement les lots de terre ratissée et réservée dans les taillis plantés de
chénes verts. Il ne reste qu'a garantir ces places a champignons contre les excursions du gros bétail et
a les entretenir a I'état de propreté par quelques béchages a la main. Les places a Palomets sont
renouvelées tous les ans. La culture du Palomet a été indiquée , avec quelques détails, par Thore, dans
sa Chloris des Landes (1810). On a tenté avec succes, dans les environs de Toulouse, prés de
Pechabou , de prolonger leur fécondité en laissant se décomposer sur place des Cépes dits alors
reproducteurs et qui aidaient ainsi au semis naturel des spores. Dans la Ni¢vre on établit des
mousseronnicres en enlevant dans les lieux ou il croit naturellement, le Mousseron sauvage en motte
et en le plagant dans des conditions propres a la propagation de son mycélium. »

Toujours ce texte avec une origine commune attribuée a Thore. La Chloris des Landes que j’ai et
celle référencée a la BNF (Bibliothéque Nationale de France) sont datées de 1803, pas 1810. Dans
I’exemplaire que j’ai consulté il n’est fait mention d’aucune culture de palomet ni de cepe.

1870, Les champignons de la France - Frangois Simon Cordier

Cordier commente la « culture » du palomet en ces termes :

« D'aprés une note attribuée au docteur Thore, et rapportée par plusieurs auteurs, on séme, dans le
département des Landes, I'Agaric Palomet, Agaricus (Russula) virescens Schaeff., et le Bolet
comestible, Boletus edulis, Bull. « Pour cela, dit-il, on se contente d'arroser la terre d'un bosquet
planté en chénes, avec de 1'eau dans laquelle on a fait bouillir une grande quantité de ces deux espéces
de champignons. La culture n'exige d'autres soins que d'éloigner de ce lieu les chevaux, les porcs et
toute espece de bétes a cornes, qui sont trés-friandes de ces deux plantes; ce moyen ne manque jamais
de réussir. Nous laissons aux phvsiciens, ajoute-t-il, a nous expliquer pourquoi I'ébullition ne fait pas
mourir les germes. »

Il est douteux en effet que I'eau dans laquelle on a fait bouillir des champignons puisse servir a leur
multiplication ; car, bien que les spores supportent une température seche trés-élevée, 1'ébullition, du
moins si elle est prolongée, détruit leur faculté germinative. Il serait préférable, ce me semble,
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d'employer seulement I'eau qui a servi a laver 1'Agaric palomet et le Bolet comestible, comme on se
sert, pour féconder des couches préparées d'avance de l'eau dans laquelle on a lavé 1’Agaricus
campestris, le champignon de couche.

Du reste, M. Réveil regarde comme apocryphe la note attribuée a Thore; car, assure-t-il, personne, ni
dans les Landes, ni a Dax, ne fait usage du procédé¢ dont aurait parlé Thore. M. Réveil a répété pendant
plusieurs années de suite, et dans plusieurs départements, le procédé indiqué ci-dessus et toujours
sans aucun succes. Des épluchures de champignons semées par ce savant dans les localités ou se
trouvent habituellement certaines especes, n'ont pas non plus propagé ces especes. »

Premiere contestation du récit attribué a Thore. Si le procédé permettait réellement de faire
pousser des cepes, on |'utiliserait encore !

1871 Bulletin de la Société d'agriculture, industrie, sciences et arts du département de la Lozére
Des champignons — Caracteres distinctifs de ceux qui sont on non vénéneux — Culture
L’auteur dit que les informations sont tirées de Roumeguére (Cryptogamie illustrée)

On peut, d’aprés V'auteur, diviser les principaux cham-
pignans comestibles en deux classes, dans 'ordre décroissant
de leur valear alimentaire |

Ainsi la premiére classc comprendrait le champignon de
couches, le Mousseron, le faux Mousseron, I’'Ag. atlénué, le
Cep fauve, le Palomet,la Chanterelie, I'Oronge, la Galmote,
la Morille, auxquels il ajoute la Truffe ;

La cultare landaise de I'Agaric Palomet et du Bolet co-
mestible dans quelques localités du midi de la France (si
toutefois on peut donner le nom de culture anx moyens
tout 3 fait primitifs qu'on met en usage pour produire
arlificiellement ces champignons) est suseeptible de grandes
amélioralions. On remplit de Palomets oude Cépes parvenus
a leur compléle maturité un grand chaudron qu'on fajt
bouillir & grande eau pendant vingt minules. (Les spores de
diverses espéces supportent la température de 100 et méme
de 110° sans perdre leur faculté germinative). Cette eau
étant refroidie, on en arrose largement les lots de terre
ratissés et réservés dans les taillis planiés de chénes-verts.
Il ne resie qu’a garantir ces places & champignons contre les
excursinns du gros bétail et & les entretenir d I'état de pro-
preté par quelques bachages a la main. Les places & Palomets
sont renouvelées tous les ans. Un a tenlé avec sucees, dans

1873 La Gazette du village (Paris)
Culture du champignon palomet dans les Landes
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« J'ai fait remarquer que, de méme que les divers végétaux utiles a I'hnomme a quelque titre que ce
soit, toutes les especes de champignons comestibles, sans exception, pourraient et par conséquent
devraient étre cultivées ; il ne s'agirait pour cela que d'étudier les conditions de leur végétation
naturelle a 1'état sauvage, et de reproduire ces conditions .artificiellement. On y gagnerait une trés-
grande sécurité dans 1'usage de ce genre d'aliment, aucun champignon d'espéce nuisible ne pouvant
étre mélé aux bons champignons obtenus par la culture, et, au lieu de compter sur une production
aléatoire qui manque assez souvent, on serait toujours en mesure de proportionner la production des
diverses espéces de champignons comestibles aux besoins de la consommation: c'est ce que font les
habitants d'une partie du département des Landes pour le champignon palomet, dont ils se nourrissent
pendant plusieurs mois, et qui, par ce moyen, n'a jamais donné lieu a aucune méprise funeste, quoiqu'il
ressemble assez a divers champignons dangereux.
Aprées avoir mis a part une bonne quantité de palomets parvenus a tout leur développement, ils en
remplissent un grand chaudron et les font bouillir & grande eau pendant un bon quart-d'heure. Cette
eau étant refroidie, ils en arrosent largement la terre nettoyée et 1égérement ratissée, sous un bosquet
de chénes verts. La place a palomets ainsi préparée est entourée d'une palissade, afin que les porcs et
le gros bétail, fort avides de ce genre de champignons, ne puissent en faire leur profit. Il est
trésprobable que l'usage de faire cuire les palomets est fondé seulement sur la routine, et que si, pour
arroser les places a palomets, on préparait seulement 1'eau nécessaire par simple macération, on
obtiendrait le méme résultat. On connait si peu la véritable nature des spores des champignons, sorte
de germe qui fait pour ces végétaux les fonctions de semences, qu'il n'y a rien d'étonnant a ce que les
spores du palomet résistent a la chaleur de I'eau bouillante, qui ferait périr les germes d'une foule de
graines mais il est permis de croire que I'ébullition n'est nullement nécessaire au succes de 1'opération.
Les habitants des Landes cultivent de la méme maniére le bolet comestible (cep, bruguet, girolle). Ce
procédé est tout ce qu'il y a de plus primitif; en voyant a quel point il réussit, on ne peut douter de la
facilité avec laquelle on arriverait par quelques essais bien dirigés a la reproduction illimitée de toutes
les especes de bons champignons. Les places a palomets a I'ombre des chénes verts ne sont pas
longtemps productives, peut-&tre par la raison qu'on y récolte jusqu'au dernier champignon, au lieu
d'en laisser un certain nombre pourrir sur place, pour assurer leur reproduction par semis naturel ; on
doit renouveler tous les ans les places a palomet. Le procédé de culture que je viens de décrire (si cela
peut se nommer une culture) peut recevoir de grandes améliorations. »

1873 La science usuelle — Auguste Gaffard

Troisieme édition ; tome 2

Culture des champignons

« Thore rapporte que, dans le département des Landes , on séme ’Agaricus palomet et le Boletus
edulis. Pour cela, on se contente d'arroser la terre d'un bosquet planté de chénes, avec del'eau dans
laquelle on a fait bouillir une grande quantité de ces deux champignons. La culture n'exige d'autres
soins que d'éloigner de ce lieu les chevaux, les porcs et toutes sortes de bétes a corne qui sont tres-
friands de ces deux plantes. Ce moyen ne manque jamais de réussir; mais nous laissons aux physiciens
a nous expliquer pourquoi 1'ébullition n'a pas fait mourir les germes de ces agarics. »

1877 Culture des champignons de couche et de bois et de la truffe — V.F. Lebeuf
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« Palomet (Fig. 13). Ce champignon subit plusieurs
formes pendant le cours de sa végétation. Il faut le bien
¢tudier pour ne pas le confondre avec certains
champignons qui lui ressemblent dans quelques périodes
croissance.
Le Palomet a le pédicelle uni,.nu et cylindrique, avec un
renflement a la base. Le chapeau, en naissant, est convexe,
bords sont presque soudés au pédicelle; mais, & mesure
champignon croit, le chapeau se creuse, les bords se
relévent et il devient concave. Le.chapeau est gris
verdatre, strié sur les-bords. Les feuillets sont trés-
nombreux, blancs et égaux.
La chair du pédicelle et du chapeau est blanche et assez
parfumée.
Ce champignon croit en abondance dans les Landes, ou il
connu sous le nom de Crusagne. »

de sa

léger
et les
que le

est

Palomet (fig. 18).

Le dessin est celui du livre de Rémy, dont on se
demande toujours ce qu’il représente. On se demande aussi si le nom vernaculaire dans les Landes
est palomet ou crusagne ?

«Palomet — Les habitants des Landes consomment une-énorme quantité de palomet. Voici comment
ils proceédent pour le reproduire. Ils ratissent le sol sous les bosquets de chénes verts, puis ils I'arrosent
largement avec de l'eau ou ils ont fait bouillir, pendant quinze minutes, dans de grands chaudrons,
des palomets parvenus a toute leur croissance, dans une quantité d'eau suffisante. Ils recommencent
cette opération autant de fois qu'il le faut, pour humecter et couvrir tout ce terrain, et cela fait, ils
l'entourent d'une palissade pour le défendre contre les attaques des bestiaux qui mangent le palomet
avidement.

L'eau est employée apres qu'elle est refroidie et on jette sur le sol, avec elle, tous les débris de
champignons bouillis.

Nous pensons qu'il est sinon nuisible, du moins inutile de faire bouillir les palomets. Il serait, sans
doute, préférable de les écraser dans 1'eau, de les y laisser macérer pendant vingt-quatre heures, par
exemple, d'agiter le tout ensemble et d'opérer comme ci-dessus. Si I'ébullilion ne tue pas le germe de
la graine du palomet c'est parce qu'elle résiste a cette température comme d'autres graines; mais
beaucoup n'y résistent pas.

On séme tous les ans du palomet; car les places ainsi préparées ne durent pas davantage,
probablement, parce qu'on récolte tout ce qui y pousse et qu'on n'en laisse pas pour I'ensemencement
nouveau.

On cultive de méme le bolet comestible. »

Il est probable qu’il a copié le texte de Rémy (lui-méme déja copié...), comme I'image, sans indiquer
la source.

En ce qui concerne I'ébullition, il donne lui-méme la réponse a sa question : elle doit premettre
d’éliminer nombre de spores ou micro-organismes, permettant un meilleur développement des
spores qui résistent a ce traitement, dont celles du palomet...si I'on croit ce récit.

1883 Les champignons comestibles et vénéneux de la région de Montpellier et des Cévennes —
Louis Planchon

(4) On rapporte en général, d'aprés Thore, que cet Agaric [virescens (palomet)] (ou peut-étre 1'autre
Palomet, I’Ag. (Tricholoma) amethystinus) est cultivé dans les Landes. On jetterait sur le sol ratissé
de I'eau ou des Champignons de cette espece auraient bouilli un quart d'heure (!). Le fait est
probablement faux, comme I'a dit M. O. Réveil, qui a fait des recherches infructueuses dans le pays
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pour voir cette fameuse culture. D'ailleurs une spore dont la faculté germinative résisterait a
1'ébullition, ce serait 1a un phénoméne nouveau!

Le doute sur I'ébullition est peut-étre mal placé, car pas testé, mais les recherches infructueuses de
ce M. Réveil sont intéressantes...

1884 Les champignons dans leur rapport,...-Dr L.-M. Gautier

« I1 faut, en effet, n'accepter qu'avec réserve les assertions de quelques auteurs, qui affirment:...

2° Que les habitants des Landes reproduisent a volonté le Bolet comestible, le Palomet (Ag.
virescens), etc., en les faisant bouillir dans I'eau pendant un quart d'heure environ, en ayant soin de
choisir des sujets ayant obtenu leur entier développement et en arrosant, de cette eau refoidie, la terre
nettoyée et un peu ratissée dans un endroit convenablement

ombragé (1).

(1) Ces faits semblent chimériques et inconnus dans les Landes; on comprend difficilement d'ailleurs
que la propriété germinative des spores puisse résister a une température de 100°, bien que cette
résistance a la chaleur soit trés variable; ainsi les spores de Peronospora ne résistent pas a une
température supérieure a 22°; celles des Ustilago, au contraire, résistent jusqu'a 120°. Pasteur a
reconnu qu'en chauffant jusqu'a 100° les spores de la plupart des espéces inférieures tenues en
suspension dans un liquide, on les tuait en général. »

On peut noter un certain scepticisme de I'auteur quant a la réussite de cette méthode de culture...

1885 De la matiére organique des eaux minérales de Vichy — Dr Ch. Petit

Si I'on s’en rapporte & quelques faits, il semblerait
que les germes de certaines plantes agames ont la
faculté de supporter une température trés élevée sans
perdre leur propriété germinative. Quelques auteurs
assurent, par exemple, que la température de I'ean
bouillante ne détruit pas celle des spores' de cham-
pignons, et qu'il suffit d’arroser la terre d'un bosquet
de chénes avec de I'eau dans laguelle on a fait bouillir
de ces plantes pour les reproduire. C'est par ce
moyen, suivant Thore, que I'on propage I'agaric
Palomet dans le département des Landes (Diction-
naire universel d histoire naturelle, art, MYCOLOGIE ,
par le docteur Léveillé, 1846).

C’est pour parler de la pureté des eaux de Vichy...

1892 Encyclopédie d’hygiéne et de médecine publique

« Bertillon croyait aussi a 1'utilité et a la possibilité¢ de la culture des champignons. Cela a été tenté
pour quelques espéces, comme l'ag. campestris, edulis, champignons de couche, mais pour d'autres,
comme le palomet, la morille, les tentatives sont demeurées incertaines ou contestables comme
succes. Des procédés sérieux de culture ne pourront se baser que sur des recherches scientifiques
auxquelles on n'a peut-étre pas encore suffisamment travaillé. Nous verrons plus tard le danger
sérieux des espéces vénéneuses quand il sera question des maladies des paysans. »
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Depuis 1818 (premiére entrée de cette annexe) un texte attribué a Thore a été copié et recopié, ou,
en tous cas, a inspiré de nombreux auteurs. On retrouve des éléments communs dans toutes ces
descriptions.
Ce texte a eu un grand succes car on le retrouve dans de nombreux ouvrages.

Dans la deuxiéme moitié du 192™ siécle, on commence a mettre en doute la facilité de culture du
palomet, quand ce n’est pas pour contester completement I'efficacité de ces pratiques.
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Annexe 10 Le palomet dans les dictionnaires

Les dictionnaires cités ici ne sont pas repris dans la bibliographie générale de I'lannexe 12.

Nous avons cherché mention du palomet dans des ouvrages antérieurs au Traité de Paulet (1790).
Il n’y a pas beaucoup de livres en frangais, la plupart des naturalistes écrivant en latin aux 17¢ et
18e siecles.

Nous n’avons pas trouvé de mention de palomet dans les ouvrages suivants :
Dictionnaire Universel, Antoine Furetiére 1690

Dictionnaire de I’Académie frangaise 1694

Encyclopédie de Diderot et d’Alembert 1751-1772

Dictionnaire de Trévoux 1771

Dictionnaire raisonné universel d’histoire naturelle, Valmont de Bomare 1775
Herbier de la France, Pierre Bulliard 1780-1798

Encyclopédie méthodique Lamarck 1783, ni dans le supplément de 1816
Dictionnaire critique de la langue frangaise, Jean-Frangois Féraud 1788

Flore francaise, Lamarck 1794

Dictionnaire de I’Académie frangaise 1799

Il est fait quelquefois mention de la palombe, désignant le pigeon ramier.

La premiere mention dans une grande flore ou dictionnaire est dans le supplément de de Candolle
a la Flore frangaise de Lamarck, paru en 1815, comme déja vu dans le chapitre 2 du texte principal.

1816-1819 Nouveau dictionnaire d'histoire naturelle appliquée aux arts, a I'agriculture,...
BLAVET. C'est L'AGARIC PALOMET, qu'on mange dans les landes de Bordeaux, (B.)
PALOMA. Nom espagnol du PIGEON (V.)

PALOMBE. Nom vulgaire du PIGEON SAUVAGE, et, selon quelques uns, du RAMIER,(V.)
PALOMBETTE. Synonyme de PALOMETTE.(B.)

PALOMET. AGARIC qu'on mange dans les Landes de Bordeaux. (B )

PALOMETTE. Espéce de MOUSSERON dont la peau est changeante comme la gorge des
PIGEONS RAMIERS(Palombes). Il croit dans le Béarn. (B.)

B. signifie Bosc et V. signifie Vieillot

1832 Dictionnaire abrégé de I’Académie Francgaise avec tous les mots nouveaux...- Victor Verger
« PALOMBE, s. f. T. d'hist. nat. Ramier des Pyrénées

PALOMET,. s. m. T. de bot. Agaric des Landes.

PALOMETTE, s. f. T. de bot. Mousseron a gorge de pigeon »

1832 Dictionnaire général de la langue frangaise — F. Raymond

« PALOMBE, s. f. Sorte d'oiseau de passage.— Sorte de pigeon ramier des Pyrénées.
PALOMET.s. m. Espéce d'agaric qu'on mange dans les landes de Bordeaux.
PALOMETTE. s. f. Espéce de mousseron qui croit dans le Béarn. »

1835 Dictionnaire universel de la langue frangaise — Charles Nodier

« PALOMBE, s, f. ( palumbus ) t. d'hist. nat. oiseau de passage. Espéce de pigeon ramier des
provinces voisines des Pyrénées.

PALOMET, s. m. t. de bot. agaric qu'on mange dans les landes de Bordeaux.
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PALOMETTE, s. f. t. de bot. espéce de mousseron dont la peau est changeante comme la gorge des
pigeons ramiers. Il croit dans le Béarn. »
A-t-il copié sur le précédent ou ont-ils le méme consultant mycologue ?

1836 Dictionnaire frangais et géographique — M. Babault
« PALOMBE, s. f. Pigeon ramier des Pyrénées. T. d'hist. nat.
PALOMET, s. m. Agaric des Landes. t. d'hist. nat.

PALOMETTE, s. f. Mousseron, petit champignon printannier, couleur gorge de pigeon. T. de bot. »

1839 Encyclopédie catholique : répertoire universel et raisonné des sciences,...

Article Agaric :...II Les russules : les agarics de cette section sont tous pourvus d’un pédicule
central ; leurs feuillets sont égaux entre eux et non terminés sur un bourrelet annulaire. Les plus
remarquables parmi eux sont 1’agaric alutacé (agaricus alutaceus de Persoon) et 1’agaric verdoyant
(agaricus virescens de Persoon), tous deux alimentaires ; 1’agaric émétique (agaricus emeticus de
Persoon), I’agaric fétide (agaricus foetens de Fries), I’agaric fourchu (agaricus furcatus de Fries) et
’agaric rouge (agaricus ruber de de Candolle), qui sont vénéneux...

IX Gymnopes : les agarics rangés dans cette section ont un pédicule sans collier et presque toujours
plein, un chapeau charnu ; leurs feuillets ne noircissent pas en vieillissant. Il sont nombreux et offrent
un puissant intérét ; en effet, si I’on en trouve quelques uns regardés, a bon droit, comme suspects,
tel que 1’agaric anisé (agaricus anisatus de Persoon [Clitocybe odoral), I’agaric ficoide (agaricus
ficoides de Bulliard), 1’agaric rameux (agaricus ramosus de Bulliard), ou meme comme vénéneux,
par exemple I’agaric brilant (agaricus urens de Bulliard [Collybia peronatal), 1’agaric couleur de
soufre (agaricus sulfureus de Bulliard), I’agaric crevassé (agaricus rimosus de Bulliard [Inocybe
rimosal)) et ’agaric échaudé (agaricus crustuliniformis de Bulliard [Hebeloma crustuliniforme])), on
en rencontre parmi eux un bien plus grand nombre dont I’innocuité est avérée, et qui, pour la plupart,
peuvent figurer au premier rang parmi les champignons les plus recherchés. Nous citerons comme
tels, 1’agaric aromatique (agaricus aromaticus de Roques[Calocybe gambosal)), 1’agaric blanc
d’ivoire (agaricus eburneus de Bulliard [ Hygrophorus eburneus))), 1’agaric blanc de neige (agaricus
niveus de Bulliard), ’agaric a odeur de froment (agaricus frumentaceus de Bulliard), ’agaric des
devins (agaricus hariolorum de Bulliard [Marasmius hariolorum]))), 1’agaric faux-mousseron
(agaricus tortilis [Marasmius oreades]) de de Candolle, 1’agaric du houx (agaricus aquifolii de
Persoon), I’agaric macaron (agaricus scriblita de Cordier), I’agaric mousseron (agaricus mousseron
de Bulliard), I’agaric nébuleux (agaricus nebularis de Fries [Lyophyllum decastes))), 1’agaric
oreillette (agaricus auricula de de Candolle), I’agaric des pacages (agaricus ovinus de Bulliard
[Hygrocybe ovinal)), 1’agaric palomet (agaricus palomet de de Candolle), 1’agaric du panicaut
(agaricus eryngii de de Candolle [Pleurotus eryngiil)), ’agaric pied-en-fuseau (agaricus fusipes de
Bulliard [Collybia fusipes])), ’agaric russule (agaricus russula de Schaeffer [Hygrophorus
russulal)), etc. »

Ici, le palomet n’est pas Russula virescens, mais cette liste ressemble plus a une compilation qu’a
I’avis d’'un mycologue éclairé et ne peut probablement pas nous informer beaucoup.

1866-1876 Grand dictionnaire universel du XIXeme siécle — Pierre Larousse
PALOMET s. m., Bot. Agaric comestible des landes de Bordeaux. Mousseron comestible du
Béarn.On dit aussi Palomette s. f.

1874 Dictionnaire de la langue frangaise - E. Littré



PALOMBE (pa-lon-b’), s. f.]|1° Nom, dans nos
provinces voisines des Pyrénées, du pigeon ramier.
Plus tendrement la palombe soupire, MiLLEV. Char-
lem. & Pavie,ch. 1. || 2° Terme de marine. Elingue
dont se servent les cordiers, pour le commettage du
filin. On dit aussi palonne.

— HIST. xvi® s. Un cataplasme fait de fiente de
palombes ou pigeons, PARE, XV, 4. Mais cependant
ia palombe enrouée.... MAROT, tv, 5,

— ETYM. Lat. pelumba; on suppose que c'est la
forme italiote de columba, par changement de la
qrutturale en labiale. :

+ PALOMBIN (pa-lon-bin), s. m. Sorte de marbre
blanc, compacte et & grain fin. ' -

— ETYM. Ital. palombino, de palombo, pigeon.

+ PALOMET (pa-lo-me), s. m. ou PALOMETTE
{pa-lo-mé-t’), s. f. Champignon trés-bon & manger
-qu'on trouve dans les landes de Bordeaux (genre
agaric).|| Espéce de mousseron quicroitdansle Béarn.
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Littré a d( étre bien conseillé, car on trouve les deux espéces : I'agaric des Landes et le mousseron

du Béarn.

1876 Dictionnaire frangais illustré — Dupiney de Vorepierre
Article champignons

_Champignons alimeniaires. — Celte elasse de végdtaux ren-
ferine un grand nombre d’espéces qui constituent nn-aliment ex-
cellent, d'une saveur agréable et ires-putritif, parce qu'elles con-
ticnnent beaucoup d'azote. On peut seulement, sil'on en mange
avec exces, se donner des indigestions plus ou moins graves,
bien souvent prises a tort pour des symptdmes d'empoisonne=
ment. Les Champignons comestibles appartiennent presque tous
aux familles des Hyménomycétes et des Ascomycéles, et aux
genres Agaric, Bolet, Clavaire, Mérule, Helvelle, Morille et
Tuber. Parmi les Agarics, les plus usités chez nous sont I'Ag.
champéire ou Ch. de couche, 1'ag. atténué, Pivoulade des
environs de Montpellier, 'Ag. MNousseron, I'Ag. Palomet,
I'Oronge vraie, cle. Nous citerons dans les autres genres le
Cépe ou Bolet comestible, 1a Chanlerelle (Merulius cantha-
rellus), la Morille délicieuse, la Truffe comestible, elc. — A
Paris et dans les grandes villes de France, on peut manger avec
confiance les Champignons de couche ou de prairie, parce que,
avant de figurer sur les marchés, ils sont inspeclés avec beau-
conp de soin par des hommes trés-compétents, A la campagne,
il faut se défier de tous ceux que l'on ne connait pas parfaite-
ment, paree que diverses espéces vénéneuses ressemblent Leau-
coup a certaines cspéces de Champignons comestibles; autre-
ment on s'exposerail aux accidents les plus funestes. Malhecu-
reusement des accidents peuvent survenir malgré les plus

randes précautions el une connaizsance méme parfaile des
Champignons, car il parait que plusicurs espéces qui sont or-
dinaircrment inoffensives, devienncnt gquelquefois vénénecuses
dans ecertaines circonstances inconnues. En outre, plusicurs
Cthampignons qui se mangent impunément dans certains pays,
sont des poisons dans d'autres. Cela ticnt-il & Yinfluence du
clinat ? Gela est vraisemblable, mais cela n'est pas démontré.

Pas d’article palomet.



1891 Dictionnaire de botanique — M. H. Baillon
PALOMBET. Synonyme de Mousseron.
PALOMBETTE. L’Agaricus Palomet THORE.

PALOMET. Dans les Landes, 1’Agaricus Palomet THORE; nom rapporté a tort aussi a une

Russule. C'est encore, dit-on, le nom de I’Agaricus amethystinus SCOP.
PALOMETTE. Synonyme de Palombette.
Globalement, ce n’est pas une russule.

1893-99 Dictionnaire d’horticulture illustré — Désiré Bois

. | vireseens): le Délicieux (Lact

CHAMPIGNONS COMESTIBLES. Si le nombre
des C. comestibles est considérable. plus consi-
dérable qu'on pense en général, celul des (. sa-
voureux, acgréables aun goit, 'est beaune. moins.

Les principaux C. comestibles sont :

Le Champignon de couche (Agaricus Psallio-
ta campestris,) cultivé en grand nombre. Le
Mousseron (Tricholoma Georgii) et quelques
autres duo méme groupe: T. pessundatum, T. nu-

| dum, T. personatum. Les Clitopilus prunulus ef
C. Orcella, appelés aussi Mousserons: le Mous-
seron d’automne (Marasmius Oreades); la Coule-
melle (Lepiota procera); le Ji gt (Russula
feliciosus):
I'Oronge (Amanita casarea); la Vineuse (Ama-
| nita rubescens): la (Mianterelle (Cantharellus
| cibarius), de la famille des Agaricinées. Le Bo-
| let orangé (Boletus aurantiacus) : le Bolet scabre

1894-1898 Dictionnaire encyclopédique - Flammarion

Pas d’article palomet

1905 Dictionnaire universel de cuisine pratique — Joseph Favre
«AGARIC L'agaric palomet (Agaricus virescens), qui ressemble a I'oronge, quoique plus petit, d'un
blanc verdatre, porte quelques stries sur les bords; sa forme, d'abord convexe, devient ensuite concave
et mesure ordinairement trois pouces de largeur ; de blancs feuillets adhérent au pédicule cylindrique,
plein et un peu renflé a sa base. Sa chair est blanche et d'une odeur engageante. La culture de ce

champignon a parfaitement réussi, et déja, dans les Landes, on le cultive avec succes.
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BLAVET, s. m. Agaric palomet.Champignon comestible que l'on peut cueillir et manger en toute

confiance.

PALOMBE, s. f. Nom donné au pigeon ramier qui habite plus communément les Pyrénées ;
sa préparation culinaire est la méme que celle de ses congénéres (Voir PIGEON).

PALOMET, s. m. Champignon comestible du genre Agaric(Voir ce mot).»

1970 Petit Robert
Pas de mention

1980 Petit Larousse illustré

Pas de mention

1991 Grand Larousse Universel
PALOMBETTE n.f. Mycol. Autre nom de la russule verdoyante.

Pas de palomet.
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2017 Wiktionnaire

Etymologie De I’occitan palomet.

Nom commun

1. (Mycologie) Russule verdoyante.
o Partout dans ce département, comme dans les campagnes autour de Dax, quand
nous avons demandé le palomet, on nous a apporté les variétés verdatres, bleudtres
ou purpurines de [’agaric pectinacé. — (Jean-Baptiste Noulet, A. Dassier, Traité des

champignons comestibles, suspects et vénéneux: qui croissent dans le bassin sous-
pyrénéen, 1838)

Références

« «palomet », dans Emile LITTRE, Dictionnaire de la langue francaise, 1872-1877 —
consulter cet ouvrage

La russule verdoyante, c’est R. virescens. Comme il est écrit dans leur citation, Noulet et Dassier ne
restreignent pas palomet a cette seule espéce.
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Annexe 11 Courtes mentions du palomet

Les livres, articles et revues cités dans ce chapitre ne sont pas repris dans la bibliographie générale
de I'annexe 12.

1830 Encyclopédie méthodique Médecine Tome 10
Article Nourriture

_Les Gymnopes ou efpéces & pédicule & & cha-
peau charnus, ainfi qu’a feuillets qui ne noir-
ciffent pas, renfermeat environ deux cénts el-
_péces, dont aucunes ne {ont vénéneules. Les plus
‘- employés {ont le Mowfferons Mouferon blanc ou
‘Champignon mufcat ( Agaricus albellus) , le-
Mugnaio des’ llaliens ( Agaricus eburieus ), le
Jozzolo (Agaricus ericetorum) , lapetite Oreillette
- (Agaricus virgineus ) , enfin le Ringouile ou Gin-
goule ( Agaricus eringit), qu croit- fur les ra-.
cines du Panicaut , le Fungo marzuolo dés lta-
Liens , V. Agaricus nivalis; la Frigoule ou Pivou-
lade d"Eoule, I’ 4garicus de Moutpellier ( Agaricus.
Jocialis), le faux Moufferon ( Agearicus tortilish ,
" le Palomet 'du Béarn ( Agaricus palomet), le
Perdone de Tolcane ( Agaricus virens), & plu-
fieurs efpéces de la méme contrée ,,_cﬁm {ont em=
ployées par le peupley & fur lelquelles.les bota-

. niftes fe font alléz. peu éclairés. )
—_— M A T - = e il & i

1834 Cours complet d’agriculture — L. Vivien & al. Vol 5 présenté sous forme de dictionnaire en ...
volumes

Liste de champignons a connaitre (extrait)
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Agaric couleur de soufre, suspect.

Agaric du houx, com.

Agaric de I'yeuse, com.
Agaric des devins, com,
Agaric blanc de neige , com.
Agaric russule, com.

Agaric palomet, com.

Agaric brilant, vén.

Agaric couleur de froment, com.
Agaric crevassé, vén.

Agaric faux mousseron, com.
Agaric violet, vén.

Agaric turbine, suspect.

1837 Statistique du département de la Gironde - F. Jouannet
CraMricNoNs.

Le dépﬁﬂement en produit une quantité considérable, et plusicurs espéces sont rangées
parmi les substances alimentaives. Le boletus edulis , 'wrens (volg. eeps) , agaricus aurantia-
cus (l'oronge), V'agaricus syleestris que U'on désigne ici plus particuliérement sous le nom
de champignon, le morchella esculenta, le eantharellus cibarius (volg. la roussette), sont i
peu prés les scules espéces dont la police permette la vente daps les marchés de Bor-
deaux. On pourrait étendre la permission & d'autres espices qui n’ont aussi rien de nuisible;
mais l'autorité chargée de veiller i la salubrité publique ne saurait se montrer trop pru-
dente. Quant & I'habitant de nos campagoes, il mange habituellement et sans danger dif-
férens agaries qu'on ne voit point sur les marchés de Bordeaux : le deliciosus (vulg. le ca-
talan), espiéce trés commune daps les lieux sablonneux et dans les bois de pin; le procerus,
comparable pour la bonté aux meilleures espéces; le palomet, propre a certaines localités
landaises; enfin plusieurs des grands agaries qui croissent sur les trones de différens arbres.

L'agaricus pectinaceus lui-méme et le furcatus , regardés comme vénéneux par plusieurs h:;:
tanistes , passent cependant pour comestibles chez les paysans des coteaux de la rive droite
de la Garonne. Mais nous devons remarquer que parmi tant d'espéces, s'il en est plusicurs
dont ils usent sans précaution , il en est d'autres qu'ils ne mangent qu'en petite quantité,
autrement ils en scraient incommodés.

Partout oit le goit pour les champignons est général, on ne voit que trop souvent des
empoisonnemens causés par ce geore d'aliment. Dans le département, les espéces aux-
quelles on doit surtout attribuer ces funestes accidens, sont les agaries suivans : le bui-
bosus , le vernus ,le verrucosus et le phalloides que nos paysans confondent quelquefois avee
des espéces comestibles dont le chapeau est nuance de vert. On observe aussi trés frequem—
ment des symptomes d’empoisonnement provenant de I'imprudent usage de champignons mal
choisis ou mal préparés; car les espéces les plus innocentes contractent en vieillissant des
qualités délétéres, ou deviennent nuisibles par le défaut d’'une cuisson suffisante.
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1837 Séance publique (Académie royale des sciences, belles lettres et arts de Bordeaux)
Des champignons comestibles et des champignons vénéneux du département de la Gironde — J. F.
Laterrade

I’OronGE, Auarantiacus, Bull., beau champi-
guion a lames jaunes, a chapeau d'un rouge orangé,
sans ancune peluchure. Ces trois espéces sont por-
tées aux marchés de Bordeaux.

Lz Parouzt, A palomet , Thore, a chapeau mince
et fragile.

La Griserre, 4. procerus, Scheeff., que l'on
nomme dans quelques cantons le gendarme, a
pédicule trés-long (quelquefois d'un demi-metre ).

1849 Hygiéne de la digestion ; dans le dictionnaire des alimens qui le compléte- Paul Gaubert

16° L’agaric mousseron , renommé pour son parfum suave, pour son
gott agréable, est un condiment justement recherché;

17° L'agaric aromatique qui differe du précédent par un chapeau d'un
roux tendre et plus grand que le précédent, entre aussi avec avantage dans
les ragotits;

18° L'agaric oreillette est estimé dans I'Orléanais;

19° L'agaric du panicaut dont la chair est blanche et assez delicate :

20° L’agaric des pacages est également salutaire;

21° L'agaric jaune, I'agaric du houx, I'agaric blanc de neige, l'agaric
russule, l'agaric palomet, I'agaric faux mousseron, et beaucoup d'autres
servent encore comme aliment ou comme assaisonnement en France et an
midi de 1'Europe;

Tres peu d’information

1853 Petite mycologie Belgique — L. Boniface

« SEPTIEME ESPECE. — Agaric palomet.

Chapeau d'abord convexe et régulier, ensuite un peu concave et irrégulierement arrondi, d'un blanc
sale sur les bords, d'un vert gris, ou d'oeillet, ou roussatre au centre ; bords striés; superficie seéche,
marquée de lignes croisées en sens différents ; feuillets blancs, nombreux, presque égaux en longueur,
non décurrents ; pédicule plein, cylindrique ou l1égérement renflé a sa base ; chair blanche et cassante.
Odeur et gotit exquis. Eté, automne, solitaire, dans les bois, les friches, a terre. Délicieux. Ne pas
confondre avec l'agaric a lames fourchues, champignon vénéneux. »

Description convenable de R. virescens.



1854 Le Figaro
Un conseil par jour —Jean de Paris
UK CONSEIL PAR JOUR

Voicl venir l'&pm‘:.;e ou les cherchours da
champignons se mettent en campagne ot fouil«
lent les bois dans l'espérance de rapporter &
leurs ménagires copieuse récolte et bon

1. :
mﬁ::ous croyons ulile de leur signaler les
pons endroits, d'aprés los recherches que Joan
de Pams a failes lui-méme, guidé par ges ins«

inets (ronomigues. , _
-l"}fff r%?;:ltella P ;;lcugtiergn » au hois deBou«
logne ; la cmoville », an bois dé Meudon; 1a
« chanterclle », 1o « palomet » le « p!_m_rb?'m
nior », la roussille », dans tous leé bols J0F

dne sinné », aw bois de Chayille; « l'anisd e
et lo ¢« clavaire coralloide », au hois do Mou<
don ; lo elaclaire délicicux », aux bois de Bous,
logrlw'ﬁ;.da'\’it;)c:nni;rvwrio élove » ok
I'helvelle », au bois de Vinceanes.

!'lalé ob sont surtout les ceps (bolet comoes<

dle dos investigateurs des bois. C'est aves
:hisogec:de ce phngm‘pignon est le plus estim

do lous {23 gourmeld, .
oAjoub:?ng qu'o%okgggoonho rarement daok

environs de Paris; le « lactaire doré» et e 'hjd -

tible et bolet bronzé) qui stimulent lo plus lo .
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1858 Essai sur la distribution géographique, orographique et statistique des mollusques — Jean-

Pierre-Sylvestre de Grateloup
Extrait d’'une grande liste :
Agaricus campanulatus.
— campestris.
—_ acris.
— deliciosus.
— aurantiacus.
— lividus.
— castaneus.
— ulmarius.
— lacteus.
- esculentus,
— sulphureus.
— palomet,
—_ piperatus.
— carnosus
- limacinus.
— muscarius.

—  asper.

La logique est de présenter les plantes qui poussent la ou il a trouvé des mollusques.



159

24 juin 1861 Le Temps G. de Cherville

Dans nos campagnes, ongéndéralise : on tipnt
pour matfaisanis tous les plogames colons
€n jaune, en rouse el en verl; la livrde blanche
serail.an coulraire un signe de parfaite inno-
cence, mais la robe immaculée n'est pas jllus
concluante sur ce poinl pour les champiznons
311‘3 pour les jeunes files. La fausse oronge,

‘up jaune rouge, est, ila vérilé, un poison tris
aclif, mais la vérilable oronge, dont la nvance
es! encore plus vive, est un expellenl manger,

- d'une innoenité complite. On consomme dans
les Landes le palomet, qui est verl; dans le
Bordelois, el méme dans les environs de Panis,
le cépe ou boelet, comestible qui esl d'un brun
ferrugineux; d'aolre parl, si T'agaric boule-ie-
meige ne présenle aucun damger, la variélé
blanche de 'amanite empoisonne & la plus pe-
tite dose, el 'agaric loisonné, une autre espice
également immaculée, est tout au moins iris
suspecl,

W o fnsad B con aloaxe  cn Bae BB @F. . . 2

1863 Journal de chimie médicale, de pharmacie, et de toxicologie
Hygiéne et toxicologie des champignons, par le Dr Jules de Soyve

1865 Le guide du botaniste herborisant — Bernard Verlot

« Les champignons revétent des formes extrémement variées et présentent des modifications non
moins diverses sous le rapport de leur taille, de leur consistance, de leur couleur, etc. A 1'égard de
cette derniére, on peut dire que ces plantes revétent tous les coloris : ainsi le vert, du moins le vert
bleuatre, est représenté par les Peziza aeruginosa, AgaricusPalomet; le rouge assez foncé par les
Russula sanguinea et emetica, l'orangé par l'agaric fausse oronge, et le violet par 1'Agaricus
violaceus; »

Il est probable qu’il s’agit de R. virescens, compte tenu de la couleur.
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1870 Journal de chimie médicale, de pharmacie, et de toxicologie ; paru en février
MEMOIRE SUR LES CHAMPIGNONS AU POINT DE VUE DE L'ALIMENTATION
PUBLIQUE, A PARIS PARTICULIEREMENT. - Ad. Chatin

Dans une liste de champignons qui pourraient étre vendus a Paris :

La crusague, iraux-cher, ou palomel (Agaricus palomet), des bois
et des friches ; cullivé, dit-on, dans les Landes. Le palomet a un cha-
peau vert grisitre, des lames blanches et le pédicule nu. C'est up
champiguon d’odeur et de saveur fort agréables.

23 septembre 1871 La semaine des familles (Paris)
Les champignons comestibles

La tribu des agaries, caractérisée par son chiapeau
doublé, en dessous, de lames ou feuillets, & hords ai-
gus, rayonnant dun cenfre commun, est riche en
especes comestibles; les mieux meéritantes sont : le
champignon de -couche, le mousseron, le palomet,
I'agaric délicieux et Voronge; cette derniére fait par-
tie de la. sous-tribu des amanites, distincte par la
volva“qui enveloppe la base du pedicule.

28 avril 1873 Le Temps G. de Cherville
C'est encore une idée trés répandue dans
nos campagnes, que seuls les champignons
colorés en rouge, en jaune, en vert, sont
malfaisants, et que tous les champignons
blancs sont inoflensifs, et c'est une 2econ-
de erreur. La fausse oronge jaune est a la
vérité un poison trés actif, mais l'oronge

| vraie, dont la nuance est encore plus vive,
est un excellent manger d'une innocuité
' compléte. On mange dans les Landes le
palomet qui est vert, dans le Bordelais le
ceps ou botet comestible qui est d'un bhran
| ferrugineux. D'un autre coOlé, la variéte
blanche de I'amanife empoisonne 4 la plus
petite dose, et avec elle bien d'autres espe-
ces de cowleur immaculée.

Il conserve bien ses notes (méme texte douze ans plus tard...) !

. L L] -
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1875 Nouveau dictionnaire des plantes médicinales,...- A. Héraud

« On peut diviser les champignons comestibles en deux classes ; les voici dans 1'ordre décroissant de
la valeur alimentaire que chacun d'eux représente : La premicre classe comprend le champignon de
couche ou agaric comestible, le .mousseron, le faux mousseron (Ag. tortilis DC), I'agaric atténué (Ag.
attenuatus DC), le bolet comestible, le palomet (Ag. palometus Th.), la chanterelle, I'oronge vraie, la
golmote ou golmette vraie (Amanita rubescens), la morille ordinaire et la truffe. »

1878 La Comédie ; dans une « Chronique des champs »
C’est encore une 1dee tres répandue dans nos campagnes

que les champignons colorés en rouge, en verl el en
jaune, sont seuls malfaisants et que tous les champignons
blancs sont inoffensifs, et ¢’est une seconde erreur.

La fausse oronge jaune est 4 la vérité un poison trés
aclif, mais Poronge vraie, dont la couleur est encore plus
vive, est un excellenl manger d’une inocuite complete.
On mange dans les Landes le palomel, qui est vert; dans
le Bordelais et le Languedoc, le ceps ou bolet comestible,
gqui est d'un brun ferrugineux; d’autre part, la varicte
blanche de I'amaniie tne son monde & la plus petite dose
et, avec elle] bien d’autres espéces non moins imma-
culees.

1882 Mémoires de la Société des sciences naturelles de Saéne et- Loire

Les champignons des environs d’Autun — Gillot et Lucand

« Russula Virescens. Fr-. — (Russule vert de gris.) Sur la terre, parc de Montjeu. Juillet 1876.

Eté, automne. Isolé, sur la terre, dans les bois. Est assez commun.

Comestible. Est la meilleure des Russules; ses noms vulgaires sont: Vert-Bonnet, (Meuse), Cruvagne-
Palmonet (Landes); Cul-Vert, Palomet, Vert, Bordet, Bise-Vraie, Blavet,

Palomette, etc. »

1885-1902 La grande encyclopédie : inventaire raisonné de sciences,...- Berthelot & al.

« ... Parmi les Agarics comestibles nous citerons 1'Agaricus campestris L. qui est un des plus estimés;
le Champignon parasol (Agaricus procerus Scop.) qui est trés recherché en Autriche, en Allemagne
et en Espagne; les Agaricus gambosus Fr., fragrans Fr., odorus Bull., dealbatus Fr.; le champignon
huitre (Agaricus ostreatus Jacq.) qui fait partie de presque toutes les listes de Champignons
comestibles; I Agaricus esculentusWulf. qui sert & Vienne a parfumer les sauces, sous le nom de
Nagelschwamm ; les Agaricus consociatus Fr. et hypopithycus Pers. qui sont limités aux Etats-Unis ;
le Champignon boule de neige (Agaricus arvensis Schaeff.); 1’Agaricus alutaceus Fr.; le faux
Mousseron (Agaricus tortilis Pers.) ; le Palomet(Agaricus Palometus Thory), la galmote (Amanita
rubescens Schaeft.). »
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1886 Bulletin (Société de géographie commerciale de Bordeaux)
Article La commune de Monsac

- Champignons comestibles : Bolelus edulis, Cep, Ché, Bouta-
“rel; on le-conserve séché auw four. Cantharellus -cebarius,
‘Chanterelle, Zir2lo.. Amanita- aurantiaca, Oronge, Bounigal.
Morchella: - csculenta,” Morille; Mérigoulo. - Hydnum:..?. Dén
dd rat;-Agavicus...? Bruno. Tuber cibarium, Trufie, Trufo.
Agaricus albellus, Mousseron, Moulchayrou. Ag. attenatus,
Agaric dtténué;: Soucaillado. Ag. palomet, Coucourlo. Toutes
ces espéces sont trés ‘communes  leur ‘saison. On les mange
toujours fraiches, sauf le Cep qui est souvent séché au four, et
la Truffe dont la plus grande partie est livrée au comimerce:

~Champignons vénéneus: Boletus. cyanescens, Bolét indigo-
tier, Péro. Dodalosa quercina; je 1'ai trouvé une seule f01s.
Lycoperdon utriforme, Vesse-de-Loup.

C’est la premiére fois qu’on trouve coucourlo comme nom vernaculaire de I’A. palomet. Mais
gu’est-ce pour cet auteur ?

B. cyanescens est habituellement considéré comme comestible ; est-ce son bleuissement qui le
fait ranger dans les vénéneux ?

1886 Flore pittoresque de la France — J. Rothschild

« L'Agaric odorant (4g. odorus), le Palomet (Ag. palometus), 1'Agaric du houx, etc. sont
comestibles. »



24 juin 1887 Le XIXe siecle (quotidien)
_o® M. de Cherviiis, dans sk « Vie & 1a

15 septembre 1889 Le Cultivateur aveyronnais
Les champignons — M. de Cherville

La fausse oronge, d’'un jaune rouge, esi, a
la verité, un poison trés actif ; mais la vérita-
ble osronge, dont la nuance est encore plus
vive, est un excellent manger, d’'une innocuité
compléte. |

On consomme dans les Landes le palomet,
gui est vert; dans le Bordelais, et méme. dans
les environs de Paris, le cépe ou bolet comes-
tible, qui est d’un brun ferrugineux; d’autre
part st I'agaric boule-de-neige ne présenie au-
cun danger, Ja variété blanche de ] amanite
empoisonne & la plus petite dose et Vagaric
toisonné, une autre espéce é¢galement immacu-
lée, est tout au moins/trés suspecte.

163
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1891 Bulletin de la Société Ramond (Bagnéres-de-Bigorre)
Note sur quelques champignons des environs de Bagneres — F. Tessier et C. Elissague

« Russula virescens (Russule vert-de-gris, palomet, verdette).

Chapeau ferme,convexe, puis déprimé au centre, souvent irrégulier, large de 6 a 10 centimétres, a
bord non stri¢, blanc de lait. tacheté¢ de verrues aréolées, vert-de-gris. — Lamelles assez épaisses,
presque libres, rapprochées, puis distantes, anastomosées, inégales, blanchatres. — Spores blanches,
sphériques, verruqueuses. — Stipe court, blanc, plein, aminci a la base. - Chair blanche, cassante. —
Saveur douce, odeur faible, agréable. Comestible, trés estimé; se vend au marché de Bagnéres sous
le nom de verdette; se rencontre, mais peu abondant, dans les bois de feuillus des environs.

E. Ernest Roze, dans son ouvrage, recommande de ne pas le confondre avec le faux palomet (Russula
furcata, non rencontrée ici) reputé trés malfaisant, facile a reconnaitre a son chapeau vert uniforme
et a sa saveur acre. »

Plus loin R. cyanoxantha est appelée « Le charbonnier ». La consistance des lames n’est pas
indiquée.

1893 Bulletin de la Société centrale d'horticulture de Nancy
Comment distinguer les bons des mauvais champignons — C.-J. Dargot
Les champignons aux couleurs rouge ou vérte doivent élve rejelds.
Cette régle n'a pas plus de fondement que la précédente ; ainsi Rus-
sula emelica, 'émétique, et Russula lapida, 1o rougillon pourpre; sont
I'un et I"autre d'un beau rouge ; or, le premier est vénéneux, tandis que
e second est comestible avee un fin gotit de noisélie ; méme différence
entre Russuia farcate, [aux Palomet, et Russula virescens, Palomet,
gui ont le ehapeau vert tous deux: ecortinarius prasinus, vert dans tou-
tes sesparlies esl également comestible.

1893 L’agriculture nouvelle — Article descriptif de G.-L. Clarenc
GeNRE RussuLe. — Le genre Russule com-
rend des variétés comestibles et également
es variétés trés dangereuses, mais générale-
'ment les premiéres possédent une saveyr
douce et agréable, tandis que les especes
dangereuses sont toujours acres et ameres,

Une espeéce est recherchée, en élé et en
autemne :

Russule palomet (R. virescens) ou R. ver-
de-gris, chapeau blane, tacheté de vert-de-gris,
de 6-10 cent. de diameétre. Lamelles blanches,
serrées, libres. Stipe blane, plein. Chair
blanche A odeur et saveur agréables. Se ren-
contre commuunément dans le sud-ouest dela
France ou il porte e nom de Crusagne. Croit
dans les landes, bois, friches, sous les bou-
leaux. On le propage dans les bosquets plan-
tés de chénes en arrosant la terre avec de
l'eau dans laquelle on a fait macérer une
certzine quantité de ces champignons.
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1897 Bulletin de la Société d'horticulture et d'arboriculture de la Coted'Or
Les Russules ou « Bisottes » de la forét de Velours
Nous y rencontrons une des meilleures Russules : le

Palomet on Russule verdoyaiite, Bisotte verte (R. vires-
cens, Seheell). Elle n’est pas irés commune ; on la trouve
en été, plus rarement en automne, sur le bord des che-
mins des foréls ombragées. Aux carvacléres du groupe B,
il fant ajouler la coulear verdalre du chapeau ; la surface
de celui-ci, trés séche, présente ovdinairemenl. sur un
fond blanc de nombreuses petiles écailles serrédes d’un
vert-cendré agréable et gai. L'odeur est douee, ainsi que
la saveur.

Cet article décrit correctement quelques russules. La russule noircissante est appelée
« charbonnier ».

1898 Bulletin de la Société des naturalistes de I'Ain

Champignons récoltés ; russules

« RUSSULA, Chamaeleontina, caméléon, AR, été, Seillon. Lutea jaune, AC, été, Seillon, tous bois,
comest. Mollis, molle, été, AC, Seillon, comest. Amoena, R, agréable, ¢été¢, R, Bouvent, comest,
Xerampelina, R, feuille morte, AR, été, comest., Seillon, allée de la Garde. Alutacea, couleur de cuir,
AC, été, Seillon, comest. Olivacea, R. olivatre, R, été, Seillon, Stand, comest. Emetica., émétique,
CC, été, tous bois, vénéneux. Variété Rosacea, rosée, CC, été, tous bois, vénéneux, Fragilis, fragile,
CCC, été, tous bois, vénéneux, Sanguinea, couleur de sang,

AC, été, Seillon, allée de la Garde, suspect.

RUSSULA. Rubra, rouge, AC, été. Seillon, tous bois - vénéneux. Queletii, de Quélot, AC, été,
coniferes. Allée de la Garde, vénéneux. Violacea, violacée, AC, Seillon, vénéneux. Fellea, trompeuse,
CC, été, Seillon, vénéneux. Foetens, fétide, CCC. Tous bois, été, vénéneux. Cyanoxantha,
charbonnier, CCC, été, tous bois, comest. Graminicolor, couleur d'herbe, AC, été, tous bois, comest.
Virescens, vers-de-gris, palomet, CCC, été, tous bois, comest. Depallens, décolorante, été, AR,
Seillon, Comest. Lilacea, couleur lilas, été, AR, Seillon, comest. Heterophylla, a feuillets inégaux,
Bisote, AC, été, Seillon, comest. Lactea, blanc de lait, R, été, Seillon, comest. Rosea, rose, AC, été,
Seillon, comest. Lepida, jolie, AC, été, Seillon, comest. Nigricans, noircissante. CCC: été,automne,
Seillon. tous bois, vénéneux. Adusta, briilée tous bois, été, vénéneux. Delica, sans lait, R, été, Seillon.
comest. »
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1899 Travaux de I'Académie nationale de Reims

Les champignons de I’Argonne par M. Pierre Collet — Rapport par M. J. Laurent

Le mousseron d’automne peut étre confondu avec les
petites formes d’entolome livide aussi hien que le faux
palomet avec le verdel ou le vrai palomet, et la chanie-
relle orangée qui fréquente les bois de pins avec la
chanterelle comestible, et I'attenlion aurait di élre
appelée d’'une maniere {rés explicite sur les caracteres
dislinctifs de ces especes. Aux types recherchés pour
I'alimentation, il edt élé convenable de joindre le char-
honnier, trés commun dans les bois de Maurupt, Chemi-
non el Sermaize, et probablement aussi fréquent aux
abords de Sainte-Menehould.

Je n"ai pas réussi a trouver le livre en question (Pas a la Bibliothéque Nationale).

1901 Conseil municipal de Paris — rapports et documents

Série d’aquarelles réalisées par Mlle Loubrieu pour aider a reconnaitre les champignons aux
Halles.

Cinquante aguarelles représentaient des champignons en grandeur naturelle.
Parmi ces cinquante espéces ou variélés, les unes sont comeslibles et les antres vénénenses
ou au moins suspecies.

Les espéces comestibles sontk :

1 Amanita cesarea Scor, (oronge comestible).

Amanita coesarea sortant de son oeul,

2 b2

i Tricholoma Geergii Fu. (mousseron du printemps).
§* Marasmius oreades Borr. (mousseron d'automne),
5 Tricholoma personatum Fr.

tiv Psalliota campestris L. (champignon de conche).

7° Parillus involutus Scu. (agaric enroulé).

8" Russula virescens Scu. (Palomet).

9 Russula lepida Fr.

10° Russula aurata Witn.
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1901 Bulletin de la Société belfortaine d'émulation
Champignons récoltés en 1900 par M. Cordier, Médecin Aide-Major au 35 Régiment d’Infanterie

Russula emelica. Vién. Bois de Roppe.

R. feelens. Vén. Bois de la Waivre.

R. eyanoxantha (charbonnietr Com. Commun dans les
DOIS ¢ | Arsol [

R. virescens (palomel . Com. Commun, bois des Forge
de ' Arsot, elc

R. lilacea Com. Bols

IR. heterophylla (bisotte), Com, Dois.

It. rosea. Commun dans les bois

R. lepida. 1Bois

1901 Bulletin de la Société d'histoire naturelle des Ardennes

« Nous trouvons encore une espece comestible, le Palomet, bise ou verdette, Russula virescens,
espece ferme, massive a chapeau vert glauque pale, mat, craquelé de telle sorte qu'il parait parsemé
de mouchetures vertes sur fond blanc; il est impossible de le confondre avec aucune autre espece. »
C’est effectivement bizarre qu’il y ait tant de confusion autour d’une espece si caractéristique...

8 janvier 1905 La Gazette Agricole
Les champignons

2° Les champignons aux couleurs rouge |
ou verte doivent étre rejetés.

Cette régle n’a pas plus de fondement
que la précédente; ainsi |'Emétique
( Russula emetica) et le Rougillon pourpre
(E. lspide), sonl 'un et 'autre d’'un beaun
rouge ; or, le premier est vénéneux, tan-
dis que le second est comestible avec un
fin goit de noisette. Méme différence
entre le faux Palomet (Russula furcala)
et le Palomet (R. vireseens), qui ont le
‘chapeau vert tous deux. Le Corlinaire
vert (Corlinarius prasinus), vert dans
toutes ses'parties, est également comes-
tible, aussi bien quele Lactaire délicieux
( Lactarius deliciosus), dont la chair verdit
dés qu'on la touche. -
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8 janvier 1906 Les Nouveaux remédes : journal bi-mensuel de pharmacologie,...
Article : « Moyen de reconnaitre les champignons vénéneux »
Ne mangez jamais de champignons de couleur bleue, violette, verte ou

rouge. liacellent moyen, dit M. Labesse pour élimincr la succulente
et suave Oronge, le savourcuy Tricholome travesti ou pied bleu,
avec sa vartét: améthyste, la Russule vert-de-gris, si recherchée
sous le nom de Palomet, le Clitocybe vert.

1¢" mars 1907 Le Cultivateur aveyronnais
Simples notions sur les Champignons comestibleset vénéneux de I'Aveyron et de la Lozére — A.
Fabié & A. Valat
110 « Ne mangez jamais de champignons de coulear
bleue, violelle, verle ou roiige, » G'est 1a une honne
maniére d’eliminer la delicieuse Oronge, le Tri-
cholome [ravesli ou Pied bleu, avec sa variele amed-
thyste, la Russule verl de gris on Palomel, 1e Clilocybe
verd, le Lactaire délicieux, ele, ele. |
12v « Refetez lous les champignons « suc laileux. »
Cerlaing Laclaires sont exquis, comme 'on sait.
1907 Bulletins de la Société des sciences naturelles de Saéne et-Loire
Description synthétique des russules de France — Maurice Barbier
C’est effectivement synthétique car I'auteur regroupe de nombreuses especes, a cette époque
bien établies, comme variétés d’une espece principale.

On trouve ainsi :

rattachée a integra : « d) 4. Grisea Persoon (= Palumbina Qu. = Suavis Schulzer = Sapida Roques).
Cuticule peu visqueuse, séparable, violetée ou gris perle tournant au vert. Chair ¢lastique, lilacine
sous la cuticule. Lames tres serrées, adnées, créme abricot. Spore citrine de 0mmO008. Comestible. » ;
rattachée a furcata: «c) 4. *Cyanoxantha Schaeffer. Douce. Cuticule visqueuse, rayée-ridée
radialement, ou le purpuracé et le lilacin se mélent a l'olive et au jaunatre qui deviennent les teintes
finales. Chair lourde « lardacée» humide du type, ordinairement rouge sous la cuticule.Lames
sinuées,fourchues mélées d'inégales. Stipe lisse a peine pruineux a la loupe, blanc pur. Spore
0mmO008-0mmO01X0mmO006-8. Bois. Eté-Automne. Comestible [le « Charbonnier »]. Tous les autres
caractéres comme le type furcata. » ;

rattachée a lepida : « 5. *Virescens Schaeffer. Cuticule furfuracée-floconneuse, granuleuse, aréolée-
craquelée, vert trés tendre, parfois jaunatre. Lames libres, peu fourchues. - Le reste comme le type.
Bois frais et sablonneux. - Eté. - Comestible apprécié = [Palomet]. ».

On trouve aussi : « R. DEPALLENS, sous-type RUSSULA *HETEROPHYLLA Fries

Odeur faible, agréable. HYMENOPHORE 4 la fin plan-concave. Cuticule lubrifiée, mince et
séparable; marge non sillonnée, mais parfois a stries serrées; gris-clair, olivatre ou lilacin, verdoyant.
Chair ferme-cassante, peu épaisse, blanche. LAMES trés serrées, minces, inégales ou fourchues,
atténuées-décurrentes par une dent, blanc de neige [puis blanc créme]. STIPE ferme, glabre, finement
strié-ridé et blanc. SPORES blanches, ellipsoides-sphériques, a aiguillons fins et serrés, 0mmO007-8
X 0.007. Foréts sablonneuses et prés sylvatiques. Eté. Comestible. »
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1911 Société d’histoire naturelle d’Autun

En terminant, je donne ci-dessous un apergu de la flore
mycologique de cette région, qui est tres intéressante par
la variété et le nombre des espéces.

Baois de saping de Philibert, en septembre 1910 :

R R COMESTIBLES
Amanite rougeéstre {golmotte) i - Russule verdoyante (Palomet).
Armillaire de miel. .. . . ..., Marasme d'oréade (faux mousse-
Tricholome Lquestre vulg. ca- seron), sur la lisiérc
©TU ' naris. des bols.
. —= . colombe (trés bonne es- Clitopile prune (meunier).
péce. . Paxille velouté (chanterelle brus).
Chanterelle comestible (gyrole). DBolet comestible (gros pied).
Lactaire délivieux. —  bronzé.
Russule bleu jaunétre (charbon- Hydue hosselé (languedevache).
nicr). —  imbriqué.

1911 Bulletin de la Société nationale d'acclimatation de France

RUSSULA. — Les Russules ressemblent quelque peu aux Lactaires, mais n'ont pas de lait; leurs
couleurs sont souvent vives; les feuillets souvent tous égaux ou bifurqués. C'est encore un genre dont
il faut se méfier: a coté d'especes trés bonnes, il yen a de trés vénéneuses. On les connait dans les
Vosges sous le nom général de Bises; les quatre suivantes

sont les plus estimées.

Le R. lactea est un excellent Champignon, a chapeau presque plan, blanc et pied blanc, a lames blanc-
jaunatre, fourchues, a chair douce, molle, et saveur de noisette; abondant dans les Vosges.

Le R. lepida appartient au groupe des espéces a chapeau brillamment coloré, mais dont la chair est
douce; ce chapeau est carmin vif, avec les feuillets blancs ou trés 1égérement jaunatres.

Le R. virescens, Palomet, Bise verte, est du groupe des espéces a chapeau vert; il est d'abord jaunatre,
puis vert pale par place et parsemé de petits flocons blancs; sa forme est arrondie, plane, puis concave
et craquelée au bord quand il est plus vieux. Pied, feuillets et chair d'un beau blanc.

Les especes vénéneuses sont nombreuses; signalons R. adusta et R. delica, du méme groupe, a
chapeau blanc comme R. lactea et pouvant étre confondues ensemble, mais leur consistance est bien
plus dure.

Les R. sanguinea, emetica, rubra, sont aussi des espéces trés vénéneuses, a chapeau plus ou moins
rouge, qui pourraient étre confondues avec R. lepida; mais tandis que cette derniére a une chair a
saveur douce, les autres présentent une saveur acre ou poivrée.

La R. furcata, également tres vénéneuse, est du méme groupe que la Bise verte. Mais dans R. furcata
le chapeau n'est pas craquelé au bord, la chair est acre, vineuse sous I'épiderme.
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16 juillet 1914 Le Cultivateur du Sud-Centre
Mycologie pratique

. Palomet, — Chapeau convexe "devenant dc-
.primé-au centre; consistance charnue; odeur
agrédable j'coloration vert gris, aceentuée davan-
tage au milieu ; la coloration verte est de nature
verruqueuse. Pied assez court cylindrique, un

peu renflé & la base. Pousse isol¢ dans les cha-
taigneraies de 200 a 500 m.d’allilude. Peu connu,
mais exceilent comestible. Schistes & séricile.

1917 Mémoires de la Société d'agriculture, sciences et arts du département de I'Aube

Etude sur les champignons comestibles, vénéneux ou nuisibles... - M. A. Ployé

« RUSSULE VERDOYANTE. Russula virescens (Sch.)

Nom vulg. : Bise verte, Verdet, Cul vert, Palomet, etc.

Comestible.

Eté, automne, bois et foréts, surtout a sol sablonneux : Lusigny, Briel, Macey, forét de Rumily-I¢s-
Vaudes.

Récoltée dans 1'Aube sous le nom de Bigeotte. Bisotte.

Obs. — On ne la confondra pas avec les individus jeunes de 1'Amanite phalloide; bien vérifier la
présence de la volve. On a signalé aussi la confusion possible avec une autre Russule verte,
vénéneuse, dit-on la Russule fourchue, Russula furcata. Cette espece est niée par certains auteurs et
nous ne la connaissons pas; d'aprésMaire, ce serait la Russula graminicolor Sec. (Quélet), qui est acre
a I’état jeune. »

1919 Ancibure et Prestat - Catalogue des plantes de la région bayonnaise
« R. virescens Schaeff. R. vert de gris (Palomet) - Bois, été, automne, comestible »



17 octobre 1923 L’Intransigeant
Nos echos
"'1-"'"7

o ¢ L’!en‘trée du laboratoire du Museum
ﬁ'histe!ra ‘naturelle était pavoisée hier.
' Non pas en 'honneur de la visite du pré-

sidént de la -République \‘.lléc':»slnn»‘a\l;‘lll!h_t

mﬂs pour T'exposition des champignons

_Au fond de la cour paisible se pressait

'nn nnmhxeux public : de braves ‘messieurs
A cheveux blancs, tous décorés, regar-

dalent tous les cryptogames & Ja loupe.
" Des discussions trés scientifiques et treés

* courtoises aengagaaientq D'aucuns econ-
 flaient leurs projets : un livre sul.' le bulet_

m: 1a Russule :palomet ’ B |
~Ah ! que ]asciance est dnnc aimable. Ja-

m&ia on n'avait vu tant de chan;plgnuns_-

ni tant de savants !

E N I B e e

Le pre5|dent était M. Masaryk

16 novembre 1924 Les annales poétiques et littéraires ; rédacteur en chef Adolphe Brisson

Un poéme de Hughes Delorme

La pluie a, la saison dernicre,
Fait (tombant longtemps sans arréts)
Une vaste champignonnicre

Du sol pourri de nos foréts...
Pour les amateurs de morilles.
Dont 'appétit est aux abois,
Allez cueillir — 0 jeunes filles!
Des cryptogames dans les bois!...
Mais encor faut-il s'y connaitre :
Avec le sournois végétal,

Est-ce la douceur qui pénétre

En nous, ou le trépas fatal?...

Quand ils pullulent péle-méle.
Ayez donc confiance en eux !
Cette comestible colmelle

Frole un lactaire vénéneux.
L'amanite vous fait risette ?

Ne confondez pas, cependant,
La bonne (qu'on nomme grisette)
Avec la citrine, imprudent!...
Voici bien un autre mélange
Auquel personne ne s'attend :
Le bolet-raboteux se mange,
Mais craignez le bolet-Satan !...
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N'adoptez la jaune clavaire

Et la russule-palomet

Qu'apres un contrdle sévere.

(Hélas ! trop souvent, on l'omet.)

Aussi bien ce subtil controle

Ne sera jamais qu'incertain ;

Les plus malins a tour de role

Y ont perdu grec et latin.

Leur science, pour méritoire,

N'affirma qu'un pouvoir restreint,

A preuve la tragique histoire

Du fameux Jean-Frangois Potrin.
kskok

Potrin, au siécle dix-huitiéme,

Estomaquait ses compagnons

De table par une supréme

Connaissance des champignons.

Né sur les bords de 1la Durance,

De Valensole a Sisteron

On admirait son endurance

A bafrer cépe et mousseron.

11 trouvait choses naturelles

De composer tous ses repas

D'helvelles, coprins, chanterelles.

Il ne déchampignonnait pas.

Potrin a méme écrit un livre

Qu'on lit encore a I'étranger,

Ou sa compétence nous livre

Les noms de ceux qu'on peut manger.
Or, cet oracle incontestable
Mourut, sous l'oeil de ses valets,
Subitement, le ventre a table,
Devant des cepes bordelais...

(Ca prouve combien, somme toute,
Les champignons sont malfaisants...
Mais, pour étre complet, j'ajoute
Qu'il avait quatre-vingt-seize ans.

Ce Potrin est inconnu a la Bibliotheque Nationale...

14 septembre 1927 Le Matin
Le champignon qui tue — Camille Fauve
I

Le dessus du chapeau est ordinai-
rement vert, d'oll sa confusion uvem
le palomet ou bise-verle ou verdet'
(russula virescens), excellent cham-
plgnnn & lames blanches, mais qui
n'a ni volve, ni anneau. ‘ |
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1932 Bulletin de la Société d'histoire naturelle des Ardennes

CHAMPIGNONS

récoltés et déterminés par M. BOURGUIGNON
Lactarius Pieratus ;

Lactarius pyrogalus ;

Lactarius lactifiuus ;

Amanila rubescens ;

Amanita pantherina ;

Amanitopsis vaginata (v. grise et fauve) ;
Russula cyanoxantha ;

Russulla heterophylla ;

Russula virescens (palomet) ;

Clitocybe infundibuliformis (coupe bocagere) ;
Lantharellus cibarius ;

Pholiota mutabilis ;

Polyporus versicolor ;

Boletus scaber ;

Boletus aurantiacus ;

Lycoperdon gemmatum ;

Stereum hirsutum.

1934 Société d'histoire naturelle du Creusot...

Bois de pin en haut du sentier

Tricholoma portentosum Fr. Tricholome prétentieux.

- nudum Bull. Pied bleu

- equestre L. Canari

- sulfureum Bull. Tricholome soufré

- terreum Schaeff. Tricholome terreux

- rutilans Schaeft. Tricholome ardent

- grammopodium B. Tricholome a pied rayé
Russula nigricans Bull. Russule noiratre

- Queleti Fr. Russule de Quélet

- ochracea A. et S. Russule jaune d’ocre

- virescens Schaeft. Russule craquelée (Palomet)
- delica Fr. Russule sans lait

- cyanoxantha Schaeff. Charbonnier ou bisotte brune

1937 Bulletin de la Société d'histoire naturelle des Ardennes
26 -R. VIRESCENS Sch., R. verdoyante (Bise verte, Verdet, Palomet). — Bois secs, surtout
sablonneux (aolt, septembre, octobre).
Loc. 1. Forét de La Chapelle, La Grandville, la Haveticre, les Manises, Sévigny-la-Forét.
2. La Cassine, les Crétes.
4. Landéves, Longwé.
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23 juillet 1939 Le populaire
Champlgnons d’ete o

Les E“lﬁlﬂ-;l"" Mﬁ!n ) 1 l‘uﬂ

mpmnﬂ une clnguan e d'espéces ‘don
‘quelques-unes ‘gont toxigues. lﬂdes l;u.tt-
tes celles domt la chair, godtée ,-mq est
-plquante ou poivrée. Et cueillez celles A
‘saveur douce, dont le pied ﬂt ‘blane : e
‘Prévet (ou I'Hnterré, ou la Bise blanche),
Ja Russule blanc de lait, la ‘mmu urn.
1a  Russule de Charbonnier au che
nuancé de gris-bleu, de violet, de - un
‘ot de pourpre, enfin la Russule verte ou
Palomet, la q;eﬂl!um de tam

)
. Les .ruﬂulﬂ — trop ‘souven! mgum
nﬂeptlnunmt l'ombrage des Tu et des
‘gaulls aédrds, Lenr cuisson dmﬁe d&qm«a
hdmﬁii-hma h" une hﬂuta. ettt N

l"-Fr -'."

1942 Bulletin de la Société académique des Hautes-Pyrénées
CONTRIBUTION A LA FLORE MYCOLOGIQUE DU DEPARTEMENT DES HAUTES-PYRENEES VARIETES
DE CHAMPIGNONS SUPERIEURS FREQUEMMENT RECOLTES DANS LA REGION DE SARRANCOLIN A
DES ALTITUDES DIVERSES
par Serge Mathieu

1954 Bulletin de la Société archéologique, historique littéraire & scientifique du Gers Vol. 1

Rappel du catalogue pulié en 1932 et comprenant 111espéces
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1954 Bulletin de la Société archéologique, historique littéraire & scientifique du Gers Vol. 2
Champignons comestibles, 2¢™¢ semestre 1954

Tricholoma equestre : Tricholome équestre. Chevalier. Jau-
net.

Tricholoma Georgii : Tricholome de la St-Georges. Mousse-
ron de printemps,

Tricholoma nudum : Tricholome nu. Pied bleu.

Russula aurata : Russule dorée.

Russula cyanoxantha : Russule «wharbonniére.

Russula virescens : Russule verdoyante. Palomel.

En 1987, timbre de La Poste
Ou R. virescens est le palomet

REPUBLIQUE FRANCAISE

T

Russula virescens

PALOMET

RAJEWICE

Comme pour les livres de champignons, il y a assimilation de Russula virescens avec le palomet
des la fin du XIXeme siecle.
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